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Abstract

Korea Agency of HACCP Accreditation and 
Services(KAHAS) has been focused on strengthen 
food safety management and competitiveness of 
the food industry. As a solution, the institution has 
launched the smart HACCP project, which is highly 
praised to be an innovation in food safety management 
system. KAHAS try to analysis of food manufacturing 
company, candidate of supporting about construction 
of smart factory from Small and Medium venture 
Business Department and confirm the effect of smart 
HACCP introduction. Korea Agency of HACCP 
Accreditation and Services will use these results for 
widespread of smart HACCP

Key words : HACCP. smart HACCP, smart factory, 
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서론

식품산업은 국민건강 등 안전과 직결된 분야로 국
민이 느끼는 체감도가 높아, 식품사고 발생 시 일회

성 사고대응이 아닌 체계적인 식품안전관리 방안 구
축이 필요하다. 이러한 영향으로 식품 및 축산물 제
조 작업장의 HACCP(Hazard Analysis and Critical 
Control Point) 의무적용이 확대되고 있으며, 국내 
HACCP 제품의 생산비율은 87% 이상을 차지한다. 
2021년 5월 기준(한국식품안전관리인증원 관련 통
계, 2021) 식품 분야는 8,245개소, 축산물 분야는 
13,607개소가 HACCP 시스템을 운영 중인데, 기존 
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HACCP 운영업체에서는 모니터링 데이터를 수기로 
작성하여, 기록의 연속성이 확보되지 않고 있다. 이
는 의도치 않은 실수 등으로 식품사고의 원인으로 작
용할 수 있으며, 또한 중소·중견 업체의 경우 직원의 
이직 등에 따른 인수인계의 단절로 인해 HACCP 운
영에 차질이 발생할 수도 있다.

전 세계적으로 디지털화, 스마트화 등 4차 산업혁

명에 대한 이목이 집중되고 있으며, 선도국가로 자리 
잡기 위해 각축전을 벌이고 있다. 대한민국은 선도

국가로 부상하려는 중요한 시점에 전 세계에서 각광 
받는 K-푸드의 강점을 보유하여 식품안전에 새로운 
시스템을 제시할 필요가 있다. 이에 제조공정에 IoT 
기술을 활용, 기록일지 및 데이터를 디지털화하고, 
중요관리점과 주요 공정의 모니터링 자동화 등 실시

간 데이터 수집·관리·분석할 수 있는 HACCP 종합관

리시스템인 스마트 HACCP을 식품산업에 보급하고 
그에 대한 효과성을 분석하여 미래의 식품산업에 대
한 혁신에 대해 논의하고자 한다.

본론

1. 스마트 HACCP의 배경 및 필요성

환경오염, 폭염 등 기후변화, 신종 병원체 발생 등 
식중독 발생 위해요인이 증가함에도 불구하고 식중

독 발생건수는 178건, 식중독 환자수는 인구 100만

명당 53명(식품의약품안천처, 2021)으로, 식약처가 
식중독 관련 통계를 작성한 2002년 이래 가장 적은 
환자수를 기록했다. 이는 최근 5년(2016~2020) 평
균 식중독 발생과 비교하여 볼 때 발생건수는 52%, 
환자수는 40% 수준이다. 그러나 정부(식품의약품안

전처. 이하 식약처)에 따르면 국민이 느끼는 식품안

전 체감도는 지난 2013년 72.2%에서 2017년 84.6%
로 3년 새 12.4%포인트나 높아졌지만, 국민들은 여
전히 밖에서 사먹는 음식에 대해 불안해하고 있는 것
으로 조사되었다. 

식중독과 같은 식품안전사고를 미연에 방지하기 
위해, 국무조정실에서 2016년 11~12월 성인 967명
을 대상으로 조사한 결과, 가장 먼저 해결해야 할 식
품안전 현안으로는‘지자체의 식품 위생분야 감시 감
독 강화’(44.7%), ‘식품위생법 등 식품관련 법, 규정

의 개선’(27%), ‘정부 발표의 신뢰성 강화’(12.7%), ‘
식생활 등 식품관련 정보의 신속한 제공’(10.5%), ‘
정부 정책 홍보 강화’(4.1%) 순으로 조사되었다(국

무조정실, 2017년 식품안전체감도조사). 식약처는 
식품안전 체감도 및 HACCP 관리의 내실화를 위해 
주요 위생 안전 조항 위반 시 ‘원 스트라이크 아웃’의 
적용 범위를 확대하는 등 문제영업자에 대한 관리를 
대폭 강화했다(식품위생법 시행규칙 제1639호). 또
한 HACCP의 식품안전 확보의 핵심 과정인 중요관

리점(CCP)이 수기(手記)에 의한 모니터링 미숙, 허
위기록 등 휴먼에러(Human Error, 사람실수)로 인한 
사고를 미연에 방지하고자 스마트 HACCP(중요관

그림 1. 최근 10년간 식중독 발생 추이 (식품의약품안전처, 2021)
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리점 자동 기록관리 시스템)을 선제적으로 도입하는 
업체에게 우대조치를 포함하는‘식품 및 축산물 안전

관리인증 기준(식약처 고시 제2020-15호)’관련 규
정을 개정하였다.

고시에 반영된 스마트 HACCP은 식품업체가 제조

공정상의 안전관리 중요공정을 자동 모니터링하고 
생산하는 데이터를 디지털로 실시간 자동 기록·관

리 및 확인·저장할 수 있도록 하여 데이터의 위·변조

를 방지하고 인위적인 리스크를 줄이는 등 식품 제조

과정의 안전관리가 한층 강화된 시스템이다. 스마트 
HACCP 등록평가는 기존 HACCP 인증업체가 한국

식품안전관리인증원에 신청하여 현장 등록심사를 
받으면 된다. 등록업체에 제공되는 우대조치로는 등
록업체가 식품제조 공정상의 모든 중요관리점(CCP)

에 스마트 HACCP을 적용할 경우, 매년 정기적으로 
실시하는 불시 조사· 평가가 면제되고 업체가 자체적

으로 평가할 수 있도록 하였다. 그리고 HACCP 인증

서에 스마트 HACCP 등록 사실이 기재되며 생산제

품 포장지 등에 스마트HACCP 적용업체(품목) 광고

도 가능하도록 허용하였다.

현재 많은 제조업이 디지털화를 통해 공정의 자동

화, 설비의 관리감독, 물류체인의 연속화를 추진하

고 있으며. 그 중에서도 특히 식품분야는 국민건강 
및 안전과 직결되고, 의/식/주로 대변되는 인간의 기
본권리 중 가장 중요한 요소를 포함하고 있다. 타 산
업대비 식품분야는 제조공정의 안전성이 강조되는 
산업이며, 원재료부터 소비까지의 물류체인이 단순

하게 구성되어 있으나 제조상의 문제발생시 사회적 
파급력이 광범위하다. 식품산업은 안전성, 단순성, 
파급성의 3가지 특성을 가지고 있다.

특히 코로나-19와 같은 팬데믹(pandamic)은 그 시
작이 식품 안전의 관리통제의 실패에서부터(야생동

물 고기 매매) 시작되었다는 조사 분석 결과도 있는 
만큼, 식품에 대한 인식과 안전한 환경 통제가 얼마

나 중요한지 입증된 사례이다. 즉, 파급성에 있어 타 
산업의 경우 제품의 문제는 개별적인 문제로 제한적 

그림 2. 스마트 HACCP의 개념 (한국식품안전관리인증원, 2020b)
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범위 내에서 종료되나, 식품분야는 공정상의 문제가 
가지는 파급효과 및 손실의 규모가 광범위하고, 사회

적은 물론 세계적으로 치명적일 수 있는 산업에 속한

다. 이에 다른 제조업보다 우선적으로 HACCP운영·

관리 자동화 시스템 구현 및 스마트 HACCP 솔루션 
추가 개발·보급으로 소비자가 신뢰할 수 있는 안전한 
식품 생산이 필요하다.

2. 스마트 HACCP 보급을 위한 지원사업

식품제조업체에 사물인터넷(IoT) 기반의 HACCP 
운영·관리(중요관리점, 기록일지 등) 자동화 시스템 
구현 및 스마트 HACCP 솔루션을 보급함으로써 소
비자가 신뢰할 수 있는 안전한 식품 생산에 기여할 
수 있으나, 영세 소규모(65%이상)가 다수인 식품업

체 특성상 스마트 HACCP 솔루션 등 구축비용 부담

으로 스마트 HACCP 확대에 한계가 있다.

지난 2019년 한국식품안전관리인증원(이하 인증

원)이 자체 조사한 설문조사(한국식품안전관리인

증원, 2019)에서 식품업체들이 스마트 HACCP 도입 
시, 가장 어려운점과 정부에 바라는 지원정책으로 
각각 경제적 부담(51.9%)과 도입 비용 지원(69.2%)

이 1위로 나타났다. 인증원은 이러한 조사 결과를 바
탕으로 중소벤처기업부가 추진하는 업종별 특화(식

품) 스마트공장 구축지원 및 일반형 디지털 클러스

터 사업 등을 통해 스마트 HACCP을 도입하려는 식
품업체별로 구축비용의 50%를 지원하고, 이후 고도

화(인공지능 등)하는 경우 최대 4억원까지 지원하고 
있다(중소벤처기업부. 2021).

중소벤처기업부, 산업통상자원부 등 9개 부처는 

표 1. 식품산업의 3가지 특성

식품산업 3가지 특성

① 안전성 제조공정의 안전성이 다른 산업보다 강조(이슈화)되는 산업

② 단순성 원재료부터 생산 · 제조 · 유통 · 보관(소비)까지의 물류체인이 다른 산업 대비 단순

③ 파급성 제조 상 문제발생 시 사회적 파급력이 광범위하며, 위험성이 높아 국민 체감이 큼

그림 3. 스마트 HACCP 관련 사전 설문 자료 (한국식품안전관리인증원, 2020a)
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2018년 12월 13일 경남도청에서 ‘중소기업 스마트 
제조혁신 전략’을 발표했다. 최근 한국산업이 직면

한 제조업의 성장 한계와 일자리 문제를 스마트공

장 구축으로 해소하겠다는 것이었다. 정부는 스마

트공장 보급확산 정책을 통한 중소기업의 경쟁력 
강화를 위해 2022년까지 3만 개의 스마트공장 구축

을 목표로 정책자금을 지원하고 있다(중소벤처기업

부, 2018). 업종별로는 기계장비 18.0%, 자동차부품 
10.1%, 금속가공 13.8%, 전자부품 6.1% 등 주요 업
종 중심으로 보급됐다.(중소벤처기업부, 2019) 현재 
국내 식품산업은 약 129만개로 전년 대비 2.6% 증가, 
‘K-FOOD’수출 약 10조원(2.5%) 증가, 세계 식품산

업은 ‘20년 세계 식품시장 규모는 전년대비 3.7% 증
가한 6조9,860달러(7,700조원), 향후 ‘22년은 7조
4,790억 달러(8,300조원) 전망으로 매년 지속적으로 
성장해 일자리 창출 및 수출 증대 등 국민경제에 크
게 기여하고 있다.(한국식품안전관리인증원, 2020e) 
제외국에서는 미래의 새로운 변화에 대비하여 식품

안전 사전예방 강화를 위해 노력하고 있다. 미국의 
경우 인공지능(AI)·사물인터넷(IoT), 블록체인 등 
신기술을 접목한 ‘더욱 스마트한 식품안전 새 시대’ 
청사진을 발표했다.(2019.4) 유럽의 경우 포스트 코
로나 대비 스마트 제조(스마트 생산 시스템 정비, 생
산성 높인 가공기계 수요확대 등) 도입 필요성을 인

지하여 현대 제조전략을 발표하였다.(2020.10.)
또한 인증원은 예산 약 10억 원을 확보하여 ‘스마

트 HACCP 공통표준 소프트웨어’(이하공통표준소

프트웨어)를 개발하였다. 공통표준소프트웨어는 영
세·소규모 식품업체의 스마트 HACCP 프로그램 개
발에 대한 경제적·기술적 부담을 줄이기 위한 프로그

램으로 스마트 HACCP을 도입하고자 하는 모든 식
품업체가 자유롭게 사용토록 무료로 제공한다.

공통표준소프트웨어는 식품업체가 제일 많이 설
정하는 CCP 중 가열·금속검출·냉장/냉동 등 3개 공
정을 모니터링하고 데이터를 자동화·전산화하는 것 
뿐 아니라 소규모 선행요건관리도 전산으로 관리할 
수 있도록 개발되었다. 또한 민간 스마트 HACCP 프
로그램 개발업체(이하 공급기업)에게도 소스코드를 
무상으로 제공하고 있다. 공급기업에게 인증원이 개
발한 공통표준소프트웨어를 별도의 제한 없이 자유

롭게 활용토록 하여 공급기업의 기술수준 표준화 및 
경쟁력 강화 등 간접 지원을 통해 식품분야 스마트공

장(HACCP) 시장 활성화를 도모하고 있다.

HACCP인증업체가 등록평가를 신청한 경우, 인
증원은 상담부터 기술지원, 등록평가까지 풀서비스

(Full Service)를 무료로 제공한다. 상담을 통해 처리 
절차와 필요한 서류에 대한 일체를 안내하고 업체를 
직접 방문하여 중요관리점에 대한 스마트 HACCP 

표 2. 제외국의 미래에 대비한 식품안전 강화 방안(한국식품안전관리인증원, 2020e)

국가 내 용

미국

인공지능(AI)·사물인터넷(IoT), 블록체인 등 신기술을 접목한 ‘더욱 스마트한 식품안전 새 시대’ 청사진 

발표(2019.4.)
* ‌�신기술기반의 이력추적 및 식중독 대응, 오염예방을 위한 데이터분석 재정립, 전자상거래 등 신규 사

업모델 안전성 보장 등

유럽

식음료 제조업 경쟁력 강화를 위한 ‘현대 제조전략’ 발표(2020.10.)
* ‌�포스트 코로나 대비 스마트 제조(스마트 생산 시스템 정비, 생산정 높인 가공기계 수요확대 등) 도입 

등

중국

식품안전기준, 관리감독 강화, 처벌규정, 생산자 책임 등에 대한 미래 정책방향을 담은 `식품안전업무 

강화계획` 발표(2019.5.)
* ‌�기준 · 규격 관련 : 관리감독이 시급한 식품안전 기초표준, 검사방법 표준화, 식품안전 리스크 모니터

링 강화

일본
새로운 육종기술이나 기존에 없던 신개발식품에 대한 최신 과학적 지식과 해외상황 등 수집 및 안전성 

확보 검증 실시(2021~) 
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시스템 및 한계기준 이탈 알림 시스템 구축, 비상계

획 수립 방법 등에 대해 현장 맞춤식 기술지원을 제
공한다. 최종적으로 매뉴얼에 따라 현장평가를 실시

하고 합격시 HACCP 인증서에 스마트 HACCP 등록 
여부를 표시하여 교부한다.

3. ‌�스마트 HACCP KPI(Key Performance Indicator) 

및 핵심성과 지표

한국식품안전관리인증원은 식품업종의 중소·중

견 기업을 대상으로 식품(축산물) 생산 환경에 적합

한 스마트 HACCP·스마트공장 공통 솔루션을 구축

하여 식품산업의 경쟁력 강화 유도 및 소비자가 신뢰

할 수 있는 안전한 식품 생산에 기여하고 있다. 
타 제조산업의 스마트공장 구축 지원사업의 경우 

제어계 시스템이나 제어 장치에 대하여 작업자의 오
작동 방지를 위한 체계구축으로, 초보 작업자가 잘못

된 조작을 해도 시스템이나 장치가 동작하지 않고 올
바른 조작에만 응답하도록 체계를 구축하도록 한다. 

또한, 공정검사 자동화를 통한 검사누락 방지, 측정

값 이상 발생시 Interlock 및 알람을 통한 대량불량을 
방지할 수 있도록 하며, 검사데이터의 Database화를 
통해 제조품질이력 추적성 확보 및 실시간 모니터링

을 통한 공정불량이 발생할 경우 신속 정확한 대응체

계를 마련하도록 한다. 또한 통계적 공정관리 및 품
질관리를 통한 제품 제조품질 수준향상 및 협력사 품
질이력 통합정보시스템으로 기초정보를 제공하고

자 한다(Kim and Park, 2018).
원화절상으로 인한 국제경쟁력 하락, 작업자 고령

화로 초보자 및 외국인 근로자 증가, 제조 작업장 환
경 규제강화 등 외부환경 변화와, 생산정보 실시간 
가시성 확보 어려움, 생산현장 정보관리 수작업 처
리, 제조문제에 대한 상세분석 미흡의 현안문제를 
ICT를 활용한 스마트공장을 도입함으로써, 실시간 
생산현장관리, 생산현장 가시성 확보, 물류정보 통
합관리, 신속한 의사결정 지원 체계를 확보하여 P(생

산), Q(품질), C(원가), D(납기) 등을 효율적으로 관
리하고자 한다.

그림 4. 스마트 HACCP 등록평가 처리 절차(한국식품안전관리인증원, 2020f)

표 3. 스마트공장 성과 핵심지표(KPI) 예시(한국식품안전관리인증원 도입업체 사업계획서, 2020)

P. 생산(Product) Q. 품질(Quality) C. 원가(Cost) D. 납기(Delivery)

1. 생산품목수 증가(증가율)

2. 매출액 증가(증가율)

3. 영업이익률(증가율)

4. 시간당 생산량(증가율)

5. 제조리드타임(단축률)

6. 설비가동률(향상률)

1. 공정불량률(감소율)

2. 완제품 불량률(감소율)

3. 검사불량률(감소율)

4. 반품율(감소율)

5. Claim 건수(감소율)

1. 작업공수(절감률)

2. 제품원가(절감률)

3. 재공재고(절감률)

4. 재고비용(절감률)

1. 수주출하 리드타임(감소율)

2. 납기단축(감소율)
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식품산업의 경우는 스마트공장의 핵심성과지표

(P,Q,C,D)의 이외에 제조공정의 안전성이 다른 산
업보다 강조되는 산업으로, S(식품안전 강화), E(식

품안전관리 효율성)을 정량적 추가 지표로 설정하여 
운영하고 있다. 2019년 업종별 특화(식품업종) 스마

트공장 구축 지원사업을 통해 스마트 HACCP을 추
진하고 있는 54개소의 식품 업체들에 대한 식품안전 
강화 및 효율성을 핵심성과 지표로 마련하여 알아보

고자 하며, 스마트 HACCP의 성과 핵심지표는 측정

방법을 참고하여 1개 이상 필수로 달성되어야 한다. 

이외에 정성적 성과지표로는 중요관리점의 실시간 
모니터링 및 경고 시스템 구축으로 식품안전의 즉각

적 대응 현장 구축, 식품안전 정보의 디지털 전환을 
통한 통계적·과학적 관리 시스템 구축, 자동기록 관
리 시스템 구축을 통한 HACCP 평가 등 위생평가 수
검능력 향상 등이 있다.

업종별 특화(식품업종) 스마트 HACCP 구축지원 
사업은 중견기업에서 관심을 보일 거라 생각했지만, 
실제로는 영세 소기업(연매출 5억 미만 또는 21인 미
만)의 신청도 상당히 큰 비중(57%)을 차지했다. 스

표 4. 스마트HACCP 성과 핵심지표(KPI) 예시(한국식품안전관리인증원 도입업체 사업계획서, 2020)

분야 핵심지표(KPI) 단위 판단기준 측정방법

식품안전 강화

(Strengthen)

모니터링 빈도 

증가율
건수 증가율 도입 전 · 후 모니터링 빈도(주간) 측정

안전관리 경고 시스템 구

축을 통한 대응 신속성
H(시간) 단축률 이탈 발생 확인 후 개선조치까지의 소요시간

식품안전사고 발생률 건수 감소율 클레임 및 식품안전사고 발생 건 수

식품안전

관리

효율성

(Efficiency)

식품안전 관련 

효율성
천원(₩)/H 감소율

((평균임금 × 업무 수행 근로자) ÷ 수기작성 HACCP관

리 업무 소요 시간) 대비 ((평균임금 × 업무 수행 근로

자) ÷ 스마트 HACCP시스템  업무 소요 시간)

중요관리점

자동 기록 효율성
H(시간) 감소율

도입 전 · 후 중요관리점 모니터링 소요시간(주간)

(1회 모니터링 소요시간 × 주간 모니터링 횟수)

스마트 HACCP
활용도

건수 증가율
식품위생 관련 문서 디지털 정보 전환율 (측정)

(디지털 정보÷전체 정보)

고용창출 명 증가율 생산성 향상으로 인한 추가 고용 인원 수

표 5. 2019 업종별 특화(식품업종) 스마트공장 구축 지원사업 스마트 HACCP KPI 현황(한국식품안전관리인증원, 2020d)

분야 HACCP인증 규모
업체수

(54개)

식품안전 강화(S) 식품안전관리 효율성(E)

모니터링

빈도 증가

경고시스템 

구축

식품사고  

발생율

식품안전

효율성

기록

효율성

Smart HACCP
활용도

고용

창출

식품

제조가공업

일반 HACCP 3 2 1 - - 3 - -

소규모 HACCP 25 17 - - 4 6 10 -

HACCP 미인증 6 4 - 1 1 2 2 -

축산물

제조가공업

일반 HACCP 13 11 - - 2 1 3 -

소규모 HACCP 6 5 - - - 1 1 -

HACCP 미인증 1 1 - - - - - -

KPI 선택 개수 40 1 1 7 13 16 -

KPI 평균 효과(판단기준)
12544%
증가

4.2%
단축

46.7%
감소

46.2%
감소

25.3%
감소

1167.5%
증가

-
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마트 HACCP을 도입함으로써 가장 두드러진 긍정적 
효과는 40개의 업체가 스마트 HACCP KPI로 선정한 
모니터링 빈도 증가로, 기존 일정 주기(예, 작업 전/

작업중 2시간/작업종료시)에 따른 모니터링을 상시 
모니터링 체계로 전환하여 모니터링 빈도가 12544% 
증가하였으며, 이에 더해 사고 발생을 예방하고 문제 
발생 시 신속 대응이 가능하도록 하였다. 또한, 수기

로 작성하는 문서를 전산화함으로써 문서 보관·관리

에 들어가는 공수를 줄이는 등 생산에 집중할 수 있
어 기업의 생산성 향상에도 도움을 줄 수 있고, 위변

조가 불가한 원시데이터(Raw Data)를 통해 안전한 
제품 생산에 대한 근거자료로 사용할 수 있다.

4. 스마트 HACCP의 활용방안 및 추후 계획

스마트 HACCP이 본격화되면, 현재의 HACCP 심
사방식에도 많은 변화가 예상된다. 비대면 및 원격 
심사가 확대되면 현장 방문이 감소하여 식품업체의 
부담이 경감되는 등 심사업무의 보다 효율적인 운
영이 가능해진다. 또한 전산화된 HACCP 데이터를 
분석하여 객관적이고 과학적인 심사진행과 운영 내
실화를 위한 맞춤 정보 서비스 제공이 가능할 것으

로 기대된다. 또한 동일업종, 동일품목 등에 대한 빅
데이터 분석으로 지금까지는 불가능하였던 선제적 

HACCP 케어 서비스도 미래에는 가능할 것으로 보
인다.

이러한 미래를 준비하기 위하여 인증원은 중장기 
계획을 수립하여 2025년까지 스마트 HACCP 기반

의 빅데이터·AI 센터를 구축할 예정이다. 이를 위하

여 매년 식품업체와 공급기업 및 관련 기관 등의 의
견을 종합적으로 수렴하여, 식품업계의 데이터 상시 
관제 및 데이터의 유·노출 등의 우려를 불식시키고, 
공공서비스를 활용한 민간의 식품안전관리 정보화 
생태계가 더욱 발전할 수 있도록 기반을 제공하고자 
한다.

향후에는 식품안전관련 정부·공공기관의 전산시

스템이 고도화되어 상호간 필요한 행정정보 및 데이

터를 상시 교류할 수 있는‘(가칭)식품안전관리 공동

활용 플랫폼’이 운영된다면, 민원·행정처리가 간소

화되고 식품사고 발생 시 빠른 사고대응 또는 사전 
예측이 가능할 것으로 기대된다.

한국식품안전관리인증원은 HACCP 인증 확대를 
통해 국내 식품업체의 식품안전관리 수준을 높이고 
국민들에게 안전한 먹거리를 제공하기 위한 다양한 
노력을 지속하고 있다. 4차 산업혁명 시대가 도래한 
만큼, 4차 산업의 혁신기술인 스마트 HACCP을 중심

으로 식품안전관리의 패러다임을 사전 예방관리 시
스템으로 업그레이드해 나갈 계획이다.

그림 5. 스마트 HACCP 도입 효과 분석 자료(한국식품안전관리인증원, 2020f)
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요약

스마트 HACCP을 통한 기록관리 자동화는 센서를 
이용하여 중요관리점(CCP) 모니터링을 함으로써 한
계기준 이탈 여부를 실시간으로 확인할 수 있으며 알
람기능 구현을 통해 개선조치에 이르기까지의 소요

시간을 단축시킬 수 있다. 식품업체의 HACCP 업무

운영 효율성·편의성을 향상시킴과 동시에 제조공정

의 자동화를 통해 수작업에 대한 병원성미생물의  교
차오염도를 효율적으로 관리가 가능하여 식품산업

의 경쟁력을 향상시킬 수 있다. 또 종사자의 비의도

적 실수와 데이터 위·변조를 방지할 수 있게 해 소비

자에게 식품안전에 대한 보다 신뢰성 높은 믿음을 줄 
수 있다. 이렇듯 스마트 HACCP은 정부·기업·소비자 
모두에게 공공의 이익을 가져다줄 새로운 미래이다.
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