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Characteristics of a new Grifola frondosa Cultivar “Daebak” 
with stable pinheading and high yield
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ABSTRACT: ‘Daebak', a new cultivar of Grifola frondosa, was bred by mating two monokaryotic strains isolated from 'F14309'
and 'GMGF44062' at the Mushroom Research Institute, Gyonggi-Do ARES in 2017. The optimum temperature for mycelial
growth of ‘Daebak’ was 25oC on PDA medium. In bottle cultivation, the culture period of ‘Daebak’ was 57 days, which was 2
days shorter than that of ‘Cham’ (control). The pinheading rate of ‘Daebak’ was 98.4%, which was 24.8% higher than that of
‘Cham’ and its CV (Coefficient of variation) was 0.6%, 5.3% lower than that of ‘Cham’. Regarding the growth characteristics of
‘Daebak’, the diameter and thickness of the pileus were 27.7 mm and 1.73 mm, respectively, and the diameter and height of
the fruiting bodies cluster were 132 mm and 87.2 mm, respectively. The pileus was thinner but the fruiting bodies cluster was
larger than that of ‘Cham’. Fruiting bodies weighed 139 g per 1,100 ml bottle of ‘Daebak’, which was 28% higher than that
for ‘Cham’, with a CV of 2.5%, which was 6.2% lower than that of ‘Cham’. The yield per 10,000 bottles (used for cultivation)
of ‘Daebak’ was 1,376 kg, 70% higher than that of ‘Cham’, with a CV of 3.0% that was 11.5% lower than that of ‘Cham’.
With respect to physical characteristics, the strength and brittleness of the fruiting body of ‘Daebak’ was less than that of
‘Cham’. When considering the period available for sale, the shelf life of ‘Daebak’ was 42 days, which was 6 days longer than
that of ‘Cham’.
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서 론

우리나라의 농산버섯은 느타리버섯 등 일부 버섯에 편

중 재배되고 있어, 틈새시장으로 농가의 신소득원을 창출

하고 소비자의 다양한 기호를 충족하기 위한 새로운 버섯

재배가 요구되고 있다. 특히 경기도는 느타리버섯 자동화

병재배농가가 많은데 자동화 대량생산으로 느타리버섯 가

격이 하락하여, 기존 병재배시설을 일부 이용한 새로운

버섯 재배로 소득 안정을 추구하고자 하는 농가들이 조금

씩 생겨나고 있다. 

 잎새버섯(Grifola frondosa)은 식용이면서 기능성이

뛰어난 버섯이며, 기능성으로 콜레스테롤 억제작용

(Fukushima et al, 2001), 혈압강하 작용(Choi et al,

2001), 면역력 증가(Wu et al, 2006), 암세포 억제작용

(Mizuno et al, 1995; Kodama et al, 2005), AIDS 원인균

인 HIV에 대한 억제작용(Nanba et al, 2000), 항암 및 면

역조절작용(Mark, 2001) 등이 알려져 있다. 

잎새버섯을 최근 신소득버섯으로서 재배해보고자 하는
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농가들이 일부 있으나, 원래 발이가 잘 안되고 배지와 생

육환경에 민감하여 재배하기가 까다로운 특성이 있어 재

배 확대가 어려운 문제점이 있으며, 국내 개발품종도 2품

종으로 품종 개발 연구도 미흡한 실정이다. 

이에 잎새버섯 재배 활성화를 위하여 발이가 안정적이

며 다수성인 품종 ‘대박’을 육성하였기에 육성경과와 특

성을 보고하고자 한다. 

재료 및 방법

단포자 교배를 위한 단핵균주는 모본으로부터 포자를

받아 희석배양하고, 현미경 검경을 통하여 클램프 유무에

따라 단핵균주를 선발하였다. 선발된 모본 단핵균주를 교

배조합표에 따라 대치 배양하여 대선 부근을 분리 배양,

생육시켜 교잡계통을 육성하였다.

교잡계통 특성 및 수량 조사를 위하여, 접종원은 PDB

(Potato Dextrose Broth) 배지에서 원균을 배양하여 사용

하였다. 종균은 시험규모에 따라 톱밥종균 및 액체종균

모두 사용하였다. 톱밥종균 제조 시 참나무톱밥+밀기울

(80:20, 부피비)을 혼합하여 수분함량을 60%정도로 조절

하였다. 액체종균은 대두박배지(물 10 l 당 대두박 30 g,

황설탕 300 g, 식물성 식용유 10 ml, KH2PO4 0.5 g,

MgSO4 5 g)를 사용하였다. 

재배용 배지는 참나무발효톱밥, 옥수수피 및 건비지를

건물중비 68:15:17로 혼합하고 수분함량 60%로 조절하였

다. 병재배로 시험을 수행하였으며 용량 1,100 ml, 구경

75 mm인 병을 사용하였다. 

배양 및 생육 환경에서, 배양조건은 배양실 온도

22±1
o
C, CO2농도 3,000±1,000ppm으로 하였으며, 발이

및 생육 조건은 생육실 온도 18±1
o
C, 상대습도 98~100%,

CO2함량 1,000±200ppm으로 하였다. 기타 살균 및 접종

은 느타리버섯 재배법에 준하였다. 

시험구 배치는 완전임의배치 3반복으로 수행되었으며,

생육특성 조사는 잎새버섯 표준재배법과 국립종자원의 잎

새버섯 신품종 특성조사요령에 준하여 수행하였다. 발이

율은 공시된 총 입병수에 대한 발이된 병수의 백분율로,

버섯생산량은 병재배농가의 1일 평균 입병량인 10,000병

을 기준으로 산출하였다. 유의성 통계분석은 5% 유의수

준에서 Duncan's Multiple Range Test법을 이용하였다. 

자실체 색도는 Spectrophotometer(CM-2600d, Konika

minolta)를 이용하여 갓의 색차를 측정하였으며, 물리성은

Sun rheo meter(COMPAC-100, Sun scientific co.)를 사

용하여 자실체 기부를 측정하였다. 저장성 실험은 수확한

버섯을 포장용기에 200g씩 담고 랩필름으로 포장하여

4
o
C 저온저장고에 저장한 후 저장일수 경과에 따른 신선

도(Minamide법) 변화를 조사하였다. DNA 다형성 검정은

‘대박’과 ‘참’의 균사체를 PDA(potato dextrose agar)배지

상에서 배양하여 균사체로부터 염색체 DNA를 분리하였

다. 이를 주형으로 하여 URP random primer들을 이용하

여 각 PCR 반응으로 200 bp에서 2000 bp 범위의 크기를

가진 DNA 밴드를 관찰하였다. 

육성경과 
발이가 안정적으로 잘 되고 다수성인 잎새버섯 품종을

육성하기 위하여, 2014년도에 기존육성품종 ‘참’과 수집

균주 GMGF44066을 단포자 교배하여 교배모본 F14309

를 육성하였다. 2015년에 육성된 F14309와 수집균주

GMGF44062에서 각각 단핵균주 40개를 분리하고, 분

리된 단핵균주 중에서 F14309에서는 단핵균주 5번,

GMGF44062에서는 단핵균주 40번을 선발 및 교배하였으

며 교배된 자실체를 조직 분리하여 계통명을 F15172로

명명하였다. 

F15172를 2015년에 3회 특성 검정을 하고 2016년에 3

회 생산력 검정을 하였으며 2017년 농가실증재배를 거쳐

농촌진흥청 직무육성품종선정위원회에서 신품종으로 선

정되어 품종명을 ‘대박(Daebak)’으로 명명하였다(Fig. 1,

Fig. 2). 

Fig. 1. Breeding process of ‘Daebak’.

Fig. 2. Pedigree diagram of ‘Daebak’. 
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결과 및 고찰

고유특성

‘대박’의 균사생장적온은 PDA 평판배지에서 25
o
C, 버

섯발생 및 생육온도는 18±1
o
C로 ‘참’(대조품종)과 같았으

며, 균사 활력은 ‘참’과 비슷하였다(Table 1, 2). 갓형태는

부채형이며, 갓색은 회갈색으로 Hunter 색채값으로 볼 때

L 55.3으로 ‘참’ 58.9에 비하여 더 짙었다(Table 1).

배양 및 생육 특성

병재배 시 ‘대박’의 배양 및 생육 특성을 보면, 배양실

온도 22±1
o
C에서 균 배양일수는 35일로 ‘참’과 같았으며,

생육실 온도 18±1
o
C, 상대습도 98~100%, CO2농도 1,000

±200 ppm에서 초발이소요일수는 11일, 자실체 생육일수

는 11일로 재배일수는 57일이 되어 ‘참’보다 2일 짧았다

(Table 3). 발이율은 98.4%로서 참’보다 24.8%p 높았으며,

CV(변이계수)는 0.6%로서 참 5.9%에 비하여 발이 안정

성이 높았다(Table 4). 자실체 생육 특성에서 갓 너비는

27.7 mm, 두께는 1.73 mm이고, 자실체 직경은 132 mm,

높이는 87.2 mm로, ‘참’보다 갓은 얇았으나 자실체는 더

컸다(Table 5). 

수량성

병재배로 3차에 걸쳐 ‘대박’의 생산력을 검정한 결과,

1,100 ml병당 자실체중량은 139g으로 ‘참’ 대비 28% 높

았으며 CV는 2.5%로서 참 8.7%에 비하여 생육 안정성이

Table 1. Inherent characteristics of ‘Daebak’

Cultivar
Optimum temperature (oC)

Pileus

Shape
Color

Mycelial growth Pinheading and growth By eye
Hunter color valuea 

L a b
Daebak 25 18±1 fan shape Grayish brown 55.3 3.92 15.3

Cham(Ctrl) 25 18±1 fan shape Grayish brown 58.9 3.36 15.6 
a
Measured by Spectrophotometer(CM-3600d, Konika minolta), L(lightness), a(+red~green-), b(+yellow~blue-).

Table 2. Mycelial growth on the different incubation

temperature

(Unit : mm/18 days)

Cultivar
Diameter of mycelial colony

19oC 22oC 25oC 28oC 31oC
Daebak 56.9 63.2 73.4 63.0 35.4
Cham 55.7 65.3 70.9 62.5 47.5

※ Medium : PDA(potato dextrose agar)

Table 3. Cultural characteristics in bottle cultivation

(Unit : days)

Cultivar Incubation 
period

Pinheading 
period

Growth 
period

Cultivation 
period

Daebak 35 11 11 57
Cham 35 13 11 59

※Cultivation type : bottle cultivation(bottle size : 1,100ml, φ75 mm).

Substrate composition : oak sawdust+corn husk+dried bean-curd

refuse(68:15:17, rate of dried weight).

Incubation conditon : temp. 22±1
o
C, CO2 concentration 2,000~

4,000 ppm. 

Pinheading and growth condition : temp. 18±1
o
C, CO2 concentration

1,000±200 ppm, R.H. 98~100%. 

Table 4. Pinheading rate in bottle cultivation (Unit : %)

Cultivar 1st 2nd 3rd CVa Average
Daebak 98.4 98.9 97.8 0.6 98.4ab

Cham 73.3 78.0 69.4 5.9 73.6b
※ Pinheading rate(%) = number of bottle to have pinheading / num-

ber of total bottle tested×100
a
Coefficient of variation, 

b
DMRT at 5% level 

Table 5. Morphological characteristics of fruiting body in bottle

cultivation

(Unit : mm)

Cultivar
Pilus Fruit bodies cluster

Long 
diameter

Short 
diameter Diameter HeightWidth Thickness

148 116 132 87.2 Daebak 27.7 1.73 
134 107 121 84.4 Cham 26.4 2.26 

※ Bottle size : 1,100 ml, φ75 mm.

Table 6. Fruit body weight per bottle of ‘Daebak’ in bottle

cultivation

(Unit : g/bottle)

Cultivar 1st 2nd 3rd CV
(%) Average Index

Daebak 137 143 137 2.5 139aa 128

Cham 109 118 99 8.7 109b 100

※ Bottle size : 1,100ml, φ75mm. 
a
DMRT at 5% level.
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높았다(Table 6). 버섯재배농가의 일반적인 1일 입병수

10,000병을 기준으로 볼 때, 수량은 1,376 kg으로 ‘참’ 대

비 70% 증수되었으며 CV는 3.0%로서 ‘참’ 14.5%에 비

하여 수량 안정성이 높았다(Table 7). ‘참’대비 증수 요인

은 발이율과 병당 자실체 중량이 높았기 때문인 것으로

분석되었다.

물리적 특성 및 저장성

‘대박’의 물리적 특성에서 자실체의 강도 및 깨짐성은

‘참’에 비하여 약한 경향을 보였다(Table 8).

저장성은 200 g 랩포장으로 4
o
C에서 저장하여 저장일수

경과에 따라 Minamide법으로 본 신선도를 기준으로 하여

조사한 결과, 판매가능기간으로 볼 때 42일로 ‘참’에 비하

여 6일이 길었다(Table 9). 

대선 형성 및 DNA 다형성 분석

‘대박’과 ‘참’의 균사를 대치배양할 때 두 품종 간 확실

한 대선을 형성하였으며, DNA를 URP 프라이머를 사용

하여 PCR로 증폭하고 이를 전기영동으로 분리하여 증폭

산물의 다형성을 비교 분석한 결과, '대박 '은 '참'과 DNA

밴드 양상의 차이를 나타내었다(Fig. 3). 이상의 결과로

‘대박’와 ‘참’은 형질이 다른 품종임을 확인할 수 있었다.

재배 시 유의점

잎새버섯 재배 시 적정 상대습도를 안정적이며 지속적

으로 유지하는 것이 가장 중요하다. 상대습도가 하루라도

적정범위에서 낮아지면 생육이 멈추며 다시 자라기 어려

워 기형버섯이 되고, 너무 과다하여 병 내부에 물이 고이

면 세균성병이 발생한다. 환기량이 적으면 갓의 형성이

불완전하게 되고 환기량이 많거나 환기 바람이 강하면 버

섯표면이 건조하게 되어 생육이 멈추었다가 다시 자라기

어려워 기형이 된다.

적 요

발이가 안정적이고 다수성인 잎새버섯 신품종 『대박』

의 주요특성은 다음과 같다.

‘대박’은 균사생장적온은 25
o
C로 ‘참’(대조품종)과 같았

으며, 병재배 시 재배일수는 57일로 ‘참’에 비하여 2일이

짧았다. 

발이율은 98.4%로 ‘참’에 비하여 24.8%p 높았으며,

CV(변이계수)는 0.6%으로 ‘참’에 비하여 5.3%p 적었다.

갓색은 Hunter 색채값의 L값은 55.3으로 ‘참’에 비하여

3.6이 적어 갓색이 더 짙었으며, 갓두께는 1.73 mm으로

‘참’에 비하여 0.53 mm 적었다. 자실체 직경은 132 mm로

‘참’에 비하여 11 mm가 컸으며, 높이는 87.2 mm으로 ‘참’에

비하여 2.8 mm가 높았다. 1,100 ml 병당 자실체중량은

139 g으로 ‘참’에 비하여 28% 많았으며, CV는 2.5%로

‘참’에 비하여 6.2%p가 적었다. 버섯재배농가의 일반적 1

일 입병수 10,000병 기준으로 볼 때, 수량은 1,376 kg으로

‘참’에 비하여 70% 높았으며, CV는 3.0%로 '참'에 비하여

Table 7. Yieid in bottle cultivation
(Unit : kg/10,000 bottlesa)

Cultivar 1st 2nd 3rd CV
(%) Average Index

Daebak 1,348 1,414 1,340 3.0 1,367ab 170

Cham  799  920  687 14.5  802b 100
a
Yield per 10,000 bottles used for cultivation
b
DMRT at 5% level.

Table 8. Physical characteristics of fruit body

Cultivar Strength
(g/cm2)

Springness
(%)

Brittleness
(kg)

Daebak 3,229 81.3 134
Cham 3,827 84.6 174

※Measured center part of fruit bodies cluster by Sun rheo

meter(COMPAC-100)(Sun scientific co.) for physical characteristics

of fruit body. 

Table 9. Storage characteristic of fruit body.

 Days in storage
Cultivar 3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 36 42 48 54 60

Daebak 10 10 10 10 10 10 10 8 8 8 8 6 4 2 0
Cham 10 10 10 10 10 10 8 8 6 6 6 4 2 2 0

※Freshness degree(Minamide method) : 10 ; Very fresh, 8 ; Fresh, 6 ; Available for sale, 4 ; Edible, 2 ; Not edible, 0 ; Rotten.

※Storage temperature : 4
o
C, Storage unit pack : 200g with LDPE plastic wrap. 

Fig. 3. Dual culture and random amplified polymorphic
DNA patterns by URP primers. 
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11.5%p가 적었다. 

물리성(강도 및 깨짐성)은 ‘참’에 비하여 낮았으며, 저장

성은 판매가능기간으로 볼 때 4
o
C 저장에서 42일로 ‘참’

에 비하여 6일이 길었다.
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