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전하다

누리궁금증

축산물품질평가원에서 알려주는

누리궁금증 Q&A

쇠고기를 좋아해서 즐겨 먹고 있습니다.  

쇠고기 중 눈꽃살은 어느 부위인지 궁금합니다.

Q

A 눈꽃살은 13개의 갈비뼈 중 6, 7, 8번 갈비뼈를 제거하여 만든 살코기 부분을 

말합니다. 눈꽃처럼 마블링이 있다하여 일부 음식점에서 눈꽃살, 진갈비살, 꽃갈비살로 

부르기도 합니다.

쇠고기를 구매할 때 생소한 부위들이 있더라고요.  

 쇠고기의 부위별 종류가 궁금합니다.  

꽃등심은 어디에 속하는지 알려주세요.

Q

A 꽃등심은 등심에 포함되는 소분할 부위입니다. 쇠고기는 식품의약품안전처 고시 

제2014-103호(2015. 12. 23) ‘식육의 부위별·등급별 및 종류별 구분방법’에 따르면 크게 

10개의 부위로 나뉩니다.

➊안심 ➋등심 ➌채끝 ➍목심 ➎앞다리 ➏우둔 ➐설도 ➑양지 ➒사태 ➓갈비 이 10개의 

부위를 소분할하여 39개로 나눕니다. 아래의 대분할부위에 포함되는 소분할 부위의 

명칭들을 확인해 보세요. 

대분할 부위 소분할 부위

안심 안심살

등심 윗등심살, 꽃등심살, 아래등심살, 살치살

채끝 채끝살

목심 목심살

앞다리 꾸리살, 부채살, 앞다리살, 갈비덧살, 부채덮개살

우둔 우둔살, 홍두깨살

설도 보섭살, 설깃살, 설깃머리살, 도가니살, 삼각살

양지 양지머리, 차돌박이, 업진살, 업진안살, 치마양지, 치마살, 앞치마살

사태 앞사태, 뒷사태, 뭉치사태, 아롱사태, 상박살

갈비 본갈비, 꽃갈비, 참갈비, 갈비살, 마구리, 토시살, 안창살, 제비추리
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