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다향오리, 

GS25에서 ‘다향 오늘은 시리즈’ 2종 출시

국내 오리업계 1위 브랜드 다향오리가 GS25 편의점을 통

해 ‘다향 오늘은 시리즈’ 2종을 출시했다. ‘다향 오늘은 시

리즈’는 다향오리가 운영하는 가금류 전문 레스토랑 다향

착한정육점의 인기 메뉴를 편의점에서도 간편하게 만날 

수 있도록 선보인 제품이다. 전자레인지 전용 용기를 사

용해 데우기만 하면 일품요리를 즐길 수 있다. 이번 시리즈는 ‘오늘은 오리스테이크’와 ‘오

늘은 훈제치킨’ 2종이다. 오늘은 오리스테이크는 다향오리의 국내산 오리만을 사용해 만

든 촉촉하고 두툼한 스테이크다. 오리고기의 식감을 살려 씹는 맛이 일품이며, 매콤한 시

즈닝을 가미해 감칠맛을 더했다. 오늘은 훈제치킨은 다향이 정성스레 키운 국내산 닭을 통 

발골해 훈연한 후 먹기 좋게 슬라이스한 제품이다. 다향착한정육점에서 자체 개발한 머스

타드, 숯불바베큐, 송송양파오이피클 3종 소스와 함께 제공된다. 오늘은 오리스테이크는 

5900원(100g/2입), 오늘은 훈제치킨은 8900원(400g)에 각각 구입 가능하다.

아시아경제 이광호 기자 [2015. 08. 31]

다향오리, 

참나무로 훈연한 ‘다향 밥엔덕’ 출시

국내 오리업계 1위 브랜드 다향오리가 ‘다향 밥엔덕’을 출시했다. ‘다향 

밥엔덕’은 다향오리가 녹차를 먹여 직접 키운 100% 국내산 오리고기를 

강원도 참나무로 훈연해 감칠맛 나는 풍미를 더한 것이 특징이다. 짜지 

않고 담백해 어린 아이와 건강관리에 힘쓰는 성인남녀의 밥 반찬이나 

간식으로 안성맞춤이다. 특히 최근 1인 가구, 아웃도어족, 워킹맘 증가 

트렌드를 반영해 소포장 형태로 선보였다. 한 입에 쏙 들어가는 크기의 

오리고기 슬라이스가 1팩(85g)에 12장씩 들어 있다. 

아시아경제 이광호 기자 [2015. 09. 03]

참프레, 

오리·육계 축산물 안전관리통합인증 획득

㈜참프레(대표이사 박세진)

가 오리와 육계분야에서 동

시에 축산물 안전관리통합

인증을 획득했다. 이로써 참

프레는 오리 분야에서 처음

으로 안전관리통합인증을 

받은 업체가 됐다. 전체 안

전관리통합인증 업체로는 6

번째다.

축산물안전관리인증원(원장 

김진만)은 최근 전북 부안 소재 ㈜참프레 본사에서 안전관리통합인증 적용에 대한 인증서 

전달식을 개최했다.

참프레는 지난 2013년 9월 인증원과 HACCP(위해요소중점관리기준) 체인 유통망 구축 

기반조성을 위한 업무협약을 체결하고 안전관리통합인증 경영체로 발돋움하기 위한 다각

적인 노력을 기울여 왔으며, 그 결과 육계 친환경제품(포장육)과 오리 친환경제품(햄류)에

서 안전관리통합인증을 획득하게 됐다.

참프레는 앞으로 HACCP 인증 농가 확대를 통해 위생적으로 차별화된 통합인증 제품을 

출시해 나가겠다고 밝혔다.

박세진 참프레 대표이사는 “2년여의 노력 끝에 가시적인 성과를 거둬 매우 기쁘게 생각한

다”며 “업계 최초 안전관리통합인증업소의 자부심을 가지고 앞으로도 새로운 성과를 위해 

인증원과 지속적으로 협력해 나갈 것”이라고 말했다.

이에 대해 김진만 인증원 원장은 “국내 오리 브랜드 최초로 참프레가 안전관리통합인증을 

받게 된 것은 매우 의미 있는 일”이라며 “앞으로도 다양한 브랜드에서 통합인증을 받기를 

기대한다”고 밝혔다.

한국농어민신문 김관태 기자 [2015. 09. 18]
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