
쇠고기 부분육 유통활성화를 위한 새로운 시도

부분육 품질공정평가사업

평가사업본부 평가관리팀 차장 송종호

축산업이 전업화 기업화로 사육규모가 커지면서 생축의 거래방법이 문전거래에서 

공판장이나 도매시장으로의 계통출하하거나 육가공업체 • 브랜드 경영체와의 계약출하 

등으로 전환되었으며, 축산물의 유통형태도 도체상태에서 부위별 부분육 형태로 

변화하고 있다. 이는 소비패턴의 변화에 따라 자연스럽게 발생하는 현상으로 축산 

선진국의 경우 대형 Packer에 의해 도축 一 가공 一 판매 •배송의 일관공정시스템을 

구축하여 물류비 절감 및 위생 안전성 등에 경쟁력을 갖추고 있다. 이에 비하면 때늦은 

감은 있지만 우리나라의 경우도 도축장 구조조정을 통한 거점도축장 및 대형 Packer의 

육성으로 국제 경쟁력을 갖추기 위한 방안을 추진 중에 있다.

현재 우리나라의 쇠고기 부분육 유통은 도축장 내 •외에 위치한 식육포장처리업체가 

자체 구입 지육의 가공 또는 임가공 형태로 이루어지고 있으며, 도축장 내 식육포장 

처리업체에서 가공 •포장되어 유통되는 비율이 23% 정도로 32% 정도인 돼지고기보다 

낮은 수준이다. 또한 부분육 생산기반도 열악한 수준으로 2011년도 기준으로 2,700 

여 개의 식육포장처리업체 중 일평균 io두 이상의 가공실적이 있는 업체는 약 50개 

정도이고, 도축장 내에 위치한 업체는 70여 개이다.

I 쇠고기 부분육 품질공정평가사업 추진체계
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부분육 상장이 시장 자율기능으로 전환되어 운영되는 가운데 2010년 9월 정부는 부분육 

부정유통 근절을 위하여 학교급식용 축산물 부정유통 방지대책의 일환으로, 신뢰할 수 

있는 축산물을 생산•유통할 수 있는 '등급표시 우수업체 지정사업의 필요성을 축산물 

품질평가원에 시달하였다 （농식품부 축산경 영과-5346）

이에 쇠고기 부분육 등급표시확인 사업으로 부분육의 분할•정형•포장방법과 상장 

규격을 표준화한 축산물품질평가원은 상장용 부분육 뿐만 아니라, 업체에서 생산되는 

모든 부분육의 신뢰를 높이는 '부분육 품질공정 평가라는 새로운 시스템을 마련하였다

품질공정평가란?

개체별 등급판정으로 품질을 평가하던 종전의 방법과는 달리 생산공정（Process） 전체를 품질로 ： 

평가하여 축산물의 신뢰와 거치를 향상시키는 새로운 개념의 평가방법을 뜻한다.

쇠고기 부분육 품질공정평가란 원료육（지육）의 입고에서 부위별 발골/정형/포장/중량계근/이력제 ! 

전산신고 등 일련의 공정을 품질로 보아 생산공정과 부위별 규격에 대한 모니 터링을 통하여 부분육의 : 

신뢰와 가치를 높이는 평가방법이다. :

지난해 12월 5일부터 16개 식육포장처리업체를 대상으로 품질공정지정업체를 지정하여 

지정업체에서 생산되는 모든 쇠고기 부분육을 모니터링하는 부분육 품질공정평가 

시범사업을 실시하였다.
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시범사업 기간 동안 매월 2회 이상의 현장점검과 시료채취 및 이력제 전산신고 실적을 

활용하여 개체별 부위별 생산유형에 대한 전산모니터링을 실시하였고, 126두（5월 기준에 

대한 DNA 동일성검사 결과 16개 업체의 모든 시료가 일치하였으며, 전산신고 및 부위별 

발골 • 정형에 대한모니터링 프로그램을 개선하였다.
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I 부분육품질공정평가 체계도

도축

가공

•위생검사 및 등급판정 신청

•등급판정 부위 5°C 이하

•육량•육질별 등급판정

•도매시장 또는 공판장

•식육포장처리업체 원료육 창고

•전•후지•갈비 •등심 등

•지방제거 등 정형

• 진공포장 및 열수축

•부위별 명칭 및 중량입력

•진공포장지에 라벨지 부착

• 대분할 부위별 겉포장----

일별 생산실적 전송

축산물품질평가원

•개체별 부위별 생산량

•부위별 정형방법 준수여부

• 정형방법 생산실적 등 현장 확인

•DNA 시료채취

•지정기준에 의한 심사

•지원장（팀장이 참여한 심사

iBOn/Off line 모니터링

嗅 DNA 동일성 모니터링

쇠고기 부분육 품질공정평가사업은 7개월의 시범사업 기간을 거치고 농식품부의 

사업 승인을 받아 2012년 7월 1일부터 7개 품질공정지정업체를 시작으로 본격 실시되어 

점차 지정업체를 확대하고 있다. 또한 유통단계 축소 및 부분육 소비촉진을 위하여 

농수산식품유통공사（aT센터） 사이버거래소에서 추진 중인 쇠고기 부분육 사이버거래 

사업에 공조하고 있다

분육 품질공정평가사업

축산물품질평가원이 엄격한 심사를 통하여 품질공정업체를 지정하고, 지정된 업체의 원료육 입고부터 

분할1정형1포장 공정에 대하여 전산적 모니터링 • 현장점검 ・DNA동일성검사 등을 실시함으로써 

부분육의 신뢰를 강화하는 사업입니다.

축산물품질평가원의 쇠고기 부분육 품질공정 평가사업은 부분육에 대한 투명한 

공정관리와 정보제공 등으로 부분육에 대한 신뢰를 높여 부분육 생산 인프라 구축 및 

유통활성화에중요한역할을 할 것이다 爭저艾


