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돼지도체

등급판정기준 개정（안）

R&BD센터 연구개발팀 차장 김학성

@ 추진배경

• 한•미, 한・EU 등 FTA 타결로 돼지고기 수입량이 증가됨에 따라 국내산 돼지고기 

품질 경쟁력 강화 필요

• 유통단계 등급별 유통을위해 등급판정기준의 단순화요구 및 FMD 발생 이후 위생 • 

안전성 및 건강에 대한 소비자관심증대

@ 추진경과

• 관련기관•단체, 식육포장처리업체 등의견수렴 : '11.10. 〜'12.9.

• 내부 직원 TF운영（4차） 및 토론회（2회） 개최 ：'11.11. -124

• 개정（안） 설정을 위한 연구조사수행 : 12.2. 〜'12.10.

• 설명회（1회） 및 전문가 협의회（2회） 개최 : '12.6, 9, 10.

• 개정（안）공청회개최: 12.11.28.

® 현행 돼지도체 등급제도 운영상 문제점

• 등급의 종류가 많고 복잡하여 생산, 유통 소비지표로서 역할 미흠

• 근내지방도 중심의 육질평가로 생산비증가 및 삼겹살의품질 저하 초래

• 소비트렌드 변화에 따라 지방 함량이 많은 돼지고기에 대한 소비 기피 

• 등외등급의 도체중량 상한선이 없고 결함항목 일부 미설정

© 주요 개정 내용

■ 규격등급과 육질등급을 통합한 단일등급 체계로 개정

• 현행 : 육질） 1+, 1, 2, 등외 규격 A, B, C를 적용한 1+A, 1A, IB, 2A, 2B, 2C,

등외등급（7개 등급）

• 개선 : 1+, 1, 2, 등외등급의 단일등급 체계（4개 등급）



+ Grading Information 365+ KAPE Magazine

■ 유통현실의 여건을 감안하여 등급판정 방법의 일원화

• 현행 : 냉도체 등급판정방법, 온도체 등급판정방법 중 선택

• 개선 : 온도체 등급판정방법（의무）, 냉도체（희망）는 항목별 측정결과만 제공

■ 도체중량 증대에 따른 삼겹살 떡지방 발생 최소화를 위해 1+등급 

도체중량과 등지방두께 범위（탕박 기준）를 조정

• 상한 도체중량을 2kg 하향 하한 도체중량을 1kg 상향 조정

• 상한 등지방두께를 2mm 하향, 하한 등지방두께를 h剛 상향 조정

- 현행） 83〜95kg, 17〜26mm 一 （개정） 84〜93kg, 18~24mm

■ 단일등급 체계로 개정함에 따른 등급판정 항목의 조정

• 개선 : 외관비육, 삼겹살상태, 지방부착）, 육질（지방침착도, 육색,

육조직감, 지방색, 지방질）, 결함

■ 근내지방도 적용 방법의 변경

• 현행 : 근내지방도No.4, 5 :1+등급, No.2, 3 :1등급 No.l: 2등급

• 개선 : 지방침착도로 명칭 개정, 지방침착 유무의 2단계로 하고, 지방침착이 없거나

낮은것에 한해 1개 등급하락

■ 등외등급의 상한 도체중량 범위 설정

• 현행 : 등외등급의 상한도체중량 기준이 없음

• 개선 : 도체중량 110kg（탕박기준） 이상은 등외등급부여

■ 결함 항목의 확대 적용

• 현행 : 방혈불량, 이분할불량 골절, 척추이상, 농양, 근출혈, 호흡기불량, 피부불량,

기타의 9개 항목

• 개선 : 9개항목 + 근육제거, 외상을 추가한 11개 항목으로 확대 

® 기대효고卜

• 등급의 종류가 7단계에서 4단계로 축소되어 소비자의 혼선 차단 및 유통단계에서 

등급판정결과의 활용도 제고

• 출하일령 단축 및 불가식지방 생산량 감소 유도를 통한 양돈 생산비 절감, 공급량 감축

• 등외등급 상한선 설정으로 정상등급（1+, 1, 2）에 대한 변별력 제고

© 향후추진계획

• 농림수산식품부 개정（안） 건의 후 관계법령 정비 : 12월 초〜

- 돼지도체 등급판정기준 개정（안） 적용（예정） : '13년 6월 드诉莅
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