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Abstract

The volatile flavor compounds of the essential oils from Ixeris dentate (Thunb.) Nakai and I. stolonifera A. Gray were 

investigated. The essential oils were extracted by hydro distillation extraction method. Ninety-three volatile flavor components 

were identified from I. dentate (Thunb.) Nakai essential oil. Hexadecanoic acid(33.73%) was the most abundant compound, 

followed by (Z,Z,Z,)-9,12,15-octadecatrienoic acid(18.59%), 6,10,14-trimethyl-2-pentadecanonel(10.39%) and phytol(5.21%). 

Ninety-seven volatile flavor components were identified from the essential oil of I. stolonifera A. Gray. Hexadecanoic acid 

was the most abundant component(39.7%), followed by (Z,Z,Z)-9,12,15-octadecatrienoic acid(12.63%), 9,12-octadecadienoic 

acid, ethyl ester(12.36%), pentacosane(5.2%) and 6,10,14-trimethyl- 2-pentadecanone(3.18%). The volatile composition of 

I. dentate (Thunb.) Nakai was characterized by higher contents of phytol and phthalides than those of I. stolonifera A. Gray. 

The volatile flavor composition of I. stolonifera A. Gray can easily be distinguished by the percentage of sesquiterpene 

compounds against I. dentate (Thunb.) Nakai essential oil. 
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서 론   

내에 생하  고  식 원  경   창 하

 한 재  용 고 다. 천연 에  한 생리

 질  함  능  식  식 산업 에  

한 장  보  고 가가치 산업  리매 한지 래

다. 천연  당, 지 산, 미 산과 같  본 사에 

여하  질(1차 사산 )과 어  특  생 에만 포 어 

 (2차 사산 )  나  수 , 2차 사산

 모   개  1차 사  간산  재료  하여 생합

다. 들 2차 사산  특징  그 가 다 하고 복잡

하  생리   에 주  연 상  고 , 

지 산  합 , 플라보 드, 드, 스

드, 칼 드, 퀴 , 탄닌, 펩타 드  돌 등  포함 다

(Bohlmann 등 1980; Hiroshi 등 1996).

천연   향  식  고  질병  치료에 결

 역할  하 도 했 , 러한 효   하나가 식

 (essential oil)에 함  드(terpenonds)  

 다.   드  생리  효능  근 주목

고 ,  식 에  연 생하   

학 질  말한다. 근 향 식 과 그  , 특  

드가 수  도 주고, 피 복, 진  등 스

트 스  해 해  뿐 니라 항균 용,   산 지, 

  미용에도 효과가  개 고 다. 라  

우리나라에 리 생  재 고  식  에 용한 

들  함 한 식 들  하  에 학계  산업계  

차  가하고 다(Choi 등 2001; Hiruma-Lima 등 2002; Caldefied- 

Chezet 등 2004; Misaghi & Basti 2007; Jang 등 2010; Lee 등 
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2010; Kang 등 2011; Park 등 2011).

특  과(Compositae)에 하  식  여러 생리  가

능  지  연 가 한 (Tsuneatsu 등 1989; Hiroshi 등 1994; 

Hiroshi 등 1995; Cheng 등 2005; Shunying 등 2005), 귀

 여러해살   계  시  동 에  20  

 , 우리나라에   귀,  귀, 갯 

귀,  귀,  귀 등 7  다(Yook CS 1997). 

귀(Ixeris dentata (Thunb) Nakai)  우리나라  각지에 

라 , 계  러시 ,   본에도 포 어 

다. 나 뿌리   쓴맛  내  상   나 므

 고채, 과채, 나 라고도 린다. 귀  뿌리  

탄수  18%, 지질 0.3%,  0.8%,  1.8%  함 하

고 , 질  칼  하고, 비타민 C, 티 민  

리보플리빈  한 채   다(Lee 등 2008). 

귀  가 25～50 ㎝에 달하  다  뿌리에  돋  

 도피침  또  도피침상 장타원 , 에 달린  

장타원  피침 다.  5～7월에 피  어린 순  나  

고, 한 과 민간에    뿌리  창 , 진 , 건   

식  진 등에  사용한다. 귀(I. stolonifera A. 

Gray)  우리나라  지 에  고산지 지 라  

다 , 근경  갈라    식한다. 

귀보다 키가  가 10 ㎝ 도 , 5～6월에  핀

다. 어린  식용하고,   뿌리  진   식  진

 사용한다(Lee TB 2006; Kim TJ 2009).  

본 연 에  상  하  과 채  귀  

귀   우리 식생 에 리 용 고  산채

에도 하고, 귀  지질강하 효과  생리

에 한 연 가 간 보고 어  뿐(Jung 등 2007; Lee 

등 2008; Lee E 2011) 들  과학   규 나, 

학  에 한 연  미미한 실 다. 귀  식

 역 강,  억 , 항산    것  지

 근 건강 능식  재  주목  고 므  들

 학    연  필 한 시 다. 과 채  

우리 민  식생 에 주   차지하  미각채 , 

에 한 학   등에 한 체계  과학  연  

민 건강향상에 크게 도움   것 다. 본 연  귀 

 귀   한 후 그 학   동 함

 식 산업 에 용시 질 지  료  공하고  

한다. 

재료 방법

1. 재료 시약

본 실험에 사용한 귀(Ixeris dentate (Thunb.) Nakai)  

귀(I. stolonifera A. Gray)  경상 도 포항시에 치한 

청산 식 원에  생한 식 , 식 학   거쳐 

2010  10월에 수  것  사용하 다. 수   시료  통

  지에  5 간 연건 시킨 후 사용하 다. 

   동 하  해 gas chromatography 

(GC)  mass spectrometry(MS)에 사용한 지 질  Aldrich 

Chemical Co.(WI, USA), Sigma Chemical Co.(MO, USA), 

PolyScience Co.(IL, USA), AccuStandard Inc.(CT, USA), Theta 

Co.(PA, USA), Wako Pure Chemical Industries(Osaka, Japan), 

Bolak Co., Ltd.(Osan, Korea)  French-Korean Aromatics(Youngin, 

Korea)   사용하 다. 

2. 정유 성분 추출

  시에 용매에 한 염  지하  

해 hydro distillation extraction(HDE)  사용하 다(Schultz 

등 1997; Gomez & Witte 2001). 연건 한 시료  4시간 동

 Clevenger-type apparatus(Hanil Lab Tech Ltd., Seoul, Korea)

 사용하여 한 후 24시간 동  anhydrous sodium sulfate

 용하여 건 시 다. 한  GC  MS  시

지 －4℃에 보 하 다.

 

3. GC GC-MS

Agilent 6890N gas chromatograph(GC), DB-5(30 m×0.25 ㎜ 

i. d., film thickness 0.25 ㎛) fused-silica capillary column(J & W 

Scientific Inc., Folsom CA, USA)  flame ionization detector  

사용하 다. 컬럼 도  70℃에  2 간 지한 후 230℃

지 당 2℃  승 하 고, 230℃에  20  지하 다. 주

  검  도  250℃  하 고, 질  carrier gas  

사용하여 당 1 ㎖   지하 다. Linear velocity  

22 ㎝/sec, split ratio  50:1  하 다.  

GC-MS 에 사용  GC    건   

동 하 고, MS  JMS-600W MS(JEOL Ltd. Tokyo, Japan)

었다. 각  linear retention indices(RI)  하  해 

n-alkanes(C7～C29)  사용하 다. 

4. 정유 성분 동정

개개    해 우  n-alkanes(C7～C29)  

용한 Retention index  하 다. JEOL mass spectrometer에 

연결  Wiley library and NIST Mass Spectral Search Program 

(ChemSW Inc., NIST Database)  data system에  

질과  mass spectra  비 하 고, 또한 질과  co- 

injection  통한 질 동  병행하 다.  3  실

시하 고, 상  peak area percentage  하여 그  평균값

 결과  시하 다. 
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결과 고찰

1. 바귀의 정유성분

귀 에    GC 에 사용  DB-5 

컬럼에  용 어 나  합  순  Table 1에 

시하 고, 상  peak area percentage  나타내었다.  93

  었고, hexadecanoic acid  함량  33.73%

 가장 , (Z,Z,Z)-9,12,15-octadecatrienoic acid(18.59%), 

6,10,14-trimethyl-2-pentadecanone(10.39%), phytol(5.21%)  순

었다. 

Hexadecanoic acid(C16H32O2)   식 체  동 에 

리 재하  지 산  특 , (palm oil), , 치

, 우   에 많  함 어 다. Palmitic acid  리

  지 산  경  과 직감  향상시키  질 

에 가공식 에 리 사용 , 비 ,   장  생산

에도 하게 용 다. 6,10,14-trimethyl-2-pentadecanone

 란에  생 하  스타키스(Stachys persica Gmel)에  

한  주    하나    다(Khanavi 등 

2004). 귀  에  다량 함   산채  향

에  크게 여하지 못하  non-terpenoid 계열 합  

Table 1. Essential oil composition of Ixeris dentata (Thunb.) Nakai

No. Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

1 Sesguiphellandrene  1,149  0.04

2 (E)-1-(2,6,6-trimethyl-1,3-cyclohexadien-1-yl)-2-buten-1-one 1,322  0.06

3 p-Mentha-9-ol 1,486  0.03

4 Methyl laurate 1,511  0.03

5 Hexyl octanote 1,570  0.04

6 Caryophyllene oxide 1,581  0.03

7 1-(1,1-dimethylethyl)-2-methyl-1,3-propanediyl propanonate 1,596  0.04

8 Tridecanol 1,599  0.04

9 Tetradecyl aldehyde 1,613  0.03

10 α-Cadinol 1,654  0.03

11 1,1-Bis(dodecyloxy)-hexadecane 1,674  0.07

12 1-Heptatriacotanol 1,678  0.03

13 7-Methyl pentadecane 1,698  0.09

14 Pentadecanal 1,714  0.16

15 Tetradecanoic acid 1,771  1.16

16 Tricanal 1,779  0.16

17 Octadecane 1,798  0.15

18 1-Octadecanal 1,816  0.13

19 Octadecamethy1 cyclononasiloxane 1,833  0.03

20 3,7,11,15-Tetramethyl-2-hexadecen-1-ol 1,839  0.12

21 6,10,14-Trimeth1-2-pentadecanone 1,847 10.39

귀  특징  향 에  크게 여하지 못한다고 볼 수 

다. 행 연 에  식 체  향 에 여하   

상  함 량과 비 하지   한  다(Minth 

Tu 등 2002; Choi HS 2004). 또한 식 체에  한  

특징  향  주   합 에 하  것

  다(Choi 등 2001; Minth Tu 등 2002; Choi HS 

2004). 귀  에  비  다량   계열 

합  diterpene alcohol  phytol(C20H40O)    비

타민 E  K  합 시에 체  용 다. 또한 phytol  식

직에  색 색  클 필   재하 , 

식  직    가수 해 어 생 다. 클 필  

색  역할뿐 니라 한 생리  능  지니  

질   , 그   phytol  항   항돌

연변  효과  지니  것  보고 고 다(Lee 등 1999). 

Lee 등(1999)  들  에  리한 phytol  체  

포 식  억 하 , 포  DNA 합  과  억 할 

수  것  평가하 다. Phytol  그 에도 골격근  비

효  지질산   억 시킨다  보고도 다

(Phoenix 등 1989). 본 연 에  귀  5.21%가 phytol

 었고,   귀가 건강에 운 식  
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Table 1. Continued

No. Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

22 1-Octacosanol 1,854  0.03

23 3-Ethyl-5-(2-ethylbutyl) octadecane 1,857  0.03

24 3,7-Dimethyl-6-nonen-1-ol acetate 1,864  0.06

25 Pentadecanoic acid 1,868  0.34

26 Z,Z,Z-4,6,9-Nonadecatriene 1,874  0.10

27 10,12,14-Nonacosatriynoic acid 1,877  0.07

28 17-Octadecynoic acid 1,881  0.18

29 2-Methy-1-hexadecanol 1,892  0.14

30 Endesmol 1,896  0.05

31 Hexadecane  1,899  0.18

32 2-Heptadecanone 1,901  0.25

33 Hexadecamethyl heptasiloxane 1,910  0.03

34 6,10,14-Trimethyl-2-pentadecanone 1,915  0.15

35 (E,E)-3,7,11-Trimethyl-2,6,10-dodecatrien-1-ol 1,919  1.16

36 14-Methy1 pentdecanoate 1,927  0.14

37 6,9,12,15-Docosatetraenoic acid, methyl ester 1,935  0.03

38 Farnesy1 acetate 1,940  0.19

39 3,5,11,15-Tetramethyl-1-hexadecen-3-ol 1,948  0.85

40 E,E,Z-1,3,12-Nonadecatriene-5,14-diol 1,957  0.04

41 Dibutyl phthalide 1,963  0.39

42 n-Hexadecanoic acid 1,986 33.73

43 2-Methyl-1-hexadecanol 1,995  0.92

44 Eicosane 1,998  1.40

45 5,8,11-Heptadecatriynoic acid, methyl ester 2,016  0.10

46 2-Octadecanal 2,020  0.10

47 Isopropyl palmitate 2,026  0.64

48 2-Phenyl-2,4-octadienol 2,042  0.05

49 Octadecanaldehyde 2,046  0.05

50 7-Isopropyl-1,1,4a-trimethyl-1,2,3,4,4a,9,10,10a-ocahydrophenanthrene 2,051  0.13

51 cis-13,16-Docasadienoic acid 2,055  0.03

52 cis-11-Eicosenoic acid 2,060  0.08

53 Eicosanoic acid 2,069  0.09

54 10,12,14-Nonacosatriynoic acid 2,072  0.04

55 5,8,11-Heptadecatrien-1-ol 2,078  0.06

56 Unknown compound 2,090  0.07

57 15-Isopropenyl-1-oxacyclopentadecan-2-one 2,093  0.14

58 Geranyl isovalerate 2,098  0.61

59 5-Dodecyldihydro-2(3H)-furanone 2,101  0.41

60 (Z,E)-3,7,11-Trimethyl-2,6-dodecadien-1-ol 2,107  0.71

61 Unknown compound 2,117  3.87

62 Phytol 2,126  5.21

63 (Z,Z,Z)-9,12,15-Octadecatrienoic acid 2,152 18.59
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Table 1. Continued

No. Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

64 Octadecanoic acid 2,170 3.23

65 (E)-9-Eicosene 2,193 0.35

66 2-Methyl nonadecane 2,198 0.36

67 Pseudosolasodine diacetate 2,206 0.03

68 13-Heptadecyn-1-ol 2,207 0.04

69 cis-13-Eicosenoic acid 2,211 0.05

70 3,7,11,15-Tetramethyl-2-hexadecen-1-ol 2,221 0.58

71 (Z)-8-Octadecen-1-ol acetate 2,225 0.12

72 Tetracosamethyl cyclododecasiloxane 2,282 0.08

73 2-Methyl nonadecane 2,298 0.96

74 cis-3-Octyl-oxiranedodecanoic acid 2,309 0.06

75 3-(4-Methoxyphenyl)-2-propenoic acid, 2-ethylhexyl ester 2,324 0.08

76 (Z)-2-(9-Octadecenyloxy)ethanol 2,332 0.04

77 1,4-Dimethyl-2-octadecyl cyclohexane 2,347 0.05

78 1,3,5-Trimethyl-2-octadecyl cyclohexane 2,351 0.04

79 4,8,12,16-Tetramethylheptadecan-4-olide 2,364 0.25

80 Falcarinol 2,370 0.06

81 (E,E)-6,10,14-Trimethyl-5.9,13-pentadecatrien-2-one 2,402 0.13

82 Hexadecyl oxirane 2,409 0.07

83 2-Methyl-1-hexadecanol 2,411 0.07

84 2-Methyl-octadecane 2,416 0.15

85 4-Octadecenal 2,427 0.06

86 13-Octadecenal 2,441 0.09

87 2-Methyl octadecane 2,499 2.10

88 Nonanoic acid, eicosy ester 2,532 0.13

89 Bis(2-ethylhexyl) phthalide 2,546 0.20

90 Methyl-5,7-hexadecadienoate 2,565 0.06

91 9-Hexacosene 2,592 0.23

92 2,6,10,15-Tetramethyl heptadecane 2,597 0.09

93 6,10-Dimethyl-9-undecen-2-one 2,609 0.04

94 3-Hydroxy dodecanoic acid 2,625 0.03

95 2-Methyl nonadecane 2,686 0.68

사용  수  에 여한다고 볼 수 다.

본 연 에  dibutyl phthalate(0.39%), 4,8,12,16-tetramethyl 

heptdecan-4-olide(0.25%), bis(2-ethylhexyl) phthalate(0.2%)   

 phthalide 가 었다. Phthalide  여러 연 에

 식 체  특징  향  여 , 또한 생리   

지니  질   다. Wassenhove 등(1990)  butyl hexa- 

hydrophthalide, butyl phthalide, trans-neocnidilide, cis-neocnidilide, 

sennkyunolide  (E)-ligusilide가 샐러리  특징  향 에 

여한다고 보고하 다. Nishio 등(1989)  phthalide 가 항

 효과가  보고하 다. 귀에 도 phthalide  

특징  향  용식  효능에  여한다고 

, 향후  에 해    연 가 진행 어  

할 것 다.

2. 좀 바귀의 정유성분

귀   HDE 장치  하여 한 결과,  

97   었다(Table 2). Table 2에 시  합  

DB-5에  용 어 나  순  하 다. Hexadecanoic 
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acid  함량  39.7%  가장 게 보여 고, (Z,Z,Z)-9,12,15- 

octadecatrienoic acid가 12.63%, 9,12-octadecadienoic acid  

ethyl ester가 12.36%, pentacosane  5.2%, 6,10,14-trimethyl-2- 

pentadecanone  3.17%  나타났다. 귀  60% 

상  산채  향 에  크게 여하지 못하  non- 

terpenoid 계열  고 지 산 계열  었다. 

귀   귀  다 게 phytol  함량

 0.9%  상당  게 함 어 었고, phthalide 도 dibutyl 

phthalide(0.61%)  4,8,12,16-tetramethyl heptadecan-4-olide(0.09%)

 2 만  었다. , 귀  에  지 

 germacrene D(0.06%), α-zingiberene(0.05%), β-farnesene 

(0.06%), α-muurolene(0.05%), tau-muurolol(0.05%)  β-bisabolol 

(0.04%)과 같  sesquiterpene 계열 합  귀  

에  었다. 러한 질들  식 체  향 에 한 

여도가 비   질   다. Germacrene (C15H24)

 식 체에 리 재하  sesquiterpene 합  항균

용  지니  것   , A, B, C, D  E가 보고

고 , germacrene A  D가 가장 많  재하  것

  다. Zingiberene(C15H24)  생강   에 다

량 함  monocyclic sesquiterpene  warm-balsamic 

Table 2. Essential oil composition of Ixeris stolonifera A. Gray

No Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

1 Dihydroterpinyl acetate 1,299 0.04

2 β-Elemene 1,391 0.05

3 α-Amorphene 1,418 0.08

4 Caryophyllene 1,433 0.05

5 Linalyl isovalerate 1,475 0.05

6 ρ-Mentha-1-en-9-ol 1,484 0.04

7 Germacrene D 1,486 0.06

8 α-Zingiberene 1,496 0.05

9 α-Farnesene 1,503 0.06

10 Tridecanal 1,511 0.14

11 α-Muurolene 1,526 0.05

12 Hexyl octanoate 1,570 0.05

13 Lauryl alcohol 1,576 0.22

14 Caryophyllene oxide 1,581 0.16

15 2,2,4-Trimethyl-1,3-pentanediol isobutyrate 1,597 0.09

16 Pentadecane 1,599 0.11

17 Unknown compound 1,606 0.05

18 Cedrenol 1,613 0.06

19 Cubenol 1,631 0.10

20 tau-Muurolol 1,642 0.05

21 Methyl tetradecanoate 1,649 0.05

woody-spicy notes  사  향  특  지닌다. 동  

향  특  지닌 것  평가 어 향료 산업에   용

고 다. Farnesene  6개   합  재하 , 

α(3,7,11-trimethyl-1,3,6,10-dodecatetraene)  β(7,11-dimethyl- 

3-methylene-1,6,10-dodecatriene) 체가 리  다. 

귀에  β-farnesene  었 ,   사과 

 green apple  향 에 여하  sesquiterpene 합 다.

Caryophyllene(C15H24)  식 체   , 특  클 브

(clove) 에  많  함  bicyclic sesquiterpene  woody- 

spicy 그리고, dry  tenacious odor  사  극  향

 지니고 다(Arctander 1969).  질  향료 산업에  

리 쓰 고 , black pepper  츄 껌  향 에도 사

용하고 다(Arctander 1969). 귀  귀  에

 caryophyllene oxide가 각각 0.03%  0.16% 었다. 

Caryophyllene oxide  식 ,   장  보

도 사용 고, 항균효과도 지님  보고   다(Yang 등 1999; 

Sensch 등 2000; Raja Rajeswari 등 2011). 또한  합  

강 한 항 효과  지니고  보고 었고, 뇨 용  

강해 능  재  용하게 용  수 다고 도 하

다(Raja Rajeswari 등 2011). Sensch 등(2000)  caryophyllene 
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Table 2. Continued

No Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

22 β-Eudesmol 1,654  0.19

23 Cadina-1,4-dien-3-ol 1,657  0.04

24 β-Bisabolol 1,663  0.04

25 oxo-β-Ionone 1,665  0.07

26 δ-Cadinol 1,674  0.07

27 α-Cadinol 1,677  0.09

28 1-Heptatriacotanol 1,684  0.07

29 (E)-2-Dodecen-1-ol 1,690  0.06

30 β-Caryophyllene alcohol 1,695  0.06

31 Hexadecane 1,698  0.15

32 Pentadecanal 1,714  0.43

33 7-Ethyl-1,4-dimethyl azulene 1,726  0.05

34 2-Methyl-1-hexadecanol 1,747  0.12

35 Tetradecanoic acid 1,781  2.34

36 Hexadecanone 1,798  0.10

37 E-2-Tetradecen-1-ol 1,816  0.16

38 Octadecamethyl cyclononasiloxane 1,833  0.05

39 3,7,11,15-Tetramethyl-2-hexadecen-1-ol 1,839  0.15

40 6,10,14-Trimethy-2-pentadecanone 1,848  3.17

41 Hexadecyl oxirane 1,855  0.11

42 9-Eicosyne 1,864  0.07

43 Pentadecanoic acid 1,873  0.59

44 1-Octadecyne 1,881  0.34

45 (Z)-9,17-Octadecadienal 1,887  0.16

46 Ethenyloxy octadecane 1,889  0.17

47 cis,cis,cis-7,10,13-Hexadecatrienal 1,893  0.41

48 2,6,10,14-Tetramethyl-heptadecane 1,899  0.10

49 2-Heptadecanone 1,902  0.19

50 2-Methyl hexadecanal 1,918  0.04

51 (E,E)-6,10,14-Trimethyl-5,9,13-pentadecatrien-2-one 1,922  0.54

52 Methyl hexadecanoate 1,932  0.13

53 Trimethlphenyl butenone 1,946  0.04

54 3,5,11,15-Tetramethyl-1-hexadecen-3-ol 1,957  0.77

55 Dibutyl phthalate 1,975  0.61

56 n-Hexadecanoic acid 2,013 39.70

57 Octadecanal 2,021  0.73

58 Geranyl geraniol 2,030  0.18

59 11-Octadecynoic acid, methyl ester 2,056  0.05

60 Pentadecanoic acid 2,078  0.19

61 12,15-Octadecadienoic acid, methyl ester 2,094  0.18

62 Eicosane 2,100  0.80

63 2-Pentadecanone 2,107  0.64
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Table 2. Continued

No Compound Retention index(DB-5) Relative peak area percentage

64 Phytol 2,120  0.90

65 1-Heptatriacotanol 2,138  1.38

66 9,12-Octadecatrienoic acid, ethyl ester 2,166 12.36

67 (Z,Z,Z)-9,12,15-Octadecatrienoic acid 2,172 12.63

68 Octadecanoic acid 2,186  1.34

69 1-Heneicosanol 2,195  0.23

70 Docosane 2,200  0.30

71 trans-3-Pentyl methyl oxirane undecanoate 2,206  0.15

72 Eicosyl acetate 2,213  0.04

73 3,7,11,15-Tetramethyl-2-hexadecen-1-ol 2,223  0.32

74 (Z)-2-(9-Octadecenyloxy) ethanol 2,227  0.05

75 Hexadecamethyl heptasiloxane 2,283  0.05

76 Tricosane 2,301  1.32

77 2-Nonadecanone 2,314  0.83

78 2-Ethylhexyl-3-(4-methoxyphenyl)-2-propenoate 2,328  0.05

79 18-Nocadecen-1-ol 2,335  0.07

80 1-(1-Methylethy)-1,2-ethandiyl hexadecanoate 2,350  0.04

81 4,8,12,16-Tetramethylheptadecan-4-olide 2,367  0.09

82 (E,E)-6,10,14-Trimethyl-5,9,13-pentadecatrien-2-one 2,404  0.05

83 (E)-9-Eicosene 2,412  0.05

84 2-Methyl octadecane 2,417  0.24

85 Eicosyl acetate 2,428  0.11

86 Hexadecyl oxirane 2,442  0.06

87 2-Ethyl hexadecyl hexanoate 2,481  0.06

88 Pentacosane 2,500  5.20

89 2-Nonadecanone 2,513  0.24

90 1,2-Benzenedicarbozylic acid, mono(2-ethylhexyl) ester 2,548  0.13

91 n-Tetracosanol-1 2,594  0.36

92 Tetracosane 2,599  0.14

93 Heneocosyl acetate 2,610  0.04

94 Heptadecyl oxirane 2,626  0.13

95 2-Methyl-nonadecane 2,689  2.51

96 (Z)-2-(9-Octadecenyloxy) ehanol 2,691  0.04

97 9-Hexacosene 2,693  0.09

98 Heptadecane 2,700  0.08

oxide가 calcium  potassium channel에  향  미친다

 결과  시하 도 하 다.

귀   주  non-terpenoid 계열  고 지

산  어 나, 향 에 여하  특징  

 sesquiterpene 합  것  상 , 차후  연 에  

GC-olfactometry  능평가  통한 향  규  연 가  진

행 어  할 것  사료 다.

요약 결론

귀  귀   HDE  하여 

GC  GC-MS  한 결과, 각각 93  97   향
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 었다.  식  에  모  hexadecanoic 

acid  함량  각각 33.73%, 39.7%  가장 게 보여 다.  

 에 귀에  (Z,Z,Z,)-9,12,15-octadecatrienoic acid 

(18.59%), 6,10,14-trimethyl-2-pentadecanone(10.39%), phytol(5.21%)

 함량 , 귀에  (Z,Z,Z)-9,12,15-octadecatrienoic acid 

(2.63%), 9,12- octadecadienoic acid, ethyl ester(12.36%), pentacosane 

(5.2%), 6,10,14-trimethyl-2-pentadecanone(3.17%)  함량  

게 나타났다.  식 에  한 에  향 에  크게 

여하지 못하  지 산 계열  합  함량  게 보여

다.  식 체에    향   드러진 특

징  귀에  phytol  phthalide (dibutyl phthalate, 

4,8,12,16- tetramethylheptdecan-4-olide, bis(2-ethylhexyl) phthalate)

 함량  고,  귀에  germacrene D, α-zingi-

berene, β-farnesene, α-muurolene, tau-muurolol, β-eudesmol  

β-bisabolol과 같  sesquiterpene 합  함량  다  것

다. 라  들   식 체  향 에 한 여도가 

 것  사료 ,  연 에    사 어  

할 것 다.
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