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중국최고의보양식북경오리

수타도전, 남은시간은앞으로한달! 애타는정종철의

마음을아는지, 모르는지제한된석달의시간은하염없

이흐르고그동안설거지에면삶기, 수타반죽만들기

등각단계들을무리없이넘겨온정종철이지만, 정작

면뽑기단계에선발전없이헤매고있는데.. 이에스승

손덕준명인, 더이상의가르침은없다는선언을하기에

이르고!! 오직 정종철의노력에성공여부가달렸다며

냉정하게돌아서는데. 그렇다고자신의제자를버려둘

수는없는명인, 특단의조치를생각해낸다! 점점지쳐

가는제자를안쓰럽게지켜보던명인, 숨겨뒀던애틋한

마음을요리로표현한다. 해삼에전복, 샥스핀등귀하

다는재료들이모두출동하는중국최고의보양식, 불도

장에~ 등소평의장수비결이라는북경오리를이용한세

가지특별요리를곁들여제자를위한보양식탁을뚝딱

차려내는데~!! 

【개그맨 정종철】오리가

굉장히 군기가 바짝 들

어서 각을 정확하고 잡

고있네요!

【주방사람】똑같네

【개그맨정종철】똑같죠

【개그맨 정종철】아주 군기가 바짝 든 전직 군인이었

던오리였습니다!

【개그맨 정종철】요런 군기가 바짝 든 오리를 드셔야

군기! 기가들어가는거죠.

【박광범 아나운서】오리

하면 북경이죠! 북경하면

오리를 뺄 수 없을 정도

로중국을대표하고북경

뿔난명인! 제자정종철을위해

중국최고의보양식북경오리로
보양식탁을차려내다 !

SBS 생방송투데이 (574회) 2011년 8월 25일방송분
수타는다르다! 북경오리를이용한3가지요리!
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을 대표하는 상징이 된

북경오리입니다! 바짝 튀

기죠!

【수타명인】제일 중요한

건 오리에서 기름을 최

대한 제거하는 거예요.

오리를 잡아서 소금을

약간발라줘요. 

【수타명인】그러고 나서

햇빛이 없는 곳에 말려요. 껍질을 말리면서도 기름이

빠져요.

【수타명인】그러면서 빨

대를 껍질과 살 사이에

찔러넣어서불어줘요. 

【수타명인】그러면 껍질

하고기름하고사이에공

간이생겨요. 그러는과장

에서기름이많이빠져요.

【박광범 아나운서】눈으

로 보고 귀로 듣고 입으

로먹고! 오감만족중화요리입니다.

카오야라고 불리는 이

북경오리는요. 세가지 색

으로다시태어납니다. 

【수타명인】오리 한 마

리로세가지맛을내는거예요

【박광범 아나운서】그 첫 번째는! 노릇한 갈색! 이 껍

질요리입니다. 

【윤현진아나운서】오! 껍질이제일맛있죠!

【박광범 아나운서】네! 말할 필요없죠. 바삭하면서 쫄

깃한 식감은 보너스입니다. 거짓말 조금 보태서 팔순

노인의 피부를 칠순노인의 동안의 피부로 보이게 할

만큼피부미용에도그렇게좋다고하네요. 

【박광범 아나운서】오리껍질은 바오빙이라고 불리는

중국식밀전병에화채나오이채를곁들어함께싸먹으

면되는데보는것만으로도입안에폭포가정말.. 필 것

같습니다. 

【박광범 아나운서】두 번째 찬란한 무지개색입니다.

뼈사이 야물게 달라붙은 살코기를 발라내구요. 좌우로

다듬어모양을낸후에

【박광범 아나운서】오색

빛깔 채소모임에 반갑다

친구야 인사 나누면서

무지개색 오리 순살 볶

TV속오리기행

중국최고의보양식북경오리
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음으로새생명을얻습니다.

【박광범아나운서】여기에매콤한사천식양념을더하

면자칫느끼할수있는오리고기를아주새콤하게맛

을내는오리로만들어줍니다. 

【박광범 아나운서】자!

마지막은 하얀색입니다!

껍질에 살 발라먹어서

남은건뼈밖에없겠지만

【박광범 아나운서】시원

한국물맛내주는배추와

함께온천욕제대로하고

나면은사돈이산열마지

땅이배아플턱이없는오리의모든영양가를꼭꼭눌

러담은오리뼈탕이됩니다!

【윤현진아나운서】볶음에탕까지!

【박광범 아나운서】재료

활용을확실히하는중국

요리예요! 세 가지맛 세

가지 요리! 버릴 것 하나

없는북경오리입니다!

【박광범 아나운서】북경오리를 처음 접한다는 정종철

씨에게명인이직접한쌈싸서선물을합니다.

【수타명인】양파를넣고오이를넣고..

【박광범아나운서】명인께서진짜수타면을보고싶긴

하시나봐요. 정성을들이십니다.

【개그맨정종철】야! 오리맛이올라온다!

【개그맨정종철】정말놀랍습니다.


