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'푸주한'한우 등심세트

'푸주한'이라는 이름의 장인

수 십 년을 이어온 명성을 얻어 탄생한 명품과 장인들. 축산업계에도 그런 장 

인들이 있다.，푸주한 이라는 말을 들어본 적이 있는가? '푸줏간'이라는 말은 들 

어봤을 것이다. '소 • 돼지 • 닭 등의 육류를 전문으로 파는 가게' 라는 사전적 의 

미를 가진 푸줏간'. 그런 푸줏간에서 고기를 파는 일을 업으로 하는 사람이 바 

로 '푸주한 이다’ 식생활이 개선되면서 점차 안전하고 품질 좋은 축산물을 찾는 

요즘 소비자들에게 좋은 먹거리와 올바른 육류 섭취 정보를 제공하는 하나의 전 

문 직종, 즉 장인인 것이다. 지난 겨울부터 몰아친 구제역의 한파 속에서도 축산 유통의 현장에서 맛있고 안전한 먹거 

리를 찾는 고객들을 위해 애썼던 '푸주한 들 중 한 명을 만나러 가보자

33년을 이어온 장인의 숨결 - 정직과 품질로 승부한다

지난해 판매장 건물에 가공장이 개설되면서 대부분의 판매장들은 인천의 계양 등 

으로 이주하였고 현재 농협부천축산물공판장 옆에 자리 잡은 축산물판매장에는 총 

3개의 업소가 있다. 이중에 가장 눈에 띄는 곳은 단연 다진축산' . 지난 1979년 처 

음으로 본인의 이름을 걸고 고기장사를 시작한 조한풍 사장이 마장동, 왕십리, 가락 

동, 독산동, 부천 등 대한민국 축산물 유통의 중심이라 일컬어지는 곳을 모두 거치면 

서 일군 곳이다.

지난 33년간 많은 우여곡절을 겪으면서 깨달은 그의 경영철학은 '정직과 품질 하나이다. 한번 방문한 손님이 다시 

방문할 수 있도록 정직하게 소비자가 이해할 수 있는 가격에 판매한다는 것이 그의 철학인 것이다. 그래서일까? 다진 

축산에서 판매하는 쇠고기는 무조건 1*등급 이상이다. 굳이 1,등급 이상만을 고집하는 이유가 있냐는 질문에 조한풍 사 

장은 "식당이나 고깃집이나 맛이 일정해야 한다'라고 짧게 답했다. 항상 일정한 맛과 품질을 보장하기 위해 고급육만 

을 고집하는 것이다. 그러한 장인의 고집이 단골을 만들고, 어려운 환경을 이겨나갈 수 있도록 만든 원동력이 되었다

품질은 높게, 가격은 낮게
현재 농협부천축산물공판장의 중매인으로도 활동을 하고 있는 조한풍 사장은 유통단계를 최소한으로 줄여 품질 좋 

은 고기를 저렴한 가격에 판매할 수 있다는 큰 장점을 가지고 있다. 이 장점은 상품의 회전율을 높여 고기의 신선도를 

높일 수 있다는 또 다른 장점을 된다. 싸고 품질 좋은 고기를 소비자가 구매함으로 인해 재고가 줄고 다시 새로운 상품 

이 나와 품질에 만족한 손님이 다시 찾는 선순환이 계속되는 것이다.

정이 넘치는 고향 같은
인터뷰 하는 중에도 단골손님들이 고기 맛 좀 보자고 하니 그 자리에서 육회를 만들어 내어주는, 시골장터에 있는듯 

한 인상적인 모습의 다진축산. 따뜻한 정과 푸근한 인심을 느끼고 싶다면 직접 방문해보는 것도 좋을 듯하다.
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