
제주도 내에서 판매되는 제주 흑 돼지고기는 일반 돼지고기와 비교하여 탁월한 식감과 감칠맛으로 소비자와 

관광객의 선호도가 높은 편이다. 본 고（稿）에서는 제주흑돼지의 일반적인 특성과 발전방안에 대해 살펴보고 

자한다.
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제주흑돼지의 분류

일반적으로 제주도 내에서 사육되고 있는 흑돼지는 재 

래종과 개량종으로 구분된다. 재래종의 경우 제주특별 

자치도 내 제주축산진흥원과 농촌진흥청 산하 축산과 

학원（난지시험장）이 종의 보존과 개량을 위해 대다수 보 

유하고 있으며, 이것이 순수혈통임에 반해, 일반 양축 

농가가 사육하여 출하하는 흑돼지는 대부분 재래흑돼 

지의 유전적 특성을 활용한 비육흑돼지 교잡종이다. 즉 

개량흑돼지는 모색이 흑색으로 발현되는 재래종과의 

교잡종으로써 검은 모색 발현과 고기의 풍미증진을 위 

해 재래흑돼지와 흑색듀록, 바크셔 등의 흑색종이 생산 

에 활용되고 있다.

제주재래흑돼지의 유전적 특성

2007년 농촌진흥청과 경상대학교의 공동연구 결과에 

의하면 일반돼지와 비교하여 제주재래흑돼지는 근내지 

방량을 13배, 고기의 적색도와 채색도를 각각 39%, 
35%를 높여주고, 육즙 침출도는 43% 정도 낮춰주는 

유전자가 존재한다고 발표하였다. 또한 몸에 좋은 생리 

활성물질인 불포화 지방산의 팔미트올레인산이 일반돼 

지 보다 15% 정도 많이 생산되는 유전자 좌위가 위치 

하는 것도 동 연구결과 밝혀졌다. 이러한 육질 측면에 

서의 유전적 우수성에도 불구하고 제주재래흑돼지는 

산자수과 증체율이 떨어지는 치명적 단점을 보유하고 

있으며 대부분의 유색품종이 그러하듯이 만숙종에 해 

당되어 적정출하체중 도달을 위해 일반돼지보다 비육 

기간을 연장해야하는 비경제적 형질도 동시에 지니고 

있다.

제주흑돼지 사육현황과 도체특성

B1] 제주도 내 돼지사육농가 현황 "

구분 ! 총 사육농가 : 총 사육두수 호당 사육두수

일반돼지 207 436,150 2,107
흑돼지 105 65,850 627
계 31 2호 502,00。두 1,609

（2010년, 축산과학원 난지축산시험장）

제주도 내 흑돼지 사육농가는 일반돼지 사육농가의 

1/2 로 호당 사육두수도 1/3 수준인데 이는 흑돼지의 

육질적인 우수성에도 불구하고 상대적으로 적은 산육 

량과 비육기간 연장 등의 불리한 사육조건에 기인하는 

것으로 판단된다
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[1±2] 흑돼지 도체특성

I 구분 일반돼지(a) 흑돼지(b) 차이(c=b-a)|

평균도채중량 80.5kg 78.2 -2.3
평균 등지방두께 20.0mm 21.9 1.9
평균 경락가격 5,281 원 6,488 1,207

(2010년 6월 ~ 2011 년 8월 제주축협공판장경매물량)

를 보면 일반적으로 흑돼지의 사육기간이 일반돼 

지보다 1 개월 정도 긴 것을 감안할 때 흑돼지의 생산성 

이 일반돼지보다 상당부분 떨어지고 있다는 사실을 알 

수 있다. 그러나 경락가격 측면에서 보면 동기간 흑돼 

지가 일반돼지보다 kg당 1,207원이 높게 형성된 것으 

로 나타났으며 이는 제주도 내에서의 흑돼지고기의 인 

지도와 소비선호도가 일반돼지보다 상대적으로 높다는 

사실을 잘 나타내고 있다.

八 … 셔황

제주도 내에서 도축되는 돼지를 제주축협공판장에서 개 

체별로 흑돼지와 일반돼지를 구분하기 시작한 것은 

2007년 5월부터이다. 축산물검사관 또는 검사보조원 

이 위생검사결과 합격된 도체에 대하여 흑돼지의 경우 

에는 도체표면에 지육 합격표시 이외에 추가로 흐"자인 

을 날인함으로써 흑돼지를 구분하는 방식이며 낙찰된 

흑돼지도체는 축산물공급명세서 상 해당 도체번호에 

흑돼지로 표기된다. 이후 2010년 6월부터는 축산물 

품질평가원의 홈페이지에서 도매시장 경락가격 정보제 

공 시 흑돼지와 일반돼지를 구분하여 경락가격정보를 

제공하는 서비스가 개시되었다. 또한 2011 년 9월 현 

재, 제주축협공판장내에서 도축되는 모든 흑돼지에 대 

하여 개체별 전산관리가 가능토록 하기위해 제주특별자 

치도 , 동물위생시험소 , 제주축협공판장과 축산물품질평 

가원 제주지원이 전산관리시스템을 구축 중이다. 제주 

흑돼지도체에 대한 전산관리시스템이 구축되면 제주흑 

돼지의 유통체계가 투명화됨으로써 제주흑돼지에 대한 

소비자의 신뢰도가 높아지고, 제주흑돼지 개량을 위한 

품질관리체계가 정비됨으로써 제주흑돼지의 차별화를 

위한 인프라가 비로소 구축된다는 큰 의의를 갖는다고 

판단된다.

돼지경락가' 비교 그래프 I

전국평균 *제주평균 •제주흑돼지
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제주흑돼지 명풁회믆 눠3 수八늘쑥신씋가 

사의 제언

제주흑돼지는 청정 제주라는 지역이미지와 참살이 소비 

성향의 확산에 따라 증대된 재래종에 대한 선호도 증가 

에 부합되어 프리미엄급 이미지를 고수하여 왔다. 그러 

나 언제까지 이러한 지위가 유지될 것이라고 낙관할 수 

는 없다. 제주흑돼지가 육질이 우수하다는 유전적 장점 

을 확고히 하고, 사육농가가 확대되어 생산기반을 공고 

히 함으로써 지속적인 경쟁력을 확보하기 위하여 우선 

적으로 해결해야 할 사항들을 다음과 같이 정리해 본다.

4 욱차의 우수성普 유지 밤저시기，1%仲
1 개황耄돼지 쌍산계통의 놔립과 돈인

O 지속적인 생산기바 확부：、이 상내거으고
& 부리만 舊제적 영질이 개랑

2 생산비 절감을 위한 구제적 방안 수립 

（사뉵시3의 됴七와 V2

4 브랜드 단일화와 통합관리체계 구축

C 유m이 투병성 낙누卜 귀」유독』리 -I
° 감시제계확目

I 제주돼지 도체중 및 등지방 비교 I

' 도체중읽반 ' 도체중흑돼지
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