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是一么 ■소 등급별 출현율

三 > 9월 소 등급판정두수 : 112,350두로 전월대비 52,023두(86.2%) 증가,

I傑卜 彳헤 전년동기대비 28,093두(33.3%) 증가(한우 89,694두(79.8%), 육우 16,358두

(14.6%), 젖소 6,298두(5.6%))
"기・七 ° > 한우 육질 !등급 아상(1卄, r포함) 출현율 : 57.1%로 전월대비 Li%P 감소,

전년동기대비 7.0%P 증가(2등급 24.9%, 3등급 17.5%, 등외등급 0.5%)

> 한우 육량 A등급 : 36.7%로 전월대비 0.4%P 증가

> 한우 등급판정두수 : 89,694두로 전월대비 40,999두(84.2%) 증가, 전년동기대비 23,308두(35.1%) 

증가(성별비율: 암소 47.7%, 수소 14.6%, 거세우 37.7%)

- 암소 출현율은 전월대비 1.7%P 감소, 수소는 전월대비 2.3%P 증가, 수소의 거세율은 72.1%로

전월대비 3.5%P 감소

> 육우 등급판정두수 : 16,358두로 전월대비 8,710두(113.9%) 증가, 전년동기대비 3,784두(30.1%) 

증가(성별비율 : 암 4,281두(26.2%), 수 1,203두(7.4%), 거세 10,874두(66.5%))

- 육우 육질 1등급 이상(广, 1+포함) 출현율 : 10.7%로 전월대비 0.6%P 감소, 전년동기대비 

1.1%P 감소(2등급은 34.5%로 전월대비 2.4%P 감소, 3등급은 54.2%로 전월대비

3.7%P 증가)

(단위: 두 %)한우등급별 출현율

1111 판정뚜수 육질 육량

전 체 한우 r 1+ 1 소계 2 3 A B C D

2003 582,908 360,796 - 14.1 19.2 33.3 29.1 36.9 43.0 45.0 11.3 0.8

2004 576,785 324,306 1.3 16.3 18.3 35.9 27.4 35.8 42.3 42.3 14.6 0.9

2005 611,642 390,593 9.8 15.2 22.9 47.9 24.1 27.3 47.4 41.4 10.6 0.6

2006 630,380 425,515 8.0 15.2 21.3 44.5 23.5 31.4 49.1 40.3 9.9 0.6

2007 681,695 492,115 7.5 18.4 25.0 51.0 24.5 23.5 40.2 46.5 12.3 0.9

2008 767,6거 588,003 7.5 19.5 27.0 54.0 25.2 19.9 36.4 49.8 12.8 0.9

2008
9월(A) 84,257 66,386 6.9 17.7 25,4 5 이 25.0 23.9 39.5 48.8 10.6 1.0

1~9월 (B) 560,755 429,987 7.1 19.1 27.0 53.2 25.6 20.2 37.3 49.4 12.5 0.9

8 월 (C) 60,327 48,695 8.8 20.9 28.6 58.2 25.3 15.7 36,3 50.8 12.1 0.8

2009 99(D) 112,350 89,694 92 20.3 27.6 57.1 24.9 17.5 36.7 50.1 1Z6 0.5

1-91(0 636,499 504,374 8.2 20.0 27.2 55.4 24.7 19.2 37.8 49.0 12.4 0.7

D-C 52,023 40,999 0.4 A0.6 A1.0 A1.1 A0.4 1.8 0.4 A0.7 0.5 A0.3

D-A 28,093 23,308 2.3 2.6 2.2 7.0 △이 A6.4 A2.8 1.3 2.0 A0.5

E-B 75,744 74,387 1.1 0.9 0.2 2.2 A0.9 A1.0 0.5 A0.4 A0.1 A0.2
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한우 육질등급별 출현율

■한우 등급별 경락가격（농협서울공판장）

> 한우도체 kg당 평균경락가격 : 18,155원으로 전월대비 620원 상승, 전년동기대비 4,217원 상승

> 등급별 경락단가（육량 日등급 기준）

- 广등급 : 20,432원으로 전월대비 246원 상승. 匸등급은 19,263원으로 전월대비 427원 상승, 

1등급은 18,421원으로 전월대비 666원 상승

-2등급 : 16,298원으로 전월대비 797원 상승, 3등급은 13,355원으로 전월대비 1,199원 상승

한우도체 육질등급별 평균 경락가격 추이 （단위 : 원/约）

구보 2005 2006 2007 2008 瞼9 10 11 12 腮.1 2 3 4 5 6 8 9

r 16,212 18,545 17,980 17s090 16,972 1斜80 16,庞3 16危2 17319 17,038 17,547 18,278 19,136 19,102 19双 20,186 20,432

r 15,333 16,587 15,938 15,618 哪44 15,326 15,432 15,451 16,^9 15,658 16,125 16花8 17,445 17,742 18,3151 18.836 192&

1 14,605 15,347 14,590 14252 14,472 14,215 14,231 14,397 15,894 14,303 14屛9 15,406 15,838 1 이 88 16網7 17,755 18岡

2 応591 13,672 13,375 12,311 亿504 12,593 1御 12,346 14,003 畛 12J55 1W 12的8 1W 13,511 15烦）1 啤98

3 12,024 10,503 11,384 9,388 8,852 9,230 10,177 9,493 10,970 9,438 9.837 9力8 9,491 1（機5 w 12,156 13密

등외 7,343 5,805 6,752 5,491 4J84 4,968 §355 4肉0 5,027 5,713 6.024 5踞 5,709 4知 5,434 6,翎 6,739

평균 14,416 14,729 14,688 13,999 13*938 14,023 14,158 14,185 15,462 13,938 14,436 14,925 15099 15,613 16,496 17拼5 鄭昭

쥐 육량 B등급 가준임

■육우 등급별 경락가격（농협서울공판장）

> 육우도체 蛔당 평균경락가격 : 9,574원으로 전월대비 602원 상승, 전년동기대비 2,거9원 상승

> 등급별 경락단가（육량 日등급 기준）

- 广등급 : 13,733원으로 전월대비 1,768원 상승, 1*등급은 13,130원으로 전월대비 1,142원 상승, 

1등급 12,188원으로 전월대비 953원 상승

- 2등급 : 10,363원으로 전월대비 743원 상승, 3등급은 8,529원으로 전월대비 433원 상승
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육우 등급별 출현율 및 경락단가 （단위 : 웜/kg, %）

구분 틍급출현을 '09 년 的KA) 가격비중 년 8웛B） 중감(A-B)

广등급 0.4 13,733 100.0 11,965 1,768

1+등급 2.4 13,130 95.6 11,988 1,142

1 등급 7.9 12,188 88.7 11,235 953

2등급 34.5 10,363 75.5 9,620 743

3등급 54.2 8,529 62.1 8,096 433

등외 0.6 3,362 24.5 3,723 A361

평균 100.0 9,574 69.7 8,972 602

쥐 가격은 농협서울축산물공판장 육량 B등급 기준 경락가격이며 등급비율은 전국비율 가격비중은 최상위등급을 100으로 기준

■ 쇠고기 부분육

> 24개 대상업체에서 생산한 한우 및 육우 37,852박스（1,899두）에 대한 등급표시 확인결과

- 전월대비 12,408박스（48.8%） 증가, 전월 확인된 이월 물량을 포함한 40,25（间스가 상장되어 

31,726브扌1 낙찰

（단위 : 박스 %）도매시장（공판장）별 상장 및 낙찰실적

구분 상재 A） 낙챌 B） 낙찰율 B/A）

'09 년 1~9월 252,695 187,612 742

'09년 8월 26,291 18,933 72.0

'09 년 9월 40,250 31,726 78.8

농협서울 3,388 1,732 51.1

부경축공 1,098 739 67.3

협신스품 31,499 26,916 85.5

농협부천 3,480 1,747 50.2

삼성식품 785 592 75.4

한우 부위별 평균 경락가격

（단위 : 천원/kg）
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가격전망

- 출하량 증가 하락세 전망

서울농공 한우거세 지육 kg당 가격이 추석이전인 10월 1일 현재 19,6기원에서 12일 19,353원으로 추석 

연휴가 지난 직후 6일 16,000원까지 떨어진 소값이 다시 오른 것은 공급량 감소로 인해 가격이 상승됐던 

것으로 보인다. 향후 소값은 최근 가격 상승 영향의 출하량 증기와 명절로 인한 소비심 리 위축으로 인한 수 

요 감소로 하락세가 전망된다.

가격동향 ]

一 소 호를별 시세변동 추이
（단위 : 원/두 도매가: 원/지와箇, 소매가: 원/지육kg）

산자M세 도례가 소매가

년 구분 查아재한위 600kg（한위 쳔굮 천국

암 수 암 i 수 한우 쇠고기

蝕년 평균 丄024 774 2,488 J 彝 7,274 14,470
'00 년 평균 1,294 1,103 2,752 1 2,872 乙68구 17,418
'어년 평균 1,785 1,729 3,245 ! 組4 8翊 19.234
'02년 橱 2,诲 q 2,306 3J27 4236 %510 纠478
03년 평균 2网 3,242 3,907 4_849 9,446 3\300
g크 퍵균 2,222 3,185 —善1 4,349 &703 30,392

년 평균 2,344 3,266 3.876 1 순450 K海目 37,274
'06 년 평균 2,256 2,801 4,248 ] 5,291 1菠5 4L936

三w三 嚳뀬 2,133 2,305 4,751 i 4,965 11509 I 31J76
12饗 2,000 1,908 4Z62 4,904 11,905 29/40
嫦 1,815 1,897 4,682 5,913 11023 28,774

©8년 尬월 1,402 1,537 4,440 3,721 也昭― 27.808
負월 13泌 1,532 4.638 ! 3負72 1Q873 电048
12월 1,350 槌63 45能 ! 3,649 10J69 27,410

1 월 1,370 1,514 4,廣）2 ! 3,659 12,029 27,378
2 월 1.482 . 1,618 4,584 3,694 11,153 26,994
3 월 L成）9 1.669 4,597 3,699 燮5 2乙304
4蚩 1,6& 1,852 4,670 i 3,688 12应）2 27J64

‘09 년 S월 1,718 W 서 4,翻 j 3,688 12,281 26,964
6월 L翻 2,121 A751 , 3,808 12麻2 28,058
7월 1,930 2,176 4,831 5 3,949 13,021 27,250
8월 2,032 2,312 5,089 I 4,870 14,296 28.292
瀰 2,125 2,411 5,405 I 5,167 14,610 29,304

주 1. 한우 산지시세는 '06년 4월부터 600kg 생체중이 2. 소매가 쇠고기 조사가격은 '07년 1월부터 한우 3등급 불고기 부위 기준
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I 한우, 세계우他界牛） 될 수 있다

"건강 기능성과 맛으로 볼 때 한우는 충분히 세계 시 

장에서 통할 수 있는 비육우다." 지난 9월 21일 경기도 

수원 농촌진흥청 국립축산과학원에서 비육우 연구의 그 

린오션을 주저!로 열린 제3회 한 • 미 국제공동심포지엄 

에 참석한 미국 텍사스 A&M 대학 스티븐 스미스 교수의 

말이다. 미국의 대표적 고기소인 앵거스와 일본 와규（和 

牛）, 그리고 한우 쇠고기 품질을 모두 연구한 스미스 교 

수는 최근 10년 동안 한우의 품질이 크게 발전했다고 밝 

혔다. 스미스 교수는 "뛰어난 쇠고기를 얻으려면 소 품종 

개량과 사육기술 개발이 6대4 비율로 중요하다”며 "씨수 

소를 통한 과학적인 품종 개량과 효율성이 뛰어난 사료 

개발을 통해 현재 한우에서 와규와 비슷한 보습성이 뛰 

어나고 부드러운 소］고기가 나오고 있다”고 말했다. 특히 

한우 등심의 근내 지방에 건강에 도움을 주는 불포화지 

방산인 올레인산이 와규와 비슷한 48%나 함유된 것에 

스미스 교수는 주목한다. 이 날 심포지엄에서도 스미스 

교수는 40%대 초반인 미국산 쇠고기의 올레인산 함유를 

높일 수 있는 사육법에 대해 발표했다. 스미스 교수는 한 

우의 세계 잔출을 위해 극복해야 할 단점에 대해서도 언 

급했다. "근내 지방인 마블링이 높을수록 고기는 부드러 

워지지만 지나치게 마블링만을 높이기 위한 개량은 오히 

려 독이 될 수 있다”며 "마블링을 높이려면 배합사료 급 

여가 늘어날 수밖에 없고 그런 과정이 반복되면 쇠고기 

생산비가 높아질 수 있다”고 경고했다. 스미스 교수는 

"지금보다 약간만 더 마블링을 높이는 개량과 사육기술 

이 필요하며 동시에 건강에 도움을 주는 불포화지방산 

함량을 높이는 연구가 병행되면 한우는 미국 시장에서 

인정받을 수 있을 것”이라고 말했다. 또 미국 소비자가 

즐기는 스테이크는 최소 5주 이상의 숙성과정을 거친 고 

기이기 때문에 한우가 미국 시장에 잔출하려면 이런 숙 

성 기간도 고려해야 한다고 조언했다.

I 원산지표시제 등 영향 한우고기 수요 7.4%P t
음식점 원산지표시제 및 쇠고기 유통이력제 시행으로 

한우고기 소비량이 각각 3.2%P와 4.2%P 증가한 것으로 

나타났다. 아를 금액으로 환산했을 경우 원산지표시제 

35억원 이력제 279억원 등 총 580억이다. 여기에 정육 

점형 한우고기 식당에서의 수요증가 금액 179억원을 합 

할 경우 최근 정부의 잇따른 한우산업 경쟁력 강화 대책 

으로 인해 발생한 한우고기 수요규모는 모두 759억원에 

달하는 것으로 나타났다. 한국농촌경제연구원은 최근 산 

지 소값 동향과 쇠고기 가격 전망 자료를 통해 최근 한우 

산지값 상승 요인을 분석했다. 농경연은 자료를 통해 음 

식점 원산지표시제 시행으로 60% 업소가 한우고기 사용 

비율이 늘어났고 한우 대 수입산 비율도 시행 이전 

46：54에서 시행 이후 75：25로 변화했다고 설명했다. 향 

후 한우고기 가격과 관련해서는 "추석을 정점으로 한우 

고기 소매가격은 하락할 것으로 보이지만 사육두수는 전 

반적으로 증가세를 보일 것'이라며 이로 인해 지나친 송 

아지 입식은 자제가 필요하고 정육점 식당 활성화 방안 

도 노력돼야 핸다”고 주문했다. 농경연에 따르면 한우사 

육두수는 '09 년 9월 265만두一'10년 281만두一'11년 295 

만두로 산지가격은 수소 6（X）kg기준으로 '09년 420만원 

-T0년 410만윤서1년 390만원으로 각각 전망됐다.

t 농진청, 쇠고기 '구매상식' 소개

농촌진흥청이 최근 소비자가 알아두면 유익한 쇠고 

기, 돼자고기 구매상삭을 소개해 눈길을 끌고 있다. 농진 

청에 따르면 쇠고기는 선홍색의 고기색과 우유빛의 백색 

지방색이며, 살코기 안에 대리석처럼 박힌 근내지방（마블 

링）이 많으면서 만졌을 때 탄력이 있는 고기가 맛있는 고 

기다. 돼지고기는 육색은 미홍색을 띠면서 윤기가 나는 

것이 좋고 지방색 또한 보기에 희고 단단하면서 탄력 있 

는 것이 육질이 연하고 향미가 좋다. 쇠고기 부위는 10개 

대분할과 39개 소분할로 나눠지는데 부위에 따라 육질과 

맛이 달라 부위별 특징에 맞는 요리법 선택이 필요하다. 

구이나 스테이크용은 안심, 등심, 갈비, 채끝 보섭살 부 

채살, 차돌박이 등 쓰이며 국이나 탕용은 갈비, 목심' 양 

지 도가니, 사태가 적합하다• 양념불고기용은 목심, 채끝, 

설깃살, 도가니 앞다리, 우둔이 쓰이고 육회용은 꾸리살 

홍두깨살, 아롱사태, 치마살이 사용된* 쇠고기를 맛있 

게 먹으려면 냉동육보다는 냉장육을 선택하고 질긴 고기 

에는 천연과알즙（파인애플, 키위 등）, 팽이버섯즙 등 연화 

제를 사용하면 좋다. 냉장육도 숙성하면 더욱 연해지고 

맛이 좋아지므로 1등급 한우고기의 경우 4°C 에서 14일 1 

°C에서 21일간 숙성한 것이 적당하다. 농진청은 소비자들 

에게 쇠고기와 돼지고기의 부위 및 활용에 대한 정보를 

정확하고 이해하기 쉽게 알리고자 홍보영상물을 제작해 

유통업체와 소비자단체 등에 배부키로 했다.
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