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동부이촌동 유명맛집

‘한강치킨’

조 해 인 기자

주말, 며칠동안의 고민거리를 해결하고 우연히 동부

이촌동에 가게 되었다. 날씨는 무더웠지만 바람은 선

선했고 조용히 걸을 수 없는 우리 동네를 벗어나 분위

기가 사뭇 다른 남의 동네를 걷고 싶었다. 그래서 찾은

곳이 동부이촌동이다. 

동부이촌동은 일본인들이 많다. 1,000명이 넘는 일
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본인들이 산다고 해서‘리틀도쿄’라고 부르기도 한다는데, 이태원을 걷다

가 외국인들을 여럿 마주칠 수 있는 것만큼 길가를 산책하는 일본인들이 많

다. 게다가 40년이 넘게 일본인들이 거주하다 보니 곳곳에서 일본음식점,

일본어가 쓰여진 부동산을 발견할 수 있다.

아파트와상가, 학교등으로만구성되어있는100% 주택가의모습사이사이

로유명한일본음식점은물론이국적인카페, 유명한맛집들이즐비해있다.

바삭하다 못해 파삭한 닭고기 튀김으로 입소문

이런 곳에 왔다면 단연 일본음식점을 가야 하지만, 필자는 치킨집을 찾았

다.

우리가 방문한 곳은‘한강치킨’이다. 이곳 치킨은 싱싱한 국내산 닭고기

에 튀김옷을 얇게 입혀 튀긴 것이 특징이다. 정말 바삭하다 못해 파삭하기

까지 한 닭고기 튀김이다.

치킨집에서 여태 보지 못했던‘국내산 닭고기 사용’이라는 문구를 보고

나니 더 마음이 놓인다. 그렇지만 그 맛에 비해 가격이 좀 비싸다는 것이 단

점이라면 단점이다.

80~90년대 호프바, 맛은 수준급

한강치킨은 전형적인 호프바이다. 맥주와 치킨을 곁들여내는 호프집. 치

킨외 다른 맥주 안주 메뉴도 다양하다. 무엇보다 독특한 점은 윗층의 이탈

리아 스파게티와 피자를 이곳에서 주문해서 먹을 수도 있다. 정말 특이한

곳이다. 

0201

01. 얇은 튀김옷으로 바삭하게
튀겨 맛있어 보이는 치킨

02. 튀김옷을 벗기면 육즙이
그대로 살아있는 맛있는
닭고기 속살이 드러난다.

03. 맛있게 담겨진 절임무
04. 새콤달콤한 양배추 샐러드

03 04
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토요일 낮 문을 연지 얼마 지나지 않아 첫 손님으로 들어간 우리 일행은 메뉴

판을 보며 한참을 고민해 결국 후라이드 치킨과 맥주 1잔, 사이다 1병을 시켰다. 

잠시 후 절임무와 양배추가 나왔다. 요즘 새로 문을 연 치킨집에서는 오이피클

이나 양파초절임이 나오기도 하지만, 치킨과는 이만한 조합도 없다. 치킨이 나

오기도 전에 양배추와 절임무를 절반은 넘게 먹어버렸다. 

얇은 튀김옷, 촉촉한 닭고기 맛 그대로!

드디어 치킨이 나왔다. 동부이촌동의 비싼 땅값답게 치킨의 양은 그리 풍성

하지 않았지만 눈에 띄는 건 닭다리가 3개라는 것. 혹시‘수입산이 아닐까?’하

는 의심을 품고 그 이유를 물어보니 사장님은 첫 손님이라 서비스로 하나 더

튀긴 것 뿐이라고 말했다. 

치킨은 아주 얇은 튀김옷이 가장 큰 특징이다. 포크 끝으로 살살 건드려도

‘탁’하는 소리를 내고 부서질 것 같은 바삭함이 느껴질 정도다. 

사진찍기를 뒤로 하고 얼른 닭다리 한 입을 베어보았다. 마치 집에서 갓 튀겨

낸 듯한-사실 집에서 튀겨도 이런 맛이 나지는 않는다- 그런 촉촉한 닭고기

맛이 부드럽고 고소해 순식간에 입에 침이 한가득 고이게 만들었다. 마치 닭고

기 스테이크를 먹는다는 느낌이랄까. 닭고기 육즙이 그대로 느껴졌다. 보통 시

중 식당에서 파는 고기들이 신선도가 떨어지거나 냉동닭고기를 쓰게 되면 고

기맛이 퍽퍽해지기 일쑤인데, 입맛검증 99% 국내산 냉장 닭고기가 틀림없다.

튀김닭 맛, 국내산 사용이 비결

다음에는 닭가슴살을 맛보았다. 얇은 튀김옷과 닭고기 껍질은 마치 감자칩을

먹는 것 같은 느낌이다. 새하얀 닭가슴살을 한 입 베어보니, 누가 닭가슴살을

저지방육이라 했는지 의문스럽다. 수분이 촘촘히 박혀 이렇게 부드러울 수 없

다. 튀김옷이 가벼우면 수분이 빠져나가서 딱딱해질 수밖에 없는데, 싱싱한 국

내산 닭고기를 사용해서인지 수분도, 맛도 그대로 지켰다.

가격은 1마리에 17,000원으로 조금 비싼 감이 있지만, 이 집 후라이드 치킨은

여타 튀김옷 두꺼운 프랜차이즈 튀김닭과는 100% 차별화된 맛을 갖고 있다.

맛있고 싱싱한 국내산 닭고기와 사이다 한 잔에 초여름 더위를 다 씻어 버렸

다. 배달도 된다하니, 한강변에 앉아서 닭한마리 주문해도 좋겠다.

05. 먹음직스러워 보이는
치킨

06. 수분이 촘촘히 박혀 부드
러운닭가슴살

07. 한강치킨의메뉴들
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