
육질개량 우수농장을 가다.

현구농장-이강훈상무

중북지역본부 유응수 과장

이강훈 상무

생산성이 떨어지지 않으면서 돼지고기도 쇠고기처럼 근내침착도를 높일 수 있을까?

우리나라도 일본의 가고시마흑돈, 도쿄-X처럼 그 나라를 대표하는 육질이 뛰어난 고 

품질 돈육 생산이 가능할까? 결과부터 얘기하자면 우리라고 못할 것 없는 가능한 일이 

라고 확신 할 수 있다.

고품질 돈육 국내 대표농가

현재 모든 270두 일괄사육을 하고 있는 경기 여주군 능서면에 소재한 현구농장은 웨

팜포크' 에 참여하는 14개의 농장 중에서 일반 국내 돈육에서 접하지 못한 육질등급 출현율로 고품질 돈육생산을 위한 바

람직한 방향 제시하고 있다.

* YBD : 요트셔X 버크셔X듀록 교잡1~9월 냉도체 등급판정결과

항목 냉도체 판정두수(두) 1+등급 (%) 1등급 이상 (%) A, 日등급 (%)

현구농장 (YBD*) 1,005 30.0 94.4 88.6
전국성적 1,047,140 8.4 72.2 77.3

육질 결과에 영향을 미치는 농장 운영의 몇 가지 핵심사항들을 살펴보면,

첫째, 유전자(종돈/정액)의 통일이다.

현재 전 돈군 모돈이 다비육종 직영 종돈장에서만 공급이 되는 다비퀸傷드(YB)로 통일되고 있다*B 모돈 도입은 고품질 

돈육생산을 위한 시작점이자, 가장 중요한 역할을 한다). 정액은 다비 육종의 후대검정을 통해 근내지방도가 우수한 최상위 

15% 이내에서 선별한 웅돈에서 채취한 정액(엑스펌-M)을 사용함으로써 육질등급을 더욱 향상 시킨다
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둘째, 선별출하 및 출하 전 절식이다.

출하 전 절식은 사료허실을 줄여 사료요구율을 개선해주고 약 78% 이상의 높은 지육률을 통해 지급률을 향상시킨다. 또 

한 철저한 선별출하를 통해 출하체중 110〜 115kg을 맞춘다. 아울러 출하계획서 작성 출하 전 체중관리, 적정두수 상차, 출 

하 후 등급성적 모니터링 등 기본적인 사항을 철저히 준수한다

섯!째, 출하일령 180일 이상의 준수

현구농장서는 생체성장에 맞는 체계적인 사료급여체계로 출하일령을 180일 이상으로 정하고 있다. 이렇게 출하일령이 

길게 되면 그만큼 농장의 돈방 회전 등 관리상의 효율이 다소 떨어지지만 근내 지방축적 등 육질을 개선하는데 있어서는 상 

당히 바람직한 방향이라고 할 수 있다.

현구농장의 총 책임을 맡고 있는 이강훈 상무는 "국내 양돈산업이 발전하고 지속가능한 사업으로 성장하기 위한 가장 기 

본은 소비자에게 인정받는 돈육 생산에 있다”며 "지금까지 육질개량 등 소비자가 찾는 돈육생산을 위해 전력투구를 해왔고 

앞으로 마찬가지라며 향후의 포부를 밝혔다.
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