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1. 식품안전식품에관한최근의사례

▒BSE(소해면상뇌증, 광우병) : 2001년9월, 국산쇠고기에서감염발견, 2005년4월까지국내17마리

▒식중독: 1996년7월, O-157에의한집단식중독환자수가1만명규모, 2000년雪印乳業(유끼지루시유업)에의한집

단식중독사건에서는1만5천명규모, 전공장장은업무상과실치상죄로유죄판결

▒원산지허위표시: 2002년1월, 雪印食品(유끼지루시식품)에의한쇠고기위장사건, 발각후3개월만에회사해산.

그후, 식육산지위장사건이잇따라발각

▒잔류농약: 2002년 3월부터후생노동성의검사에의해, 중국산시금치에서식품위생법기준을초과한잔류농약이

검출됨. 그후파, 셀로리등에서도검출됨

▒양식어: 나가사끼현에서전면사용금지된폴마린이2002년말의조사에서자주복양식업자의구입실태가판명됨.

그후, 현내의사업자151개경영체중95개경영체의 이용실태가판명되면서출하정지등으로발전

2. 소비자의「식품안전성」에관한의식조사

일상생활을둘러싼안전성문제에서자연재해·환경문제·범죄·교통사고등과비교한「식품안전성」에관한의식조사결과

어항의생산유통의효율화와위생관리의
고도화에의한지역활성화사례

「식품안전성」분야에 대한 관심 「식품안전성」에 대한 불안감

비교적관심이높다(53.4%)

다소 불안을느끼다(66.0%)

국정 모니터「식품안전성에관한의식구조」2003년 식품안전위원회

아주관심이높다
(16.9%)

안심하고있다(3.4%)
안심도불안도느끼지않는다

(1.8%)

매우 불안을느끼다
(28.8%)

관심이없다(0.0%)

비교적관심이낮다(6.4%)

평균적관심을갖다
(23.3%)

●「식품안전성」에대해관심을갖는다 : 70.3%
●「식품안전성」에대해모호한불안을느낀다 : 94.8%
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1) 일본정부의「식품안전」관리

식품안전기본법

식품안전위원회

자문 권고등

후생노동성
농림수산성

리스크
커뮤니케이션

리스크평가
(식품건강영향평가)

리스크관리

후생노동성관계

식품위생법

건강증진법

농림수산성관계

농림수산성 설치법

식품안전성 확보를 위한 농림수산성 관계법률의 정비
등에 관한 법률

사료 안전성의 확보 및 품질개선에 관한 법률

소의 개체식별을 위한 정보관리 및 전달에 관한 특별
조치법

식품의 제조과정관리의 고도화에 관한 임시조치법

2) 어항의환경·위생관리대책

○생산지에있어서어항의역할

♣기본적인관점

어항은어선에서어획물이약륙되는수산물유통시스템의출발로되는시설이며, 여러가지작업이집중된위생

관리상의중요한장소이기도함. 위생관리를검토함에있어서는생산지내각어항의기능·역할이서로다르다는

점을충분히고려할필요가있음.

Check Check Check Check Check Check Check Check

▼ ▼ ▼ ▼ ▼ ▼ ▼ ▼

어 장 양 륙

어 항

하물처리 판 매 적 재 출 하 가 공 판 매
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3) 수산물의선도보장

○온도관리, 시간관리, 손상방지

♣기본적인관점

수산물의선도보장이라는것은미생물의증식등을제어하는것이며, 그요인을제거또는증식환경의제어를

진행하는것이다. 수산물의양륙이거나출하작업에있어서수산물및작업환경의「온도관리」, 체류없는신속한

운반에의한「시간관리」, 체표를손상시키거나어패류를소모시키지않는「손상방지조치」를실시하기쉬운시설을

만들필요가있음.

시간관리(신속)·온도관리(저온보장)·어체손상방지

생생함
미생물에 의한 위해

선도관리

세균효소에

의한 분해

(부패)

어패류 자신의

산소에 의한

분해

(자기소화)

세균성 식중독

4) 어항의미생물적위해요인

○추정

(재)식품환경검사협회고도안전위생관리강습회(2004년 9월 3일 와까야마)

수 역

수 빙

어 선

안 벽 시 장

화장실

가

공

장

소

비

자

차바퀴

기재·용기

가두리

바닥으로부터의오염

불위생적인취급

절재

노면으로부터의오염

살모넬라등의병원균

장염비브리오균

새

쥐·곤충·개·고양이

감염자

증 식

증 식

O-157, 노로바이러스
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5) 어항의화학적·물리적위해요인

○추정

(재)식품환경검사협회고도안전위생관리강습회(2004년 9월 3일 와까야마)

어 선

어획방법

수 역 안 벽 시 장

가

공

장

소

비

자

기재·용기

온도상승

체 류

어획후온도상승

와이어·못

세제·기계유

낚싯바늘

플라스틱파편

히스타민산생

히스타민증가

기재·용기

3. 위생관리상문제로되고있는사례

1) 어항주변의환경보전

①어항수역의환경보전

②폐기물·배수의적정처리(어획폐기물의투기·뚜껑없는용기에의한보관, 층고수·미처리수의배출)
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2) 작업환경의청결성보장

①이물질혼입방지(사람·차량·어획물의교차, 시설노화후에의한녹·콘크리트, 체류수)

②시설·설비·기재등접촉면의청결성보장(수질, 세제·건조부족)

3) 수산물의선도보장

○온도관리일사

4. 우량사례의소개

態石漁港(北海道) - 쿠마이시어항(북해도) 氷見漁港(富山縣) - 히미어항(토야마현)

쿠마이시어항
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히미어항

5. 위생관리형어항기준설정

○수산청은 현행어항어장정비장기계획(2007~2011)에서고도로위생관리되는수산물의출하비율의향상을목표로

하고있음(23%(2004년) →약50%). 이를위해, 약150지역의유통거점정비를추진함

○현재, 위생관리형어항기준 정리중

6. 어항위생관리를평가하는항목

【수환경】

정박지환경의보전·배수처리, 청결한작업환경의확보를위한세정수, 설비·기구등의세정수, 어패류에사용하는

해수, 청결한얼음의공급

【품질관리】

수산물의온도관리, 수산물의시간관리·손상방지

【작업환경】

①폐기물등의적정처리, 방풍방우방진대책

②조류등의침입방지대책, 차량진입대책

③양륙·하물처리·적재·반출환경의청결성보장

④운반차량의청결성보장, 관계자의청결성보장, 사람관리, 화장실등의관리


