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바이칸은 유럽 및 전세계의 식품(가공)공장

및 위생을 필요로 하는 작업장의 청소도구

만을 생산해 온 덴마크의 청소도구 전문 회사로

100여년의 역사를 가지고 있다. 특히 모든 제품

들은 인체공학적으로 설계 되었으며, 식품위생

과 안전을 위하여 FDA에서 인증하는 재질로 생

산되고 있다.

제품 소개 및 특징

교차오염 방지

브러쉬, 바닥물밀대, 스쿠프, 스크랩퍼, 자루삽,

빗자루, 바닥솔, 민찌기솔, 포크삽 등 200 여

가지의 다양한 종류가 있으며 모든 제품은 5가

지 색상이 있다. (빨강,파랑,노랑,초록,흰색) 색

상으로 구분되었기 때문에 작업장 별로 색상을

구분하여 사용하면 털이 빠져도 어디서 빠졌는

지 역추적 할 수 있어 위생적이고 작업장의 교차

오염을 막을 수 있다.

예를 들면, 바이칸의 모든 브러쉬의 모(필라멘

트)는 스텐와이어로 강하게 고정되어 있어 털빠

짐이 거의 없다. 또한 모(필라멘트)의 강도는 홀

(Hole)당 3~5kg을 견디기 때문에 쉽게 빠지지

않도록 설계했다. 이렇게 털빠짐이 거의 없기 때

문에 위생사고로 인한 클레임을 예방하고 있으

며, 모가 빠졌을 경우를 대비해 생산하는 생산품

과 보색으로 청소도구를 사용하여 어떤 제품인

지 금방 찾아낼 수 있도록 했다.  

탁월한 내구성

바이칸의 제품은 일반 청소도구보다 10~15배

의 내구성을 지니고 있어 제품 수명이 길다는 장

점을 지니고 있다. 실제로 사용하다 구부러진 모

(필라멘트)는 열탕 소독시(끓는 물에 데치는 정

도) 원상복원 된다는 사실! 뿐만 아니라 모(필라

멘트)는 물에 젖어 있을 때에도 97%의 강도를

유지하며 바이칸의 모든 브러쉬는 일반 PP와는

달리 고밀도 PP로 만들어져 내열온도 121℃ 까

지 견딘다. 그 밖에도 내약품성으로 화학세제에

도 매우 강하며 고밀도 PP(폴리프로필렌),

PET(폴리에스터) 재질로 수분흡수력이 0.3%

로 어떠한 세균번식도 있을 수 없도록 설계되었

다.  

신상품소개 1

100년 노하우의 식품 전용 청소도구 대명사
유니켐
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- 유니켐 -

인체공학적인 설계

한 조사에 의하면 청소용역 회사에서 일하는 근

로자는 다른 업종에 종사하는 근로자보다 4배이

상 병으로 인한 결근이 많다고 한다. 청소도구에

따른 작업자들의 잘못된 습관 때문에 그런 결과

가 나타난 것이다. 그러므로 청소도구도 인체에

무리가 가지 않는 형태이어야 한다. 바이칸 제품

은 손으로 잡는 부분을 손의 모양에 맞게 계속적

으로 개선 해왔으며, 그 결과 가장 안정적이고

편안하게 잡을 수 있도록 설계 되었다.

개선된 인체공학적 설계로, 손을 잡는 위체에 따

라 손잡이 굵기를 선택 할 수 있다. 목이 회전되

며 각도와 길이가 조절되는 도구도 있다. 봉(자

루)같은 경우 온도전달이 잘 되지 않으며, 손잡

이 끝부분이 둥글게 되어 있어 손바닥에 무리를

주지 않도록 되어있다. 또한 핸드브러쉬는 손의

편안한 위치에 꼭 맞게 설계되었고 손목이 항상

똑바로 퍼질 수 있도록 설계되었다. 그리하여 바

이칸은 2006년도에 제품의 인체공학적 디자인

으로 유럽에서 수상을 하기도 하였다.

바이칸 위생시스템

식품위생가 안전을 최우선으로 생각하여 FDA에

서 인증하는 재질과 특수공법으로 생산되고 있

다. 바이칸 제품은 구역별로 색상을 구분하여 사

용하시면 위생관리가 분명하다. 합리적인 청소

규정은 최선의 위생을 확립하는데 매우 중요하

다. 실질적으로 청소는 모든 자체 진단 및

HACCP SYSTEM에서 항상 중요한 관리 요소

가 된다. 가장 중요한 문제 중 하나가 교차오염

의 방지이다. 따라서 바이칸은 색상으로 구분된

청소도구를 사용하는 구별된 생산구역은 교차오

염을 최소화 할 수 있다.

색상 구분을 통한 예방

한 식품이 다른 제품을 오염시키는 경우 교차오

염을 줄이기 위해서는 위생적인 행위로 유도시

키는 시스템이 필요하다. 따라서 식품위생관리

는 점점 화두가 되어 가고 있다. 만일 같은 청소

도구를 여러 작업장에서, 혹은 서로 다른 목적으

로 사용하면 그 청소도구가 세균을 A작업장에서

B작업장으로 확산 시킬 수 있다는 것이다. 이러

한 교차오염을 방지 하기 위해서는 시각적으로

분명히 구분 될 수 있는 도구를 사용해야 한다.

그리고 작업장을 색상으로 구분하여 사용해야

한다. 바이칸은 모든 청소 도구를 구분 할 수 있

는 색상코드시스템을 개발하였다. 

문의 전화: 02-3679-4444
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액트라 주식회사는

1979년 창업이래 일본의 전기, 통신 분야에

서 독보적인 기술을 보유하고 고도의 산업

적 가치를 창출하고 있는 ANRITSU사와 업무제

휴를 통해 국내 식품, 제약, 화학 등의 산업분야

에 다양한 생산설비와 관련 기기를 공급, 사후관

리를 하고 있다.

그리고 ANRITSU사의 X-RAY 이물질 검출기

등 생산라인사의 품질검사기 부문에서는 최다

업체에 최다기종이 납품, 운용되고 있으며 현재

까지 약 4000여 대가 생산현장에서 중요한 역

할을 담당하고 있다. 또한 외국현지 기술연수와

풍부한 현장경험을 갖고 있는 폐사 기술부는 철

저하고 신속한 A/S 활동을 지속하고 있으며 원

활한 SPARE PARTS의 조달로 항상 생산현장

의 신속 대응을 위하여 만전의 준비를 기하고 있

다.

자동금속검출기 최초 개발자와 업무제휴

특히 1999년 자동금속검출기의 최초 개발자인

영국 LOCK INSPECTION SYSTEM사와 업무

제휴를 추가하여 보다 넓은 적용범위의 기기를

보강함으로써 자동금속검출기 분야에서 필요한

대부분의 기종을 보유한 국내 최대의 전문업체

로의 면모를 갖추게 되었다.

매년 외국관련 사의 전문 엔지니어 국내 파견으

로 순회 A/S는 물론 엔지니어의 기술훈련을 도

모하여, 고객과 친밀한 관계를 유지 하며, 지속

적으로 향상된 양질의 서비스를 제공하고자 노

력을 다하고 있다.

[X-RAY 이물질검출기]

고감도검출

고도한 센서기술과 Anritsu 독자의 화상처리기

신상품소개 2

액트라(주)
일본의 전기, 통신 분야에서 독보적인 기술을 보유
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- 엑트라(주) -

술에 의해 철(Fe), 스테인

레스(SUS) 등의 이물을 작

은 사이즈까지 찾아낼 수

있으며, 마스킹기능, 클립

기능, 결품기능의 표준장비

로서, 품질관리의 폭넓은

효율향상을 기대할 수 있

다. (HACCP대응)

* 뼈, 패각, 돌, 유리, 고무, 플라스틱 등의 금속

이외의 이물도 검출가능.

* 금속검출기로서는 불가능했던 알루미늄포장재

내의 이물을 고감도로 검출

[자동중량선별기]

안전하고 확실한 계량을

가능하게 하는 고강성

구조에 의해 400개/분

의 고속 계량과 200mg

의 고정도 계량을 실현

하며, 사용 간편한 대형

칼라 화면으로 조작 미

스를 방지한다. 이와 더

불어 먼지가 쌓이기 어

렵고 청소가 간편한 HACCP 대응 구조로 되어

있다.

[자동금속검출기] 

세계최초의“동시 2주파 자계검출방식”（dual

wave）”

지금까지의 금속검출기는 Fe와 SUS를 잡아내

기 위하여 어느 한쪽이

감도 면에 있어서 희생

을 당했다 . 그 러나

ANRITSU가 개발한

Duw Series는 Fe와

SUS에 대한 각각의 주

파수를 송출함으로써

DRY·WET·알루미늄

포장지에 적합한 검출조건을 자동으로 설정하여

기존제품대비 2~4배 정도 검출감도 상승효과를

꾀하게 되었다. 한편, HACCP 대응적인 측면에

서 ALL STAINLESS장, 방수 모터, 이물혼입이

어려운 OPEN FRAME구조로 위생 및 조작성을

배려한 IP66기준의 防塵(방진)·防水(방수)성

능을 구축하였다.

[자동조합계량기]

ANRITSU 사 의

Clean Multi Scale

은 Pipeline 구조로

부드럽게 배송되도록

되어 있으며, 계량품

간의 충돌을 억제시

켜 충격을 줄이는 offset 집합이다. 또한 고속·

고정도·고신뢰가 3박자를 갖춘 충실한 VM계량

이며, Simple한 구조이기에 정비, 보수가 더욱

편리하다. 

문의전화 : 031-732-3939 
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신상품소개 3

1. (주)벡스코리아, 진공 펌핑 전용 충전기

Handtmann VF 611 출시 !!!

국내는 물론 전세계의 햄·소시지 충전기시

장에서 가장 높은 시장점유율을 가진 독일

Handtmann사에서 올해 VF 611이라는 펌핑

전용 진공충전기를 출시하였다.

이번에 출시한 VF 611은 국내 생산상황에 매우

적합한 모델로, 소시지를 보다 균일한 중량으로

정량생산을 위하여 링크웰이나 오토윙커에 부착

된 사토펌프 대신에 진공충전기를 사용하고자

하는 고객에게 매우 유용하다는 것이 특징이다.

기존의 진공충전기 보다 토출량 증대

VF 611은 정밀한 베인셀 충전시스템, 내구성이

강한 특수 스테인레스 합금강 베인, 정확한 서보

모터 구동, 베인의 마모를 보정할 수 있는 캠보

정 시스템, 컴퓨터 컨트롤러(한글표시) 등

Handtmann만의 주요 기능을 그대로 가지고 있

으면서도 기존의 진공충전기보다 높은 토출량을

가져 2대의 링크웰이나 오토윙커에 펌핑이 가능

하다.

그동안 까다로운 국내 햄·소시지 생산자들에게

높은 만족도를 제공하였던 Handtmann사의 정

량성, 내구성 및 편이성 등의 여러 장점에 높은

(주)벡스코리아, 진공 펌핑 전용 충전기
Handtmann VF 611 출시 !!!

▶ VF 611 제원

최대충전량

컨트롤러

호퍼크기

내장형압력조절장치

4,800 Kg/h

컴퓨터컨트롤러(윈도우CE / 한글표시)

90 / 240 리터(350리터선택가능)

옵션
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- (주)벡스코리아 -

토출능력 그리고 저렴한 가격까지 새로 출시된

VF 611은 고객의 만족도를 더욱 높이는 모델이

될 것을 확신한다.

2. 혁신적인 변화 - 슬라이서 Treif

DIVIDER 440 출시 !!!

국내에 정교한 일렬쌓기(Stacked) 슬라이서로

알려진 독일 Treif DIVIDER 400이 혁신적인 아

이디어로 두 가지의 나이프 방식으로 슬라이스

가 가능한 DIVIDER 440을 출시하였다.

두 가지 나이프 방식 가능

2007 독일 IFFA 전시회에서 모습을 나타낸

DIVIDER 440은 자전과 공전을 하는 원형나이

프와 회전을 하는 시클나이프를 교체 사용이 가

능할 뿐만 아니라 쉽게 서로 교체가 가능하도록

설계되었으며, 또한 Treif만의 최대강점인 직각

으로 제품을 슬라이스하는 방식을 유지하였다.

그리고 스텍킹 벨트부터 배출 벨트까지 한 개의

벨트 시스템으로 이루어져 벨트에서 벨트로 이

동시 발생할 수 있는 흐트러짐을 최소화되도록

만들어져 더욱더 안정된 정렬을 기대하실 수 있

다.

중규모 생산작업에 매우 적합

DIVIDER 440은 성형진공포장기 앞에 설치하고

슬라이서와 연동되어지는 확장컨베이어로 슬라

이스한 제품을 성형진공포장기의 투입부까지 이

송하여 작업자에 의한 투입으로 이루어지는 중

규모의 생산작업에 매우 적합한 슬라이서다. 약

간 두툼한 두께의 샌드위치용 슬라이스를 하는

경우에는 별도의 템퍼링이 없이 5℃이하에서 훌

륭한 슬라이스 및 정렬이 가능하다. 이에 따라

투자비용대비 생산성 증대를 많이 높일 수 있는

슬라이서로 매우 경쟁력이 높은 모델이 될 것이

다.

문의전화: 031-7374-747

▶ DIVIDER 440 제원

사용나이프

최대원목투입길이

슬라이스범위

배출컨베이어

시클나이프및원형나이프

800mm

0.5 ~ 25mm

2,520mm
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Citri-Fi는 미국 미네소타대학의 연구진에 의

해 개발된 천연식물 세포구조 가공기술을

응용한 오렌지식이섬유 제품이며 미국

Fiberstar社에서 생산하여 공급되고 있다.

Citri-Fi의 특징

Citri-Fi의 특징은 여타 식이섬유의 일반적인 기

능 뿐 아니라 기존 식이섬유에서 문제점으로 지

적되어오던 이취나 이물감이 없으며 곡물 식이

섬유에서 우려되던 GMO의 불안감이 없으며 알

러지 반응에 대한 우려 또한 없다.

Citri-Fi의 가장 큰 특징은 기능성을 부여하여 지

방 대체를 가능케 하고 수분을 10배 이상 잡아

주는 능력이다.

고지방, 고칼로리 문제 한번에 OK!!!

현재의 육가공 업계가 당면한 문제점 중의 하나

가 고지방, 고칼로리라는 제품의 특성으로 인하

여 저지방, 저칼로리, 웰빙 등을 추구하는 식품

전반의 트렌드를 역행하는 것으로 인식되는 점

일 것이다. 저지방 제품을 만들기 위한 시도들이

대개의 경우 원가 상승과 지방이 주는 풍미와 고

소함, 그리고 부드러운 조직을 잃게 되어 육제품

신상품소개 4

엘카무역, 
Citri-Fi에 대하여 아십니까?
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- 엘카무역 -

본연의 맛을 포기해야하는 문제점에 봉착하여

제대로 제품 개발을 하지 못하는 실정이었다.

Citri-Fi는 이러한 문제점을 한번에 해결하여주

는 대안으로 적절한 해법일 것이다.

기존 제품의 배합 중 추가로 투입되는 지방의 총

량 중 50%를 Citri-Fi와 가수의 비유을

1:8~10의 비율로 투입하여 소기의 목적을 달

성할 수 있게 해준다.

적지 않은 지방을 함유하고 있는 제과, 제빵, 아

이스크림, 이미테이션 치즈, 소스, 마요네즈, 버

터 등의 식품들을 저지방, 저콜레스테롤, 저칼로

리, 트렌스지방 제로 제품으로의 변화를 가능케

해주는 독특한 기능은 소비자들의 웰빙 제품에

대한 욕구를 충족시킬 뿐 아니라 원가 절감이라

는 두 마리의 토끼를 기업에도 제공해 준다.

더욱 놀라운 것은 대체된 제품의 식감과 맛, 품

질에 전혀 영향을

미치지 않으며 기

존 제품 원료의 변

화 없이 함유된 지

방 양의 조절과 수

분의 증량만을 통

해 간단하게 적용

시킬 수 있다는 간

편함이다.

문의전화 : 

031-783-8710


