
충남보령시오천면에위치한(주)육성( 표이

사 한성희)은 지난 2003년 10월 육성코리아의

도계장을 인수해 신선육 닭고기 제품을 페리카

나치킨에공급하기시작했다.

자연환경과식품안전에 한관심이증가하고

있는 시점에서 지난 2006년에는 청정지역에 위

치한 도계장에서 폐수처리 자율업소로 지정 받

아 깨끗한 환경에서 제품을 생산할 뿐만 아니라

환경보호에도 앞장서는 친환경적인 기업으로

사회에공헌하고있다. 

지난 5월에는 (주)하림 한성희 부사장이 표

이사로 취임하면서 (주)하림의 앞선 경 기법과

시스템을 도입해 품질 및 생산성이 크게 향상되

어신선한닭고기생산에박차를가하고있다. 

닭고기의품질향상을위해워터칠링시스템을

증설하고, 기계 설비를 보강해 닭고기의 심부

온도를단시간에5℃이하로떨어뜨려도계과정

에서부터닭고기의신선도를유지하고있다. 

또한 도계전 항생제 검사를 실시해 소비자들

이 안심하고 먹을 수 있는 안전한 닭고기를 생

산해건강한식생활문화에앞장서고있다. 

지난 7월에는 혁신적인 전산시스템을 도입해

실시간으로 신선도 유지와 재고 관리를 하고 있

어 신선한 닭고기만을 유통시키고 있다. 또 지

난10월에는소비자가원하는다양한제품을생

산하기 위해 식육포장처리업 허가를 받아 부분

육생산에박차를가하고있다. 

이러한 체계적이고 과학적인

시스템 구축으로 HACCP 인증

을 통한 품질관리는 물론, 고유

가와고곡물가, 고환율로어려운

경 여건 속에서도 소비자들에

게저렴한가격에신신하고맛있

는닭고기를공급하고있다.  

특히 신선한 원료육으로 생산

한 훈제제품은 가격과 품질에

한소비자들의만족도가높아

통바베큐치킨, 통바베큐날개,

통바베큐닭다리, 통바베큐윙등

의 신제품을 개발해 인기리에

판매하고있다.

주요 생산품으로는 신선통닭,

염장육, 부분육, 절단육, 훈제

등이 있으며 프랜차이즈, 리

점, 급식소등으로유통하고있다.

(주)육성은 서해안 고속도로의 물류 중심에서

무한한 가능성을 가지고 친환경 제품생산을 위

해 앞장서고 있으며, 2009년에는 브랜드 닭고

기제품을출시할계획이다. 

또한 끊임 없는 재품개발을 통해 소비자들이

가장 선호하고 믿을 수 있는 최고의 닭고기 제

품을공급하기위해최선을다하고있다.

- ∙정승일 기자(jsiid@naver.com)
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끊임없는제품개발로소비자에게다가서는
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