
논산계룡죽협을 찾아서

고품질 웰빙양념육 “차린”

대전충남지역본부 논산계룡축협 출장소장 김 태석
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고품질 웰빙 양념육 “차린”은 마음과 정신을 가다듬 

어 정성 드려 생산하고, 정직하고 신뢰를 줄 수 있는 

제품을 정성 담아 차려드리고자 하는 의미를 담고 있 

는 논산계룡축협의 가공육 전문브랜드이 다.

“차린” 의 탄생

''차린”은 국내 양돈 산업의 급격한 외부환경 변화와 

함께 소비자의 건강 중심형 식육문화, 비선호부위의 

소비 촉진 등 이런 모든 소비패턴에 부합하고자 탄생 

되었다.

깨끗한 축산환경, 우수한 종돈과 맞춤형 고품질 사 

료, 우리 여건에 맞는 과학적인 사양관리 프로그램 등 

을 기초로 생산된 돼지를 논산계룡축산농협이 직영하 

는 田CCP인증 도축 • 가공장에서 위생적이고 정성 

껏 생산된 돈육을 원료육으로, 최상의 전문성과 인력 

을 가지고 있는 （재）충남동물자원센터와 공동연구 성 

과를 토대로 제품화되 었다.

양념육의 개발 내용

논산계룡축산농협과 （재）충남동물자원센터의 1년간 

공동 개발한 항비만 소재를 돈육에 적용하여 그 특성 

을 분석한 결과를 비선호 부위에 적용했을 경우 소비 

자가 선호하는 육질수준을 유지하면서도 인체 비만 

억제 효과의 연구결과를 얻었다.

글을 맺으며...

금번에 개발된 기능성 양념육은 품질이 우수한 국 

내산 냉장 원료육을 사용하여 맛있고 살찔 걱정까지 

덜 수 있다면서, 기존의 양념육과의 차별화를 자랑하 

는 F린”의 개발 주역 정희대 차장은 앞으로도 논산 

계룡축산농협의 가공품에 많은 애정과 관심을 부탁드 

린다는 말을 잊지 않았다.
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