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고급육의 대표 민속한우

통일된 사양관리로 고급육 생산
대구경북지역본부 동아LPC 과장 백상국

（주）민속한우（대표 권혁수） 

는 안동시 서후면에 소재한 

민속한우 영 농조합법 인농장 

과 계열화 농장에서 5,300두

골 정형 후 부분육 단위로 냉장처리 한다 이러한 제품 

은 대형유통업체 등으로 유통하고 있으며, 또한 유통의 

효율성 증진을 위해 자체 판내장, 가맹점 및 외식사업 

부를 운영하고 있다

의 한우를 사육하고 있으며, 자체 가공장에서 안전흐卜 

고 위생적인 제품을 생산하여 대형 유통업체 등에 공 

급하고 있다.

사양관리

한국종축개량협회에서 인정한 혈통우를 지역 축협 

의 전자경매시장에서 선별 구매 • 입식하여 깨끗한 물 

과 양질의 조사료 및 국내산 배합사료로 사양하며, 특 

히 출하 8개월 전부터는 항생물질류 힙성항균제, 호 

르몬제 등을 첨가하지 않고 생균저L 효소저L 완충제를 

첨가한 특수 주문사료만 급여한다.

민속한우의 자랑거리

생산농가의 계열화를 이룸으로써 계열농장의 입식, 

통일된 주문형 사료 급여, 사양 P/G적용 출하 등 사양 

관리의 통일화로 고급육 생산에 최선을 다하고 있다 

유통기한（가공일 기준 2〜12일） 준수와 관리로 안전하 

고 위생적인 제품 생산 및 유통을 위해 심혈을 기울이 

고 있다

향후 추진계획

경쟁력 제고를 위한 지속적 고급육 생산은 물론 쇠 I

고기 이력제의 적극적 참여, 부분육 가공 및 상장, 유 

통의 메카 역할을 담당 할 식육 센터 운영 등을 추진 

중에 있다.

가공 및 유통

HACCP 인증업체인 동아LPC어서 도축해 자체 가 

공장에서 위생적인 작업환경과 숙련된 가공기술로 발
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