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전통식품의 정의 및 분류

전통식품이란

전통의 정의를 여러 가지 측면에서 보면, 고고학에서는 

전통을 상대적으로 오랜 시간에 걸쳐 유지되고 상호 관련

성이 존재하는 문화적 요소나 특질의 집합으로 보고 있고, 

인류학에서는 특정 인구집단내의 사회적 과정을 통하여 

수세대 동안 전래되어 온 신앙, 관습, 가치, 행위, 지식 및 

전문기술의 양상을 대표하는 말로 사용되고 있으며, 민족

학에서는 전통이 문화 그 자체와 동의어로서 종종 사용된

다고 하였다.

한국전통음식에 대해서는 조선왕조 오백년 역사 속에

서 꽃피어난 왕실, 반가의 화려했던 궁중음식과 일반 서민

의 소박한 서민음식 그리고 고장마다 특색있게 지켜져 내

려온 향토음식을 통 털어 일컫는 말이라고 설명하였는데 

이러한 전통음식 및 향토음식이 산업화 내지 현대화 된 

것이 전통식품일 것이다.

전통식품의 육성발전의 기본이 되고 있는 농산물가공

산업육성법에서는 전통식품을 국산농산물을 주원료로 하

여 제조․가공되고, 예로부터 전승되어 오는 우리 고유의 

맛, 향 및 색깔을 내는 식품이라고 하였다.

 

전통식품의 분류

전통식품은 여러 측면으로 분류될 수 있겠지만, 문화관

광부 한국민속종합조사보고서에 따르면 전통식품을 밥

류, 장류, 김치류 등 29종 2,736개 품목으로 분류하였고, 

농림부장관(수산물은 해양수산부장관)은 전통식품 산업

의 지원과 육성을 위해 국산농산물을 주원료로 제조․가

공되고 예로부터 전승되어 오는 우리 고유의 맛, 향 및 색

깔을 내는 전통식품의 개발과 그 계승․발전을 위해 필요

하다고 인정하는 품목을 전통식품으로 직접 지정하거나 

특별시장․광역시장․도지사의 추천을 받아 이를 지정하

여 고시하고 있는데, 현재 지정된 전통식품은 과자류, 죽

류, 김치절임식품, 조미식품류 등 14개 유형에 43개 품목

(농림부고시 1999-69호, ’99. 10. 8)이 지정되어 있다. 전통

식품으로 품목을 지정할 때의 기준은 전통성과 대중성이 

있어야 하고, 상품화할 때 시장경쟁력을 확보할 수 있어야 

하며 그리고 전통식품의 보전․계승 및 발전에 필요하여

야 한다라고 되어있다.

 

전통식품의 표준화 현황
 

전통식품을 표준화하기 위해서는 기본적으로 표준규격

이 필요하다. 이를 위해 전통식품으로 지정된 품목 중 농

림부장관(해양수산부장관)이 지정하고 고시하는 품목으

로 전통식품의 상품화 촉진과 품질인증제도의 효율적 추

진을 위하여 상품성과 대중성, 전통성 등을 종합적으로 

검토하여 품질인증 대상품목지정과 함께 규격을 제정․

고시하고 있는데, 농축산전통식품의 경우에는 현재 품질

인증대상품목은 한과류, 메주, 청국장, 김치류, 고추장, 된

장, 간장 등 51개 품목으로 되어 있고, 수산전통식품의 

경우에는 젓갈류(30품목: 명란, 창난, 오징어, 조개, 까나

리, 어리굴, 갈치속, 한치, 전복 등), 죽류(6품목: 북어, 대구, 

전복, 홍합, 대합, 굴), 게장류(3품목: 꽃게, 민곷게(돌게), 

참게), 건제품(2품목: 굴비, 마른가닥미역), 기타(6품목: 조

미김, 재첩류, 고추장굴비, 양념장어, 부각류(해조류), 어

간장) 등 47개 품목으로 지정되어 있다. 

전통식품 표준규격의 내용은 품질인증 대상품목별로 

적용범위, 용어의 뜻, 종류, 제품의 품질 및 시험방법(품질

기준, 시험방법), 제조․가공기준(공장입지, 작업장, 보관
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표 1. 한국민속종합 조사보고서 분류 

종류 식품수 종류 식품수

밥류

죽류

미음, 응이류

국수, 수제비류

만두류

떡국류

국류

전골, 찌개류

나물, 생채류

구이류

조림, 지짐이류

볶음, 초류

누르미, 누름적, 전류

선, 찜류

강회, 무침, 수란, 회류

 91

144

 31

 74

 27

  8

102

 73

152

123

105

 35

142

110

 98

마른반찬류(부각, 

자반, 튀각, 포 기타)

순대, 족편, 편육류

쌈류

김치류

장아찌류

젓갈류

떡류

한과류

엿류

음청류

술류

장류

식초류

묵류

-

 94

 29

 23

102

103

164

244

122

 20

101

267

127

 10

 15

-

소계 1,315 1,421

합계 29종 2,736 품목

한국민속종합조사보고서 제15책(문화공보부 문화재관리국), 

1984 

시설, 제조설비, 자재기준, 주요공정기준), 포장(포장재, 

단위포장 내용량), 표시(일괄표시사항, 표시방법, 표시금

지사항), 검사(제품검사 및 시료채취, 합격판정기준)로 구

성되어있다. 따라서 전통식품을 생산하는 업체가 표준화 

하기 위해서는 상기한 표준규격기준에 적합하게 운영하

여야 한다.

전통식품 인증 및 등록 현황

전통식품 품질인증

정부에서는 국산 농산물을 주원료로 하여 제조․가공되

는 우수 전통식품에 대하여 품질을 보증하고, 생산자에게

는 고품질의 제품생산을 유도하며, 소비자에게는 질 좋은 

우리식품을 공급하기 위하여 전통식품품질인증제도를 

1990년부터 운영하여 오고 있다. 전통식품 생산업체가 관

련법에 따라 신청하게 되면 12개 항목의 공장심사기준에 

따른 공장심사와 표준규격에 따른 품질시험을 통하여 농

림부 또는 해양수산부장관으로부터 인증서를 교부받게 

표 2. 농림부 분류(품목지정된 전통식품) 

유 형 품목지정번호 주된 원료 제조․가공 방법

1. 과자류

1-1 한과류
쌀가루, 찹쌀가루, 밀가루, 
물엿, 조청, 잡곡 및 견과류 국내산 농산물을 주원료로 하여 전통적인방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공1-2 떡  류 쌀가루, 찹쌀가루, 기타 곡분

1-3 만두류 밀가루, 육류, 채소 등

2. 죽  류
2-1 죽  류

채소, 과실, 버섯, 곡물, 육
류 등

국내산 농축산물을 주원료로 하여 전통적인방법 또는 이에 준하는 
방법으로 제조․가공(단일 또는 혼합형태로 제조․가공) 

2-2 죽가루 쌀, 콩, 보리, 조, 기장 등 국내산 오곡등을 주원료로 익혀서 분쇄분말로 제조․가공

3. 식육
  제품

3-1 육포류 육함량 85%이상

국내산 식육에 전통적인 방법으로 또는 이에 준하는 방법으로 조미

료 및 향신료 등을 첨가하여 건조하거나 열처리하여 건조한 것으로 
수분 55% 이하의 것

3-2 양념육 (육지물) 육함량 60%이상
국내산 식육에 전통적인 방법으로 또는 이에 준하는 방법으로 식
염, 조미료, 향신료 등을 양념하고 냉장 또는 냉동한 것 

3-3 갈비가공품 육함량 50%이상

국내산 식육에 갈비부위를 정형하여 전통적인 방법 또는 이에 준하

는 방법으로 향신료 및 조미료 등으로 양념하고 훈연하거나 열처리
한 것으로 수분 72% 이하의 것 

3-4 알가공품 식용 조류의 알
국내산 조류의 알 내용물에 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법
으로 식염, 당류 등을 가하거나 건조, 냉동, 가열, 발효․숙성 등의 

방법으로 제조․가공

3-5 농축액 흑염소, 사슴 등 축산물
국내산 산양 등 축산물을 주원료로하여 전통적인 방법 또는 이에 
준하는 방법으로 제조․가공

4. 당류
 

4-1 엿  류 쌀, 옥수수, 엿기름 등 국내산 농산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 
방법으로 제조․가공4-2 조청류 쌀, 옥수수, 엿기름 등

5. 김치 
절임 

식품

5-1 김치류 채소, 산채류 및 부재료 등
국내산 채소류를 염수나 소금에 절인 후 전통적인 방법 또는 이에 
준하는 방법으로 여러가지 부재료를 넣어 버무린 후 발효, 숙성 
또는 가공한 것

5-2 절임류 채소 및 산채류
국내산 농산물을 원료로하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공(식염, 설탕, 장류, 식초 등에 절이거나 졸인 것)

5-3 조림류 과실류, 채소류
국내산 농산물에 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법으로 식염, 
장류, 당류 등을 첨가하고 가열하여 조리거나 볶음
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표 2. 농림부 분류(품목지정된 전통식품) (계속)

6. 두부류
6-1 두부류 (경, 연) 콩

국내산 콩을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공

6-2 묵  류
도토리류, 곡류, 서류, 근채

류 등에서 얻은 전분질 원료

국내산 농림산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공

7. 식용 

유지류

7-1 참기름 참깨 국내산 참깨를 가열, 압착하여 채취 제조․가공

7-2 들기름 들깨 국내산 들개를 압착하여 채취 제조․가공

7-3 쌀겨기름 쌀겨 국내산 쌀겨로부터 적절한 방법으로 채유 제조․가공

8. 면류

8-1 건면류

밀가루(단일제조시), 쌀, 보

리, 메밀, 감자 등 곡물류, 

쑥 등 야생식물류

국내산 밀가루, 메밀가루, 곡물류, 야생식물류를 원료로 하여 전통

적인 방법 또는 이에 준하는 방법으로 수분 14% 이하로 제조․가공 

8-2 숙면류

밀가루(단일제조시), 쌀, 보

리, 감자 등 곡물류, 쑥 등 

야생식물류
국내산 밀가루, 메밀가루, 곡물류, 야생식물류를 원료로 하여 전통

적인 방법 또는 이에 준하는 방법으로 면발을 성형한 후 익히거나 

성형과정 중 익혀 제조․가공

8-3 생면류

밀가루(단일제조시), 쌀, 보

리, 감자 등 곡물류, 쑥 등 

야생식물류

 9. 다  류

9-1 잎차류
녹차잎, 감잎, 솔잎, 뽕잎, 

인진쑥 등

국내산 녹차잎, 감잎, 솔잎, 뽕잎, 인진쑥 등을 원료로 사용하여 

전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법으로 침출, 추출, 분말로 제

조․가공

9-2 과실차류

유자, 모과, 매실, 감귤, 대

추, 호두, 머루, 산수유, 오

미자, 석류 등

국내산 과실을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 과실의 즙, 과육, 과피 등을 가공한 것이거나 이에 다른 

식품이나 첨가물을 가하여 분말, 액상으로 가공․제조

9-3 곡물차류
현미, 보리, 율무, 옥수수, 

들깨, 땅콩 등

국내산 곡물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공

9-4 기타차류

혼합, 구기자, 결명자, 두

충, 칡, 생강, 도라지, 야생

식물류 등

국내산 특용작물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하

는 방법으로 제조․가공

10. 음료류

10-1 식  혜 엿기름, 쌀, 호박 등
국내산 농산물을 원료로하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공(식혜제조 과정에서 호박 등을 첨가하는 경우 포함)

10-2 수정과 곶감, 잣 등
국내산 농산물을 원료로하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방

법으로 제조․가공

10-3 과즙음료 과즙
국내산 과실을 원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공

10-3 채소음료 채소착즙
국내산 채소를 원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공

11. 조미 

식품류

11-1 장  류
두류, 곡류, 메주, 고춧가

루, 식염, 종국

국내산 농산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공(간장, 된장, 고추장, 청국장)

11-2 식초류 곡류, 과실류 등
국내산 농산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공

12. 주류  12-1 민속주류
전분질원료, 당분질원료, 

누룩, 과실, 과즙 등 

국내산 농산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 제조․가공

13. 인삼류

13-1 백삼, 태백삼 수 삼 국내산 수삼을 주원료로 하여 건조하거나 데쳐서 건조가공

13-2 홍삼류 수 삼 국내산 수삼을 찌거나 기타의 방법으로 익혀 건조가공

13-3 인삼제품류
인삼, 식육 및 한약재류

국내산 인삼에서 가용성인삼성분을 추출하여 농축하거나 분말화 

한것, 인삼근을 건조후 분쇄한 것, 인삼근에서 추출한 가용성 인삼

성분에 부형재 및 다른 식품을 가한 것, 인삼근에 당류성분을 침투

시켜 가공처리 등

14. 기타 

식품류

14-1 전분류
쌀, 밀, 옥수수, 감자, 고구

마, 도토리, 칡 등

국내산 농림산물을 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 마쇄 후 사별, 분리, 정제, 건조공정을 거쳐 제조․가공

14-2 부각류 고추, 깻잎, 참죽 등
국내산 농림산물에 쌀, 찹쌀풀을 앞뒤에 발라 양념류로 조미하여 

건조하거나 건조 후 기름에 튀겨 제조․가공
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표3. 전통식품 표준규격 현황(농축산물) 

규격번호 규격명 종류 규격번호 규격명 종류

T001

T002

T003

T004

T005

T006

T007

T008

T009

T010

T011

T012

T013

T014

T015

T016

T017

T018

T019

T020

T021

T022

T023

T024

T025

T026

한과류

 메주

 청국장

 국수류

 묵류

 구기자차

 건표고

 무말랭이

 곶감

 일반표시기준

 엿

 조청

 약식

 고추장

 된장

 간장

 엿기름

 유자절임

 참기름

 김치류

 두부

 죽류

 탁주

 녹차

 식혜

 미숫가루

7

1

1

2

3

1

3

1

1

 

2

3

1

1

1

1

2

1

1

10

3

7

1

2

1

1

T027

T028

T029

T030

T031

T032

T033

T034

T035

T036

T037

T038

T039

T040

T041

T042

T043

T044

T045

T046

T047

T048

T049

T050

T051

T052

 감식초

 마늘장아찌

 삼계탕

 매실농축액

 가래떡

 흑염소추출액

 현미식초

 고춧가루

 둥굴레차

 누룽지

 대추차

 메밀가루

 인삼차류

 도라지가공품

 도토리묵가루

 마늘쫑장아찌

 솔잎가공품

 들깻잎장아찌

 들기름

 양념갈비

 머루즙

 곰탕

 족발

 칡즙

 수정과

 고추장아찌

1

2

1

1

2

1

1

3

2

1

3

2

4

4

1

3

4

3

1

2

2

2

2

1

1

3

계 52 규격   

되는데, 현재 농축산 전통식품의 경우는 32개 품목에 대하여 

224개 업체, 274개 공장이 인증을 획득하였고, 수산전통식

표4. 전통식품 표준규격 현황(수산물)

분류 품    목    명

젓갈류
(30)

 ∙젓갈(24): 오징어, 명란, 창란, 조개, 꼴뚜기, 까나
리, 어리굴, 소라, 곤쟁이, 멸치, 대구아가미, 명태

아가미, 토하, 자리, 새우, 오분자기, 밴댕이, 자하, 
가리비, 청어알, 우렁쉥이(멍게), 갈치속, 한치, 전복

 ∙액젓(4): 멸치, 까나리, 청매실멸치, 새우

 ∙식해(2): 가자미, 명태

죽  류(6)  북어, 대구, 전복, 홍합, 대합, 굴

게장류(3)  꽃게, 민꽃게, 참게

건제품(2)  굴비, 마른가닥미역

기  타(6)
 조미김, 고추장굴비, 재첩국, 양념장어, 부각류(해조
류), 어간장

계 47개 품목

품의 경우는 24품목에 대하여 78개 업체, 108개 공장이 

인증을 획득하였다.

전통식품 품질인증서를 받은 업체는 제품의 포장,  용

기,  송장 등에 전통식품 품질인증표지(물레방아 마크)

를 표시할 수 있다. 

전통식품 품질인증표지의 상징

∙고향의 산: 전승되어온 풍습과 전통을 
상징하며 옛고향의푸근함을 연상
∙열두개의 원점: 알곡 즉 식품을 상징하
며 연중(12개월) 지속적 생산을 의미  
∙물레방아: 가공산업의 원조를 상징하
며 회전축은 전통식문화의 계승발전을 
의미

표 2. 농림부 분류(품목지정된 전통식품) (계속)

14. 기타 

식품류

14-3 메주류 대 두
국내산 대두를 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

방법으로 증숙, 성형하여 발효시켜 제조․가공

14-4 엿기름 보 리
국내산 보리를 주원료로 하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 

벙법으로 제조․가공

14-5 도라지제품류
도라지

국내산 도라지에서 가용성 도라지 성분을 추출하여 농축하거나 

분말화 한 것, 도라지를 건조후 분쇄한 것, 도라지에서 가용성 도

라지 성분에 부형재 및 다른식품을 첨가한 것, 도라지에 당류성분

을 침투시켜 가공처리 등 

14-6 단순과실, 채

소, 버섯, 육

류, 곡물가공

품

감, 살구, 잣, 은행, 호두, 

호박, 박, 무, 무청, 감자, 

산채류, 버섯류, 쌀, 육류 등

국내 생산원료를 사용하여 전통적인 방법 또는 이에 준하는 방법

으로 제조․가공(탈각, 박피, 세절, 절단, 건조, 마쇄 또는 농축한 

것이거나 이에 다른식품이나 첨가물을 가하거나 육류․곡류를 가

열하여 익힘)

표 5. 품목별 전통식품 품질인증 업체 현황(농축산전통가공식품)

품  목 공장수 인증공장/지역

한과류 22

강릉갈골산자/강원, 송화병과/전남, 궁실식품(주)/서울, 대호한과/충남, 신궁전통한과/경기, 삽다리한과/충

남, (주)의령조청한과/경남, 양양오색한과/강원, 양구전통한과영농조합법인/강원, 두례촌/충북, 종가댁전통

한과/전북, 화성한과/경기, 삼보한과/충북, 칠갑산구기자한과영농조합법인/충남, 안복자한과/전남, (주)교

동씨엠/강원, 대하한과/충북, 보성녹차식품개발원/전남, 산약초인삼영농조합/충남, 보은대추한과/충북, 청

원전통식품영농조합법인/충북, 다향병과/전남
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표 5. 품목별 전통식품 품질인증 업체 현황(농축산전통가공식품) (계속)

품  목 공장수 인증공장/지역

메  주 1 안동제비원전통식품/경북

청국장 6
향적원/전북, 안동제비원전통식품/경북, 함씨네토종콩종합식품/전북, 영농조합법인 전통회문산식품/전북, 

영농조합법인파란내식품/경북, (주)메첼/강원

구기자차 1 진도구기자유통영농조합법인/전남

건표고 4 베다니식품/강원, 영농조합법인 동상면사람들/전북, 이왕상사(주)/충북, (주)일집/서울 

무말랭이 1 강원에프앤비영농조합법인/강원

곶  감 5
상주전통곶감/경북, 한방곶감GAMKOREA/충남, 영농조합법인금계식품/전북, 상주곶감명가/경북, 상주두

레곶감/경북

엿 2 호정식품/전남, 두레촌/충북

조  청 3 호정식품/전남, (주)의령조청한과/경남, 두레촌/충북

약  식 1 (주)맛있는세상/경기

고추장 33

순창두꺼비식품/전북, 문정희할머니고추장/전북, 순창이조전통고추장/전북, 순창문옥례할머니고추장/전

북, 원조김점례할머니고추장/전북, 순창왕궁전통고추장/전북, 왕실고추장/전북, 만석이군이기남고추장/전

북, 향적원/전북, 고전전통고추장/전북, 가남고추장/전북, 오복전통고추장/전북, 도실고추장/전북, 귀빈식품

/전남, 대덕전통고추장/전북, 안동옛맛된장/경북, 순창전통별미고추장/전북, 성가정식품/전북, 순창골전통

식품영농조합법인/전북, 서일농원/경기, 안동제비원전통식품/경북, 순창가잠고추장/전북, 순창전통고추장

보전협의회/전북, (주)메첼/강원, 동트는농가영농조합법인/강원, 한라산청정촌/제주, 순창궁전전통민속식

품영농조합법인/전북, 조원관광진흥(주)한국민속촌/경기, 장원전통고추장/전북, 영농조합법인파란내식품/

전북, 영농조합법인영산식품/전북, 한솔영농조합법인/전남, 성원식품/전남 

된  장 19

(주)동양식품/충남, 순창골전통식품영농조합법인/전북, 귀빈식품/전남, 부안중앙농협식품공장/전북, 지제

농협/경기, 서원농협전통장류가공공장/강원, 수진원농장/경기, 순창문옥례할머니고추장/전북, 향적원/전

북, 성가정식품/전북, 서일농원/경기, 반포민속식품/충남, 안동제비원전통식품/경북, 한라산청정촌/제주, 보

성녹차식품개발원/전남, 영농조합법인영산식품/전북, (주)메첼/강원, 영농조합법인파란내식품/경북, 한솔

영농조합법인/전남 

간  장 13

귀빈식품/전남, 수진원농장/경기, 향적원/전북, (주)상촌식품/경기, 안동제비원전통식품/경북, 동트는농가

영농조합법인/강원, 한라산청정촌/제주, 조원관광진흥(주)한국민속촌/경기, (주)메첼/강원, 영농조합법인

파란내식품/전북, 성가정식품/전북, 영농조합법인영산식품/전북, 보성삼백초영농조합법인/전남

엿기름 3 서원농협전통장류가공공장/강원, 정남영농조합법인/경기, 김포맥아식품/경기

유자

절임
3 사등농협/경남, 거제농협/경남, 두원농협청과물종합유통가공센타/전남

참기름 9

갑천농협전통식품가공공장/강원, 지보농협참기름가공공장/경북, 남면농업협동조합/충남, 서원농협전통장

류공장/강원, (주)청양식품/경기, 포천명산참기름가공공장/경기, 남안동농협가공사업소/경북, 기린농협식

품가공공장/강원, 수안보농협가공공장/충북

김치류 107

청산농협김치가공공장/경기, (주)임진강김치/경기, 영농조합법인서부농산/충북, (주)한울/충남, (주)정안농

산/대구, 선도농협김치가공공장/충남, 대상에프엔에프(주)횡성공장/강원, 부귀농협마이산김치공장/전북, 

(주)동심/충북, 성가정종합식품(주)/전북, 석우식품(주)/경기, (주)도들샘/경북, 영농조합법인신덕식품/전

북, 순천농협농산물가공공장/전남, 웅천농협진해식품가공공장/경남, (주)늘푸른/경기, (주)삼진지․에프/

전남, 서안동농협 풍산김치가공공장/경북, (주)대인물산/광주, (주)청해식품/경남, 이화종합식품영농조합법

인평택공장/경기, 신동식품(주)/강원, (주)정동물산/강원, 동부영농조합법인/전북, 한백유통(주)/경기, 칠성

청결식품/경기, 연안식품/경기, 여수농협돌산갓김치공장/전남, (주)대광농산/경남, 한미식품/전북, 그린캐

터링(주)/경남, (주)한일코리아/경기, 태백식품/경남, 여수돌산갓영농조합법인/전남, 한경종합식품(주)/경

기, 진부식품(주)/강원, 내고향식품영농조합법인/광주, (주)씨알코리아/경기, 화원농협김치가공공장/전남, 

빛고을루시아전통식품/광주, (주)맛생식품/대전, 강표식품/강원, 강화섬김치/인천, 유진농산(주)/경기, (주)

한성식품 부천공장/경기, (주)한성식품 서산지점/충남, 벧엘식품/강원, 수라간식품/부산, (주)동진푸드/경

기, 신명김치/경기, (주)고가네식품/강원, 설악산김치영농조합법인/강원, (주)이지식품/경기, (주)봉산식품/

강원, 가평농특산물영농조합법인/경기, 북파주농협 농산물가공사업소/경기, 신양종합식품(주)/충북, 큰길

식품(주)/전북, 영농조합법인약선원식품/충남, (주)서농유통/충남, 풍미식품(주)/경기, (주)이천종합식품/경

기, 세광식품(주)/경기, 캡이지식품(주)/경기, 명가식품/인천, 이화종합식품영농조합법인/경기, (주)고향식

품/전북, (주)맛샘/경기, 이씨네식품/광주, (주)청산들/충북, 다솜식품/경기, (주)기정식품/경기, 진성식품/강

원, 복사골식품/충남, (주)금강종합식품/충북, (주)김치나라/충북, (주)인제식품/강원, 고려냉장식품(주)/경

남, 보리나라(주)/강원, (주)피에프씨/강원, (주)봉황/강원, 남경식품/경남, (주)오래식품/경북, (주)오색식품

/광주, 가야식품/경기, (주)옥종합식품/경북, 대풍물산/경기, (주)아시아푸드/경남, (주)초원식품/경남,
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표 5. 품목별 전통식품 품질인증 업체 현황(농축산전통가공식품) (계속)

품  목 공장수 인증공장/지역

김치류

(계속)

대상에프엔에프(주) 거창공장/경남, (주)김치마을/강원, (주)효원/충북, 해동식품/경북, (주)신원식품/강

원, 성한식품/경북, 도원종합식품/경북, 성화식품/경북, (주)동원농산교역/경기, (주)왕인식품/전남, 양산

맛김치/경남, 동광식품/경기, 경기식품공업(주)/경기, 미성식품(주)/강원, (주)삼화식품/경남, 선농식품

(주)/경기, 농가식품/인천, (주)삼점삼소스코/전남 

두   부 8
함씨네토종콩종합식품/전북, 장천식품/전북, 우리콩식품/경기, 기린농협 식품가공공장/강원, (주)풀잎라

인/충북, 원당농협 두부가공공장/경기, 한솔영농조합법인/전남, 씨제이(주)진천공장/충북

탁   주 1 가야곡탁주공동제조장/충남

녹   차 7
영농조합법인보성제다/전남, 영봉다원/경남, 보성몽중산다원영농조합법인/전남, 봇재다원/전남, 쌍계제

다/경남, (주)동천/경남, 화개제다/녹차

미숫가루 1 (주)화성한과/경기

감식초 4 양촌식품/충남, 영농조합법인금계식품/전북, 영동특산영농조합법인/충북, 진주단감농업협동조합/경남

매실 농축액 1 광양청매실농원영농조합법인/전남

가래떡 4 갑천농협전통식품가공공장/강원, 송학식품/경기, (주)맛있는세상/경기, 송악농협 식품사업소/충남

흑염소 추출액 1 장수농협흑염소가공공장/전북

고춧가루 1 창평영농조합법인/경북

둥글레차 1 지산식품/경남

누룽지 2 (주)대한식품/전남, 신동광제과/경기

메밀가루 1 봉평메밀특산단지/강원

인삼차류 2 (주)건보식품/전북, 개성인삼협동조합/경기

도라지 가공품 1 성호장생도라지영농조합법인/경남

들기름 5
기린농협 식품가공공장/강원, 남안동농협가공사업소/경북, 남면농업협동조합/충남, 수안보농협/충북, 지

보농협 참기름가공공장/경북

32품목 274개 공장

표 6. 품목별 전통식품 품질인증 업체 현황(수산전통가공식품)  

품  목 공장수 인증공장/지역

가자미식해 3 고바우식품/속초, 이뿐이/속초, 한백식품/속초

까나리액젓 7
옹진군수협/인천, (주)해돌박이/보령, 광천수산영어조합법인/보령, 광천토굴전통식품/홍성, 해인수산/서천,

(주)심산/해남, 대현수산영어영농조합법인/태안

꽃게장 2 정도산업/군산, 아진종합식품/경산

마른

가닥미역
3 (주)석하상사/기장, 기장물산/기장, 청호물산/기장

멸치액젓 17

(주)해돌박이/보령, 광천수산영어조합법인/보령, 광천토굴전통식품/홍성, 문암수산/신안, (주)심산/해남, 기

산식품/울산, 유포식품/울산, 거제식품/거제, 금해식품/남해, 미조리식품/남해, 송정식품/남해, 수정식품/남

해, 천가식품/사천, 감포천연식품/경주, 약목식품/칠곡, 풍미식품/속초, 대현수산영어영농조합법인/태안

멸치젓 4 오름물산/제주, 제다농수산/제주, 감포천연식품/경주, 약목식품/칠곡

명란젓 3 고바우식품/속초, 동해식품/강릉, 한백식품/속초

명태식해 1 고바우식품/속초

명태 아가미젓 1 고바우식품/속초

민꽃게장 1 농민농산/군산

새우젓 1 굴다리식품/아산

소라젓 1 오름물산/제주

양념뱀장어 1 고창영어조합법인/고창

어리굴젓 1 굴다리식품/아산, 섬마을간월도어리굴젓/서산

오분자기젓 1 오름물산/제주

오징어젓 4 고바우식품/속초, 동해식품/강릉, 이뿐이/속초, 한백식품/속초
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유기농산물가공품 품질인증

유기농산물가공품 품질인증은 친환경농업육성법 제17

조의 규정에 의하여 유기재배 인증을 받은 국내산 농산물

을 원료로 하여 이를 제조․가공하는 것인데, 품질인증은 

유기농산물가공품 품질인증에 관한규정[국립농산물품질

관리원 고시 제2002-4호(2002.4.25)]에 의거 시행되고 있

표 6. 품목별 전통식품 품질인증 업체 현황(수산전통가공식품) (계속)

품  목 공장수 인증공장/지역

자리젓 2 오름물산/제주, 제다농수산/제주

자하젓 1 서정전통식품/서천

재첩국 1 섬진강식품/하동

조개젓 1 대현수산영어영농조합법인/태안

조미김
40

한솔식품/서울, (주)효성코퍼레이션/김포, 태원식품(주)/인천, 해돌박이/보령, (주)대천김/보령, 광천수산

영어조합법인/보령, 대천식품/보령, 바다로21/서천, 백제식품/홍성, 삼해상사/부안, 서정전통식품/서천, 

서해명가/보령, 진미수산/서천, 창덕식품/홍성, 대신식품/화순, 대창수산/목포, 삼진식품/무안, 선일물산/

목표, 아침가리/진도, 홍도식품/목표, (유)하나물산/완도, (주)바다미소/완도, (주)지정식품/완도, (주)해

신진미/완도, (주)흥일식품/완도, 거상물산/해남, 고향식품/장흥, 금남식품/해남, 대라식품/완도, 대륙물

산/장흥, 대진식품/완도, 대한물산/완도, 성원물산/완도, 영어조합법인천관교역/장흥, 인성수산/완도, 장

보고물산/완도, 제일물산/완도, 청해진수산/완도, 한울식품/김해, 서해수산/태안

참게장 3 미가원/순창, 충청수산/청양, 세지농수산영농조합법인/나주

창난젓 3 고바우식품/속초, 동해식품/강릉, 한백식품/속초

토하젓 5 미가원/순창, 영완식품/곡성, 나주임천토하젓/나주, 세지농수산영농조합법인/나주, 한국식품/담양

23품목 108개 공장

표 7. 유기농산물가공품 품질인증 현황 

번호 업체명 품목명 성명 지역

 1 (유)옥산농산(19)
감식초, 고추장, 고춧가루, 날콩가루, 누룽지스낵, 된장, 들깨가루, 보
리뻥튀기, 보리차, 볶음참깨, 볶음콩가루, 쌀뻥튀기, 엿기름, 찹쌀가루, 
찹쌀고추장, 현미뻥튀기, 현미스낵, 현미차, 흑미스낵

전병순 경남 밀양시 

 2  (주)유기네 (47)

간장, 갓김치, 강된장, 고추씨백김치, 고추장, 고추피클, 깍두기, 깐마
늘피클, 깻잎김치, 나박김치, 더덕고추장장아찌, 더덕김치, 더덕무물
김치, 돌나물물김치, 동치미김치, 된장, 들기름, 맛김치, 무청김치, 배
추김치양념속, 배추짠지, 백김치, 보쌈김치, 볶음고추장, 봄동김치, 부
추김치, 석박지, 쌈장, 양배추김치, 양배추깻잎피클, 양배추보쌈말이
김치, 어린이용깍두기, 어린이용백김치, 여름석박지, 열무김치, 엿물, 
오이소박이, 절임재추, 집간장, 쪽파김치, 참기름, 청국장, 총각김치, 
총각무동치미, 총각무피클, 포기김치, 풋마늘피클

최정희 경기 양평군 

 3 (주)토골미 (7) 가래떡, 고추가루, 들기름, 볶음참깨, 볶음콩, 참기름, 현미차 최혜주 경기도 여주군

 4 (주)MSC (5) 단호박농축액, 샐러리즙, 시금치즙, 양상추즙, 호박고구마농축액 서재봉 경남 양산시 

 5 가을향기농장 (15)
간장, 고추장아찌, 고춧가루, 깻잎장아찌, 된장, 메주, 메주가루, 엿기
름, 조청쌀엿, 쥐눈이콩청국장, 찹쌀가루, 찹살고추장, 청국쌈장, 청국
장, 청국장분말

김영환 경기 양평군 

 6 강산식품 누룽지 양영화 충남 논산시 

 7 개인 (9) 간장, 감자전분, 고추장, 고춧가루, 맥아엿, 쌈장, 엿질금, 청국장가루 홍문표 경북 봉화군 

11 개인 녹차 오오복 전북 고창군 

16 권청자 (2) 녹차, 엽차 권청자 전남 보성군 

17 노목건강촌 호박즙 김숙자 충남 제천시 

18 녹차테크 (3) 가루녹차, 녹차, 엽차 임화춘 전남 보성군

19 다향농원 (3) 가루녹차, 녹차, 엽차 박동섭 전남 보성군

20 대한다업 (7)
가루녹차, 녹차, 녹차티백, 발아현미녹차티백, 발아현미산녹차티백, 
엽차, 현미차티백

장영섭 전남 보성군 

21 덕룡산 불회사 녹차 유창영 전남 나주시 

22 만나농원 (1) 포도주스 위경옥 강원 춘천시  

명도다원(2) 녹차, 말차 신광수 전남 순천시

23 몽중산다원 (5) 녹차, 녹차티백, 말차, 잎녹차, 홍차 김영숙 전남 보성군
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다. 현재 대상품목으로는 녹즙 또는 주스류, 녹차류, 분말

류, 기타(국내산 유기농산물로 가공한 경우에 한함)로 되

어 있고, 현재 유기농산물가공품품질인증을 받은 업체수

는 43개소로 194개 품목에 이르고 있다.

농산물 및 그 가공품의 지리적표시 등록

우리의 우수한 지리적특산품을 국내 및 국제적으로 보

호하기위해 1999년 7월 1일 농수산물품질관리법에 지리

적표시 등록제를 도입하여 시행하고 있는데, 현재까지 

표 7. 유기농산물가공품 품질인증 현황 (계속)

번호 업체명 품목명 성명 지역

24 민들레식품 (3) 민들레분말, 민들레차, 민들레환 이은자 경남 의령군 

25 보성다원 말차 김을수 전남 보성군 

26 보성율포 녹차 (2) 가루녹차, 녹차 윤팔한 전남 보성군 

27 산장녹차 (3) 녹차, 말차, 잎녹차 손옥태 전남 보성군

28 성림유기 식품(2) 가시오가피즙, 가시오가피포도즙 표우철 전북 김제시 

29 송홍석 녹차 송홍석 전남 보성군 

30 영봉다원 녹차 서수덕 경남 사천시 

31 윤철재 녹차 윤철재 전남 보성군 

32 임동진 호박주스 임동진 제주도 제주시 

33 정읍유기농포도즙 포도즙 박종선 전북 정읍시 

34 (주)강림자연농원(11)
고추장, 국간장, 깍두기, 깻잎김치, 동치미, 된장, 백김치, 쌈장, 열무물김
치, 청국장, 포기김치

임수복 경남 밀양시 

35 (주)건풍 현미분말 이기환 경기도 안성시 

36 (주)보성다원 (2) 녹차음료(180, 350 mL), 녹차음료(345 mL) 김을수 전남 보성군 

37 진도아리랑 고추가루 주정자 전남 진도군 

38 징광다원(2) 녹차, 홍차 차정금 전남 보성군

39 참맑은 포도원 포도주스류(켐벨) 이돈수 대전시 동구 

40 
철원친환경
영농조합(20)

간장, 감자가루, 감자전분, 고추가루, 깐들깨가루, 날콩가루, 된장, 말린
청국장, 보리가루, 볶음참깨, 볶음콩가루, 수수가루, 쌀가루, 율무가루, 
찰고추장, 찹쌀가루, 청국장가루, 콩국수가루, 호박분말, 흑미가루

양춘수 강원도 철원군 

41 최명희 (3) 녹차, 말차, 엽차 최명희 보성군 보성읍

42 해농식품 (8) 당근, 부추, 브로콜리, 시금치, 신선초, 양배추, 케일, 호박 윤태문 경북 포항시

43 현대영농조합법인 양파주스 김천중 전남 무안군

계 43개소 194개 품목

표 8. 농산물 및 그 가공품의 지리적표시 등록대상품목

구분 유  형 대상품목

합  계 151개 품목

원  료

농산물

곡  류

두  류

서  류

유지류

채소류

약재류

과실류

버섯류

견과류

인삼류

산채류

화훼류

식육류

우유류

알  류

임산물류

기  타

9

8

2

2

22

13

13

5

5

1

4

1

5

1

2

4

4

기장, 메밀, 밀, 보리, 쌀(현미 포함), 수수, 옥수수, 율무, 조

강낭콩, 검정콩, 녹두, 대두, 땅콩, 동부, 완두, 팥

감자, 고구마

들깨, 참깨

가지, 고들빼기, 고추, 깻잎, 당근, 더덕, 도라지, 두릅, 딸기, 마늘, 무, 배추, 생강, 수박, 순무, 

양파, 연근, 참외, 토란, 토마토, 파, 호박

감초, 결명자, 구기자, 당귀, 복분자, 산수유, 오가피, 오미자, 둥굴레, 익모초, 작약, 황기, 홍화씨

감, 감귤, 대추, 매실, 모과, 배, 복숭아, 사과, 살구, 앵두, 유자, 자두, 포도

느타리버섯, 송이버섯, 싸리버섯, 영지버섯, 표고버섯

도토리, 밤, 은행, 잣, 호두

수삼

고사리, 취나물, 고비, 두릅

동양란

닭고기, 돼지고기, 쇠고기, 염소고기, 오리고기

우유

계란, 오리알

고로쇠수액, 자작나무수액, 죽순, 칡

꿀, 녹용, 건조누에, 기타 농․임․축산물

소  계 101개 품목
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표 8. 농산물 및 그 가공품의 지리적표시 등록대상품목 (계속)

구분 유  형 대상품목

농산물
가공품

과자류
두부류
유지류
다  류
음청류
면  류
주  류
장  류

인삼 제품류
김치류

축산 제품류
기타 식품류
임산물류
기타 가공품

5
2
2
3
4
2
7
6
4
2
2
5
2
4

빵, 떡, 한과, 엿, 스낵과자
두부, 묵 
참기름, 들기름
침출차, 추출차, 분말차
곡류 음료, 두류 음료, 채소 음료, 과실 음료
면, 국수
과실주, 리큐르, 소주, 약주, 일반증류주, 청주, 탁주
간장, 된장, 고추장, 춘장, 청국장, 혼합장
홍삼, 백삼, 태극삼, 기타 인삼가공품
김치, 절임류
순대, 육포
메주, 식초, 전분, 콩나물, 숙주나물
목공예품, 죽세공품
삼베, 모시, 화문석, 기타 농․축․임산물을 이용하여 만든 가공품

소  계 50개 품목

표 9. 지리적표시등록현황 (농축산물 및 가공품) 

등록번호 품목 등록일자 등록자 대상지역 생산계획량

제1호
제2호
제3호
제4호
제5호
제6호
제7호
제8호
제9호
제10호
제11호
제12호
제13호
제14호
제15호
제16호
제17호
제18호
제19호
제20호
제21호
제22호
제23호
제24호
제25호
제26호
제27호

보성녹차
하동녹차
고창복분자주
서산마늘
영양고춧가루
의성마늘
괴산고추

순창전통 고추장
괴산고춧가루
성주참외
해남겨울배추
이천쌀
철원쌀
고흥유자
홍천찰옥수수
강화약쑥

횡성 한우고기
제주 돼지고기
고려홍삼
고려백삼
고려태극삼
안동포
충주사과

밀양 얼음골사과
한산모시
진도홍주
정선황기

’02.01.25 
’03.05.02
’04.01.15
’05.03.05 
’05.03.05 
’05.07.18
’05.08.25
’05.10.14
’05.11.07 
’05.12.01 
’05.12.26 
’05.12.26 
’05.12.26 
’06.05.08
’06.06.05
’06.08.07
’06.09.11 
’06.09.19 
’06.12.07 
’06.12.07 
’06.12.07 
’06.12.07 
’06.12.11
’06.12.29 
’06.12.29 
’07.02.23
’07.05.08

영농조합법인보성녹차연합회
하동차영농조합법인

고창복분자주영농조합법인
서산마늘생산자단체협의회 영농조합법인

영양고추영농조합법인
의성마늘생산자단체협의회 영농조합법인

괴산고추영농조합법인
영농조합법인 순창전통고추장연합회

괴산농업협동조합
성주참외생산자단체협의회 영농조합법인 
해남겨울배추생산자협의회 영농조합법인

이천쌀사랑영농조합법인
철원오대쌀생산자영농조합법인 
고흥유자연합회영농조합법인
홍천찰옥수수영농조합법인

강화군 산림조합
횡성군축산업 협동조합 

사단법인제주수출육가공협회 
(사)고려인삼연합회 
(사)고려인삼연합회 
(사)고려인삼연합회 

안동포생산자 영농조합법인
충주사과생산자단체협의회 영농조합법인
얼음골사과발전협의회 영농조합법인

(사)한산모시조합
(사)진도홍주연합회

정선황기생산영농조합법인

전남 보성군 일원 
경남 하동군 일원
전북 고창군 일원 
충남 서산시 일원
경북 영양군 일원 
경북 의성군 일원 
충북 괴산군 일원
전북 순창군 일원
충북 괴산군 일원 
경북 성주군 일원 
전남 해남군 일원
경기 이천시 일원
강원 철원군 일원
전남 고흥군 일원
강원도 홍천군 일원

인천광역시 강화군 일원
강원 횡성군 일원
제주특별자치도 일원

국내 
국내 
국내 

경북 안동시 일원
충북 충주시 일원 
충북 밀양시 산내면 
 충남 서천군 일원
전남 진도군 일원
강원도 정선군 일원

9.6 톤
6.5 톤
2.9 톤
460 톤 
395 톤

10,340 톤 
1,482 톤 
40,800 kg
280,000 kg 
 65,969 톤
68,393 톤 
37,829 톤 
40,620 톤 
5,104 톤 
2,235 톤
35,029 kg 
1,200 톤 
235,000 두
449 톤
02 톤
77 톤
902 필 

15,561 톤 
6,413 톤 
1,513 필 
745 kL
750 톤

계 27

제1호
제2호
제3호
제4호
제5호
제6호
제7호
제8호
제9호
제10호
제11호

양양송이
장흥 표고버섯
산청곶감
정안밤

울릉도 삼나물
울릉도 미역취
울릉도 참고비
울릉도 부지갱이
경산대추
봉화송이
청양구기자

’06.03.17 
’06.05.16
’06.06.09
’06.09.15 
’06.12.15
’06.12.15
’06.12.15
’06.12.15
’07.01.03
’07.01.03 
’07.02.01 

양양송이버섯영농조합법인
정남장흥표고버섯영농조합법인

산청군농업 협동조합
정안밤생산자 영농조합법인

울릉농업 협동조합
울릉농업 협동조합
울릉농업 협동조합
울릉농업 협동조합

경산대추생산자단체협의회
봉화산람조합

청양구기자생산자영농조합법인

경북 양양군 일원
전남 장흥군 일원
경남 산청군 일원
충남 공주시 정안면
경북 울릉군 일원

〃
〃
〃

경북 경산시 일원
경북 봉화군 일원
충남 청양군 일원

12,851 kg
544 톤
406 톤
2,304 톤
11.4 톤
169.5 톤
6.9 톤
158 톤
2,740 톤
36,681 kg
269 톤

계  11
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등록된 지리적표시는 농산물 27건(보성녹차, 하동녹차, 고

창복분자, 서산마늘, 영양고춧가루, 의성마늘, 괴산고추, 

순창전통고추장, 괴산고춧가루, 성주참외, 해남겨울배추, 

이천쌀, 철원쌀, 고흥유자, 홍천찰옥수수, 강화약쑥, 횡성

한우고기, 제주돼지고기, 고려홍삼, 고려백삼, 고려태극삼, 

안동포, 충주사과, 밀양얼음골사과, 한산모시, 단양마늘, 

남해마늘)과 임산물 11건(양양송이, 장흥표고버섯, 산청

곶감, 정안밤, 울릉도삼나물, 울릉도참고비, 미역취, 울릉

도부지갱이, 경산대추, 봉화송이, 청양구기자)이다.

전통가공식품에 대한 지리적표시 등록건수는 보성녹

차, 순창고추장 등 9건으로 아직 미흡하지만 유럽의 경우

처럼 가공품의 수가 증가할 것으로 예상된다.

지리적표시 등록 신청을 하게되면 지리적표시의 명칭, 

품질의 특성과 지리적 요인과의 관계, 자체품질기준의 적

정성, 지리적표시 대상지역의 범위, 기타 필요한 등록요건 

등을 각계 전문가로 구성된 지리적표시 등록심의위원회

에서 심사하고 있다.

유럽연합에서는 농산물 품질정책의 골격을 이루고 문

화유산, 전통적 생산방법, 자연자원의 보호, 보존 및 공정

경쟁과 소비자정보 보장을 위한 지리적표시제를 추진하

여 이를 통한 가치 창출을 하고 있는데, EU 주요국의 지리

적표시 등록 제품수를 보면 프랑스 593개 품목, 이탈리아 

420개 품목, 스페인 123개 품목으로 많을 뿐만 아니라 지

리적상품의 연간 매출액이 각각 190억 유로, 120억 유로, 

35억 유로나 되고 있다.

전통식품 명인 

농림부에서는 전통식품의 계승, 발전과 가공기능인의 

명예를 위하여 전통식품명인을 지정하여 보호 육성키 위

하여 농산물가공산업육성법에 의거 전통식품명인제도를 

시행하고 있다. 명인이 되기 위해서는 당해 전통식품의 

조리․가공에 관한 분야에 계속해서 20년 이상 종사하여

야 하고, 조상전래의 특별한 조리․가공방법을 원형대로 

보존하고 있어야 하며 이를 그대로 실현할 수 있어야 하거

나, 명인으로부터 보유기능에 대한 전수교육을 이수받고 

10년 이상 그 업에 종사하여야 한다.

아울러 생산하고 있는 전통식품의 유래 및 전승계보, 

계승경위 및 활동상황, 사용 용기 및 기구, 조리․가공방

법, 제품의 특성에 관한 사항 등이 명확하게 규명되어야 

한다. 현재까지 전통식품명인은 전통주인 송화백일주를 

표 10. 전통식품 명인지정 현황 

지정번호 성  명          보유기능 지정일 소재지

  제1호

  제2호

★제3호

  제4호

★제5호

  제6호

  제7호

★제8호

  제9호

  제10호

  제11호

  제12호

  제13호

  제14호

★제15호

  제16호

  제17호

  제18호

  제19호

  제20호

  제21호

  제22호

  제23호

  제24호

  제25호

  제26호

  제27호

 제28호

조영귀

김창수

이한영

지복남

이기양

박재서

이기춘

송재성

조정형

유민자

임영순

최옥근

남상란

홍쌍리

박승규

박수근

송강호

신광수

우희열

조옥화

유영군

양대수

최봉석

임용순

오희숙

김규흔

박흥선

김동곤

주류(송화백일주)

주류(금산인삼주)

주류(옥선주)

주류(계룡백일주)

주류(감홍로주)

주류(안동소주)

주류(문배주)

주류(김천과하주)

주류(전주이강주)

주류(옥로주)

주류(구기자주)

주류(계명주)

주류(가야곡왕주)

식품(매실농축액)

주류(면천두견주)

식품(수제녹차)

주류(김천과하주)

식품(야생작설차)

주류(한산소곡주)

주류(안동소주)

식품(창평쌀엿)

주류(추성주)

식품(갈골산자)

주류(옥선주)

식품(부각제조)

식품(전통한과)

주류(송순주)

식품(우전차)

’94. 8. 6

"

(’00.8 지정해제)

’94. 8. 6

(’00.10 지정해제)

’95. 7.15

"

(’99.6. 지정해제)

’96. 4. 4

"

"

"

’97.12.15

"

(’01.12 지정해제)

’99. 5.15

’99. 9.20

’99. 9.20

’99.12. 8

’00. 9.18

’00. 9.18

’00.12.17

’00.12.17

’01. 5. 7

’04.12. 4

’05. 3. 4

’05. 8. 4

’06. 2.15

전북 전주

충남 금산

-

충남 공주

-

경북 안동

경기 김포

-

전북 전주

경기 용인

충남 청양

경기남양주

충남 논산

전남 광양

충남 당진

경남 하동

경북 김천

전남 순천

충남 서천

경북 안동

전남 담양

전남 담양

강원 강릉

강원 홍천

전남 곡성

경기 포천

경남 함양

경남 하동

★는 명인지정 해제(사망)



61우리 전통식품의 현황 

제1호로 하여 수제녹차, 창평쌀엿, 갈공산자 등 총 28호 

까지 지정되어 있다.

정부지원 농산물가공공장 운영현황

정부가 농어민 소득증대 일환으로 농산물가공산업육성

법에 근거하여 지원한 농산물가공업체는 1968년부터 

2005년말 까지 1,108개소에 이른다. 이중 정상적으로 가동

되는 업체인 51.7%에 해당하는 573개소에 대한 2005년도 

운영실적을 보면 총 매출액이 8,446억원(2004년: 8,258억 

원)이고 이중 수출액은 306억원에 달하고 있다. 이와 같이 

정부지원 전통식품가공업체의 경영성과가 점점 나아지는 

것은 업체의 제품품질 향상은 물론 안전성 및 기능성 식품

으로서 전통식품에 대한 소비자들의 웰빙 트랜드에 따른 

인식변화 및 산지가공업체의 자구노력과 정부의 지속적

인 판촉․홍보지원 때문일 것이다. 또한 수출의 경우 농림

표 11. 농림부지원 농산물가공업체 (단위: 개소, 백만원)

구   분 업체수 지원액

전통식품

개발사업
1)

농가공동

생산자단체

특산단지

449 

121 

241 

 72,209 

 23,581 

 17,343 

소  계 811 113,133 

산지일반

가공사업
2)

생산자단체

일반업체

147 

150 

125,830 

 54,516 

소  계 297 180,346 

합  계 1,108 293,479 
1)국산농산물을 주원료로 하여 전통식품을 생산하는 생산자단

체, 농업인
2)국산농산물을 주원료로 하여 산지에서 가공식품을 생산하는 

생산자단체 또는 일반법인

부 및 농수산물유통공사가 지원하고 있는 산지가공업체

의 국제식품박람회 및 특판전 참가가 큰 역할을 하고 있는

데 주요 수출품목으로는 김치절임류, 차류, 인삼류, 장류 

순으로 나타나고 있다.

업체의 매출액을 품목별로 보면 김치절임류가 가장 많

고 음료류, 장류, 축산가공품, 차류, 인삼류, 주류, 한과류 

순으로 나타났는데, 이중 다류 및 장류가 가장 크게 증가

하고 있는 반면 주류는 큰 폭으로 감소하였다. 주류의 경

우 이를 극복하기 위해서는 우리의 전통주가 대체로 알콜 

함량이 낮으면서 기능성이 있기 때문에 제품의 품질개선 

및 디자인 개발 등 현재의 주류시장 트랜드를 분석하여 

이에 따른 보완책이 필요할 것으로 판단된다. 

매출을 보면 3억원 미만 업체가 전체의 43.8%인 251개

소로 매출액은 286억원으로 3.4%에 불과하고, 3억 이상 

5억 미만 업체는 25.2%인 144개소가 9.3%인 788억원을, 

10억원 이상 매출업체는 31.1%인 178개소로 매출액은 

7,371억원으로 총 매출액의 87.3%를 차지하고 있다.

전통식품산업 발전방안

전통식품은 우리의 원료로 전통적인 방법으로 제조한 

것으로서 이 땅에서 태어난 우리가 우리의 혼이 깃든 식품

을 먹는 것으로 신토불이의 개념을 생각한다면 전통식품 

산업은 많은 잠재력을 갖고 있다. 

따라서 전통식품의 산업화를 통해 농어민의 소득증대

를 도모하고자 80년도 후반부터 정부에서는 부단한 노력

을 경주하여 전통식품 및 산지가공업체 1,100여개를 육성 

지원하여 운영하고 있는데, 이들 업체들이 생산하고 있는 

전통식품의 품질수준을 표준화 및 안전화 하기 위한 대책

표 12. 품목별 매출액 및 수출액 (단위: 백만원, %)

구 분 계 김치 절임류 인삼류 음료류 장류 주류 다류 축산 가공 한과류 기타

매
출
액

’052)

’04
1)

844,609 
825,860 

164,240 
150,441 

59,218 
65,031 

115,987 
112,860 

72,598 
61,853 

33,548 
41,901 

62,295 
48,063 

68,061 
74,024 

29,637 
28,816 

239,026 
242,870 

증감율 2.3 9.2 -8.9 2.8 17.4 -19.9 29.6 -8.1 2.8 -1.6 

수
출
액

’05
’04

30,625 
26,968 

6,605 
7,226 

4,146 
4,939 

1,987 
 882 

2,187 
1,688 

913 
300 

6,164 
3,453 

1,182 
2,726 

220 
300 

7,221 
5,454 

증감율 13.6 -8.6 -16.1 125.3 29.5 204.3 78.5 -56.6 -26.7 32.4 

1)597개 업체 실적, 2)573개 업체 실적

표 13. 매출규모별 업체현황 (단위: 개소, %)

구 분 1 억원 미만 1∼3억원 미만 3∼5억원 미만 5∼10억원 미만 10억원 이상 계

업체수

(비율)

매출액

(비율)

121

(21.1)

5,633

(0.7)

130

(22.7)

23,015

(2.7)

68

(11.9)

26,466

(3.1)

76

(13.3)

52,428

(6.2)

178

(31.1)

737,067

(87.3)

573

(100) 

844,609

(100) 
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의 일환으로 전통식품 품질인증제도를 도입하게 되어 

1990년부터 현재까지 302개 업체 382개 공장이 인증을 획

득하여 품질면에서도 우수하고 안전한 제품을 생산하여 

농어민소득 증대에 큰 기여를 하고 있다. 이 외에도 식품 

KS표시 인증제도, 유기농산물가공품 품질인증제도 등이 

운영되고 있으며, 또한 전통식품(농산물포함)에 대한 지

리적 명성 및 품질 등을 명확히 하고자 지리적표시제가 

시행되고 있는데 현재 보성녹차, 고창복분자주, 순창전통

고추장 등 38개 품목이 등록되어 있으며 여러 지역에서 

등록을 추진 중에 있다. 이러한 노력들이 전통식품산업을 

활성하기 위한 것으로 정부, 단체, 학계 및 연구기관 등이 

협력하여 추진되고 있지만, 전통식품산업이 더욱 활성화 

되기 위해서는 각 지역의 특성을 고려한 차별화된 제품 

및 소비자의 needs를 충족할 수 있는 제품의 개발이 절실

하고 또한 시스템 및 품질면에서 표준화된 제품의 생산이 

이루어져야 할 것이다. 

결론적으로 전통식품산업 활성화방안으로 첫째 TV를 

활용한 특집 및 연속기획물, 대중 홍보매체를 활용한 전통

식품명인, 품질인증 등의 대대적인 대 소비자 홍보가 중요

하고, 둘째로는 제도적으로 뒷받침이 있어야 하는데 품질

개선 등을 위한 기술지원, 산업기능요원 지원을 확대하여 

현장의 전문 인력난을 타개하고, 전통 민속주의 주세 인하

로 가격경쟁력을 높이는 것, 셋째로는 신제품 개발, 원료

수매, 포장재 개선 및 노후설비 교체 등을 위한 자금지원 

등의 뒷받침이 있어야 할 것이다.
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