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조해인 기자맛.있.는..닭.요.리..전.문.점

아직 완연한 여름이 오지 않은 6월. 요즘은 낮이면 여름 같다가도 저녁이면 이내 서늘해져 초여름

밤을 즐기는 사람들이 많은 계절이다. 

이런 여름밤. 주말이면 친구들과 함께 하는 시원한 생맥주와 치킨이 제격이기에 맛있는 닭고기집

을 찾다가 색다른 바베큐 요리집을 찾아냈다. 

바베큐 요리가 궁금했다
닭고기, 돼지고기, 해산물 등 갖가지 재료로 바베큐요리를 만드는 그곳, 홍 ‘켄 클라우드’이다. 

홍 정문에서 극동방송국 방면으로 걷다가 삼거리 포차를 끼고 좌측으로 돌아서면, 이국적인 분

위기의 바베큐 요리점‘켄 클라우드’를 찾을 수 있다. 입구부터 기 100%를 안게 해준 깔끔한 바베

큐 요리점. 

들어서는 순간부터 훈연 향으로 손님들의 기분을 좋게 만들고, 여유로운 웃음으로 맞아주는 기분

좋은 곳이다. 

시원한여름밤,  켄클라우드에서즐기기

시원한여름밤,  켄클라우드에서즐기기

맥주김으로 익히는‘비어 캔 치킨’
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켄 클라우드 바베큐의 문화가 있는 곳
바베큐 전문 레스토랑 켄 클라우드는 음식파는 것만을

목적으로 하는 것이 아닌 바베큐의 진수를 전파하고 그

문화를 이끌어가는 곳이다. 내부도 바베큐에 쓰이는 도구

들로 장식하고 곳곳에 바베큐와 관련된 조리기구로 꾸며

마치 바베큐 박물관에 온 듯한 느낌을 준다.

주인은 국내에서 으뜸가는 바베큐 이론가이며 실천가

를 자부하며 바베큐 전도사를 자처한다는데, 바베큐 매니

아가 만드는 요리의 맛이 어떨까 궁금했다. 

주인은 13년 전 바베큐를 처음 알고 바로 매니아가 되어 인터넷 동호회를 만들어 활동했고 전국적으

로 정보를 교환하고 그 문화를 알리는데도 적극적이란다. 그러다가 다니던 회사까지 그만두고 켄 클라

우드를 시작하게 되었다고 한다. 

그래서인지 조리실 내부에는 각종 향신료부터 빼곡이 찬장을 채우고 있고, 내부에는 좋은 향기가

나는 나무를 향처럼 피워두었다. 여느 식당과는 사뭇 다른 분위기에 시간가는 줄 모르고 앉아 있을

수 있다. 

바베큐라고 하면 우리는 개 통에 담긴 숯불 위에서 철봉에 묶여 돌아가고 있는 통돼지를 생각하게

된다. 그런데 그것은 바베큐의 일부인 그릴링(Gilling)이라고 한다. 

바베큐의 주류는 그릴링 같은 직화구이가 아니다. 연기의 열(110�120℃)로 8�14시간 동안 고기를

굽는 조리법이라고 한다. 켄 클라우드에서는 화덕에 연결된 연통을 확장해 그 안에 고깃덩이를 넣어

익힌다. 

연료는 탈 때 향기가 나는 사과나무, 배나무, 벚나무 등의 장작을 쓴다. 고기가 익으면서

그 훈연향이 배어 바베큐는 완성된다. 

맥주스팀을머금은구릿빛통닭, ‘비어캔치킨’
이날 주문한 음식은‘비어 캔 치킨’이다. 비어 캔 치킨은 말 그 로

맥주캔과 치킨이 어우러진 요리다. 손질한 통닭의 배에 맥주가 든 캔

을 끼운 다음 겉은 훈연하고 속은 맥주 김을 쐬어 익힌다. 기름기는

모두 빠지지만 속살은 촉촉한 것이 특징이다. 

주문후 10여분을 기다리면 커다란 무쇠솥에 약간의 야채와 닭한마

리가 령된다. 닭은 배 아래에 맥주캔을 끼운 채 서 있다. 그 형상만으

로도 신기하고 재미있다. 
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훈연향을 내뿜는 구릿빛 통닭이라. 얼른 먹고 싶었지만, 사진을 찍은 후 해체에 들어갔다. 닭이 잘게

잘라지고, 매운맛을 내는 독특한 소스와 머스터드 소스에 찍어 먹어본다. 매운맛 소스는 켄 클라우드

에서 직접 만든 것으로 다른 곳에서 맛보기 어려운 풍미를 자랑한다. 

바베큐의 진수, 향긋한 닭고기
비어 캔 치킨은 제 로 된 바베큐 치킨이다. 다른 집에서 먹어본 치킨과 달리 기름기가 확실히 적다.

저녁에 먹어도 부담없는 맛이다. 

그리고 가장 독특한 특징은 껍질이 최고의 맛을 낸다는 것이다. 장작구이나 튀김류의 껍질과 확연히

다른, 기름기는 쏙 빠지지만 촉촉하고 쫄깃한 껍질이다. 일단 희끄무레한 닭껍질이 짙은 구릿빛, 갈색

으로 훈연되어 먹음직스럽다. 기름은 빠지되 바삭거리지 않는 쫄깃함을 잘 살린 것이 최고다. 

게다가 훈연과정에서 나무 향이 배어 향긋한 닭고기 맛이 밋밋할 수 있는 닭고기 속살과 어우러져

조화로운 맛을 낸다. 아무리 닭껍질을 싫어하는 사람이라도 비어 캔 치킨의 훈연 닭 껍질을 거부하기

는 어려울 듯 싶다. 

또띠아와 함께 닭고기 즐기기
그렇다고 밋밋하게 닭만 먹을 수는 없다. 비어

캔 치킨에 3천원만 추가하면 맛있는 또띠아를 먹

을 수 있다. 담백한 또띠아에 닭고기 한 점, 그리

고 토마토 소스와 깔끔한 사우어 크림, 아삭한 피

클까지 더하면 훌륭한 멕시칸 음식이 완성된다. 

바비큐 문화를 전파
자신이 즐겨야 손님도 즐겁다. 바베큐 문화를 사랑하고 그것을 여러 사람들과 나누고자 시작한 켄

클라우드. 스타벅스가 커피만 파는 카페가 아니라 커피 문화를 파는 카페로서 알려졌듯이 켄 클라우

드도 바베큐 문화를 알리는 곳으로서 바베큐 문화만의 즐거움과 여유를 손님들에게 충분히 전해주고

있었다.

그곳의 훈연향은 다시 찾고 싶은 휴식으로 느껴진다.
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