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1. 머리말

버섯은다른작물에서합성이적은나이신등필수아미노산이나무기질이비교적고루함유되어있으

며, 항혈전, 항고혈압, 항고지혈증등으로작용하는기능성식품으로인식됨에따라느타리버섯, 표고버

섯, 양송이, 팽이버섯등몇종은농가소득원의중요한작목으로자리잡아가고있다. 버섯균은자연생태

계에서유기물을무기물로분해하면서생성되는에너지를이용하는분해자의역할을하는점에서친환경

적으로매우유익하며, 섬유소분해능이뛰어나일반세균이나효모균이분해하기어려운리그닌복합체도

포도당등단당형태로분해함으로써토양미생물의증식을조장하기도한다. 또한담자균의균사체및배

양액에서추출된물질들의유용성이대두되고있다. Coprinus radians에서생성되는β-1,3-glucanase

는강한용균작용이있으며, Pycnoporus coccineus에서생성되는CMCase, 아비셀라제(avicelase), 베

타- 루코시다제(β-glucosidase) 등은사료첨가물로도쓰이고있다. 리그닌(lignin)은난분해성페놀고

분자화합물로서동물에의해소화가잘안되지만담자균류중백색부후균은리그닌분해효소를분비하므

로 이를 사료첨가제로의 이용이 검토되고 있다. 국내에서 버섯재배는 병재배법이 본격적으로 보급된

1990년대이후팽이버섯, 큰느타리버섯등이연중대량생산되고있다. 팽이버섯배지재료로써과거에는

미송톱밥과미강을3:1(v/v)로혼합하여사용하 으나최근대규모농장들은미송톱밥을얻기힘들고톱

밥야외발효를위한보다넓은야적장이필요하게됨으로서미송톱밥을대체한콘코브(corncob)의사용

팽이버섯탈병배지의육계사료첨가효과
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이많아지고있다. 특히콘코브와미강및 기울은직접사료로도이용이가능한재료이나, 팽이버섯재

배후의부산물인탈병배지는단순히유기질퇴비원료로활용되는외에는그이용이미미한실정이다. 따

라서본연구에서는시험기간이비교적짧게소요되는육계를공시축으로하고, 주재료로콘코브를사용

하여팽이버섯의병재배후탈병배지를공시재료로하여, 육계후기사료에공시재료의첨가비율을달리하

여급여하 을때육계의생산성에미치는 향을조사함으로써버섯재배부산물의친환경농업소재개발

의기초자료로활용하고자한다.

2. 시험방법

담자균균체배양물의사료이용가능성을검토하기위하여콘코브와미강을주재료로이용하여팽이버

섯병재배후에나온부산물인탈병배지건조물을공시하 으며, 이때팽이버섯병재배를위한배지재료

의배합비율은1,100㎖PP병당콘코브170g, 미강120g, 건비지15g, 탄산칼슘분말5g이었다. 그리고시

중의부화장에서육계초생추‘로스’종을구입하여, 육계용후기사료에팽이버섯탈병배지첨가수준4처

리당3반복, 반복당30수씩총360수를배치하고5주간(35일)에걸쳐사양시험을하 다. 사육개시3주

(15일)째부터육계용후기사료에팽이버섯탈병배지를0, 5, 10, 20%(w/w) 비율로첨가한후21일간급여

하면서1주일간격으로생체중과사료섭취량을조사하 다. 사육종료시에는도체중과복강지방무게를

조사하 으며, 보수력, 전단력, 가열감량등관능검사를실시하 다. 또한육계후기사료와공시재료의조

섬유, 조단백질, 조지방함량과계육의아미노산및화학성분함량을측정하 다.

3. 시험결과

1) 재료의성분비교

육계후기사료와팽이버섯탈병배지의 양성분을분석한결과, 조단백질함량은탈병배지가12.2%로

육계후기사료의19.0%에비하여0.64배낮은반면, 조지방6.2%와조섬유13.7%는사료의4.0%와6.0%

에 비하여 각각 조지방 1.55배, 조섬유는 2.28배 높았다. 가소화양분 총량도 팽이버섯 탈병배지가

3,685kcal/kg로육계후기사료의3,050kcal/kg에비하여1.21배높아단백질을제외하고는사료적가치

가높은것으로보인다(표1).

육계후기사료와팽이버섯탈병배지의화학성분분석결과, 총질소량이육계후기사료가3.35%임에비하

양소 종류

조단백 (%)

조지방 (%)

조섬유 (%)

가소화양분총량 (kcal/kg)

육계후기사료

19.0

4.0

6.0

3,050

팽이버섯 탈병배지

12.2

6.2

13.7

3,685

표1. 공시재료의 양성분비교
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여 팽이버섯 탈병배지는 1.79%

로 0.53배수준으로적으나, 인

산과 칼슘함량은 육계후기사료

의 1.80%, 0.14%보다 팽이버섯

탈병배지는3.54%, 0.44%로인

산이1.97배, 칼슘은3.14배많았

다(표2).

탈병배지에서비교적높은함

량을 보이는 조지방과 인산은

팽이버섯배지재료중의미강에

서, 칼슘은배지에첨가된탄산

칼슘에서 완전 분해되지 않고

잔존하는것으로판단된다.

2) 팽이버섯탈병배지의육계사료절감효과

콘코브와미강을주재료로이용하여팽이버섯을재배한후탈병한배지를건조한후중량비로각각5,

10, 20%씩을육계후기사료에첨가하여병아리입식15일째부터35일까지급여한결과, 생체개체중이5%

첨가구는1.64kg, 10%첨가구는1.61kg으로대조구의1.67kg에비하여통계적유의차가없었으며, 사료요

구량(feed conversion)은5%첨가구가2.08, 10%첨가구가1.97으로대조구의2.20에비하여각처리간에

통계적유의차가인정되었다. 이때각처리간의사료절감효과를알아보기위하여첨가된팽이버섯배지

를제외한실사료량(true wastage)을산출한결과, 5%첨가구가1.98kg, 10%첨가구가1.79kg으로써사료

<그림1> 팽이버섯배지부산물첨가수준과사육기간에따른육계의개체
중변화

구 분

육계후기사료

팽이버섯배지부산물

T-C
(%)

44.3

39.7

T-N
(%)

3.35

1.79

P2O5

(%)

1.80

3.54

K2O
(%)

1.37

1.22

CaO
(%)

0.14

0.44

MgO
(%)

0.92

0.64

Al
(ppm)

177

358

Fe
(ppm)

187

253

Mn
(ppm)

225

142

Zn
(ppm)

56

48

Cu
(ppm)

6.1

5.8

표2. 공시재료의화학성분비교

첨가수준
(%)

0

5

10

20

개체중
(kg)

1.67a

1.64a

1.61a

1.58b

사료섭취량
(kg)

3.67

3.41

3.17

3.05

사료요구량(A)

2.20a

2.08b

1.97c

1.93c

사료요구량

실사료량♪(B)

2.20a

1.98b

1.79c

1.61d

지수(B/A, %)

100

90

81

73

표3. 육계사료에팽이버섯배지부산물의첨가효과

실사료량♪ : 사료요구량× (1 - 첨가수준).
* 사육기간 : 2004. 5. 20~6. 24 (5주).
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절감율은 각각 10%와

19%로계산되었다(표3). 

유사한시험결과로서

나 등(2005)은 팽이버섯

배지부산물을산란계사

료에 5%와 10% 첨가하

여12주간사육하 는데,

5%첨가구에서는 산란

율, 난중, 산란량등생산

성과난질에 향이없었

으며, 10%첨가구에서는

생산성에는 향이없었

으나난황색이저하되어

착색제의첨가가필요하

다고보고하 다. 본시험은육계를대상으로공시재료의급여시기가병아리입식후15일부터35일까지

21일간이었으며, 나등(2005)의시험에서는성계로육성된29주령의산란계를대상으로일정기간팽이버

섯배지부산물첨가사료를급여하기시작했다는점에서약간의결과차이가있는것으로보인다.

그림1에서육계사육개시2주와3주사이의처리간개체중차이는2주이후에팽이버섯탈병배지첨

가사료로전환시병아리들의일시적인먹이기피현상때문인것으로생각되며, 3주이후부터처리간의

개체중차이가더이상크게나지않고유지되는점과표3에서개체중5~10%첨가시대조구와통계적유

의차가없는것으로보아, 닭이먹이에적응하게되면문제가없을것으로판단된다.

3) 팽이버섯탈병배지의닭고기육질개선효과

그림2에서육계후기사료에팽이버섯탈병배지를첨가하여급여하고5주간의육계사육시험이끝난후

생체중과도체중은처리간에큰차이를보이지않으나복강지방의무게는대조구가30.3±4g, 5%첨가구

22.9±5.7g, 10%첨가구 19.1±2.1g, 20%첨가구 18.0±4.3g으로처리간에차이를보 는데, Cherry 등

(1987)과秋葉(1989)는지방이많은육계는사료의에너지가비효율적으로소비됨으로바람직하지않을

뿐만아니라도계장에서의가공처리과정에악 향을초래하고있어, 체지방및복강지방축적량을낮추

어야한다고보고하 다.

계육의 전단력과 가열감량은 대조구의 1.12kg/㎠와 17.0%에 비하여 5%첨가구에서 1.28kg/㎠와

20.3%, 10%첨가구에서1.31kg/㎠와17.9%, 20%첨가구에서1.56 kg/㎠와19.1%로전단력은팽이버섯탈

병배지첨가수준에비례하여증가했으며, 가열감량은첨가수준5%, 20%, 10%, 대조구순으로높았다. 또

한관능검사결과다즙성, 연도, 향미는팽이버섯탈병배지10% 첨가사료를급여한계육에서가장높게

평가되었다(표4).

<그림2> 팽이버섯배지부산물첨가수준에따른생체중, 도체중, 복강지방함량
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김등(2002)은인삼, 산약, 한약부산물을재래종닭에급여한계육의전단력은한약구에서높았으며,

가열감량은인삼구에서높고, 한약구에서는낮은반면, 관능검사결과는유의차가인정되지않았다고하

는데, 본시험에서도계육의전단력, 가열감량은공시재료의첨가수준에따라차이가있는것으로나타

났다.

육계사료에팽이버섯탈병배지를첨가하여급여한계육의화학성분중인, 칼슘함량은탈병배지의첨가

수준이높아질수록약간증가하는경향이었으나알미늄, 철, 망간등미량원소의함량은낮아졌다(표5).

또한그림3에서대조구에비하여탈병배지의첨가수준5~10%에서계육의아미노산함량이모두높은

것으로보아육질개선효과가있는것으로판단되는데, 天野등(1981)은고기에서아미노산은향미를좋게

하고표면을보기좋은갈색으로변화시킨다고보고하 다. 그러나20%첨가구는대조구보다오히려아

미노산함량이낮았는데, 이는과다한탈병배지의첨가는 양소의불균형을초래하기때문이라고사료

된다. 그래프의추세곡선으로보아서는콘코브와미강을주재료로한팽이버섯병재배후탈병배지의육

계사료에최적첨가수준은각종아미노산함량이가장높게나타난8%가좋을것으로판단된다.

4. 맺음말

콘코브와미강을주재료로한팽이버섯탈병배지를육계사료에5~10% 첨가시사료절감10~20%, 복

강지방감소25~37% 및육질개선효과가있었다. 또한 5~10% 처리구에서닭고기의아미노산함량이

33~38% 증가하 으나, 20%이상첨가시는오히려감소하는경향이었다. 팽이버섯탈병배지는건조되지

않은채로오래쌓아두면발열이되면서퇴비화가진행되므로, 탈병작업후바로건조기로건조하여보관

해두고사용하는것이좋다. 본시험의결과는팽이버섯탈병배지를이용한가축사료절감및육질개선에

관한기초자료로활용과 농현장에의적용이기대된다.(031-290-0372, jccheong@rda.go.kr)

첨가수준
(%)

0

5

10

20

전단력
(㎏/㎠)

1.12c

1.28b

1.31b

1.56a

가열감량
(%)

17.0c

20.3a

17.9c

19.1b

다즙성

4.4b

4.2b

5.3a

4.4b

관능검사결과

연도

4.6b

4.7b

5.2a

4.4c

향미

4.9a

4.7ab

5.0a

4.5ab

표4. 팽이버섯배지부산물첨가수준에따른닭고기의전단력, 가열감량, 관능검사결과

첨가수준

(%)

0

5

10

20

T-C
(%)

48.6

48.5

49.0

48.9

T-N
(%)

14.73

14.75

14.82

14.81

P2O5

(%)

2.13

2.18

2.18

2.19

K2O
(%)

0.41

0.44

0.43

0.43

CaO
(%)

0.01

0.02

0.02

0.03

MgO
(%)

0.05

0.05

0.05

0.05

Al
(ppm)

140

32

14

21

Fe
(ppm)

84.1

37.6

35.1

30.6

Mn
(ppm)

0.8

0.1

0.0

0.0

Zn
(ppm)

9.4

7.4

6.3

8.1

Cu
(ppm)

0.2

0.0

0.0

0.0

표5. 팽이버섯배지부산물첨가수준에따른닭고기의화학성분비교


