
“발효사료 급여로 고급육생산의 「M 
선봉에 서다” 줘同

충북지소과장원 광연

지난 해 쌀 수입과 관련하여 농민들의 시위 

가 언론의 집중 조명을 받으면서 국민적 관 

심을 불러 모은적이 있다

하지만 최근 진행되고 있는 미국산 쇠고기수 

입재개와 한미 F7A（자유무역협정）으로 인해 

닥쳐온 우리 축산업의 위기에 대해선 상대적 

으로 덜 민감한 듯하다. 앞으로 닥쳐올 축산 

업의 위기에도 아랑곳하지 않고 우리 한우산 

업을 지키기 위하여 환갑이 넘은 나이에도 

열정과 신념하나로 한우산업의 큰 지킴이 역 

할을 하고 계신 분이 있다.

일월성농장 대표 김창현씨

2년전 충주소재 한 작업장에서 근무 시 여느 

시골아줌마와 같은 소박한 차림에 "소를 출 

하했다”며 등급판정사실로 들어서는 한 아주 

머니가 있었다 그땐 "참 특이한 사람이 소를 

다 출하해 등급판정사를 찾아 오시는구나!” 

란 생각이 들 정도로 처음부터 여느 사람들 

과는 다른 면이 있어 잊혀지지 않았던 고객 

그렇게 김창현씨와의 만남은 시작 되었다.

9 농장현황
농 장 명 : 일월성 농장

주 소 : 충북 음성군 생극면 팔성리 507너 

대 표:김창현

사육형태:한우 비육

사육규모 : 한우 거세 150여두

⑥ 밑소 구입

우수한 형질의 밑소 구입이 고급육 생산의 

절반이라고 믿고 있는 김창현씨는 인근 우시

장과 전국 각지의 송아지 생산에 우수한 능력을 가진 농장에서 생후 5개월 

령 전후의 송아지를 구입흐고 있지만, 아직까지 송아지의 혈통등록이 정착 

되지 않아 우수한 밑소 구입에 어려움이 있다고 한다. 입식 후 스트레스가 

해소되면 빠른시간 내에 거세를 실시하는데, 거세를 조기에 실시할수록 잔 

마블링이 많이 형성되어 상위등급의 출현율이 높다는 것을 경험으로 터득 

했기 때문이라한다.

僉 육성, 비육기 사양관리

육성, 비육단계에서 일월성 농장의 특징은 타 농장처럼 일반농후사료를 

급여치 않고 자체 생산된 발효사료를 급여한다는 것이다.

처음 소사육시부터 자가발효사료를 급여한 것은 아니고 6〜7년 전 우연한 

기회에 발효사료 급여로 생산비 절감과 고급육을 생산한다는 농가를 알게 

되어 호기심과 배움에 대한 열정으로 멀지않은 거리를 오가며 발효사료의 

효능을 터득하게 되었고, 이때부터 김창현씨는 농장고유의 발효사료 생산 

에 대한 의욕으로 팽이버섯배지에 옥배아, 옥피, 쌀겨 등을 혼합해 온도 

40~60笆, 습도 40~60%에서 48시간 발효 후 옥수수, 루틴, 단백피 등의 단 

미사료를 혼합 재발효 시 킨 자체발효사료를 제조하게 되 었다.

발효사료 제조 후 남은 여분으로는 우사바닥에 깔아서 익취와 질병을 감 

소시켰으며, 실제로 우사에 들어갔을 때 냄새가 전혀 나지 않는 것을 확인 

할수 있었다
'일월성 농장의 또 하나의 특징은 소의 발육특성을 고려해 마블링이 최대 

한 형성될 수 있도록 생후 28개월령 까지 사육 출하 하여 고급육 출현율을 

향상시킨다는 것이다. 등급판정소에서 “연말에 한해의 고급육 출현 실적이 

우수한 농가를 선정하여 포상하는 제도가 있는데 입상이 안돼서 서운하지 

않느니？'는 질문에 “각 농가마다 특징이 있지. 우리농장의 특징은 마블링이 

최대한 생성될수 있도록 사육하여 출하하다 보니 육질은 우수하지만 상대 

적으로 육량등급에서 손해를 본다”고 말씀 하시지만 그의 눈빛엔 언젠가는 

육량에서도 만족할 만한 결과를 얻을수 있을거라는 의지가 보이고 있었다.

僉 발효사료 효능

발효사료도 사육단계별 소의 특징과 영양소 요구량을 고려하여 3단계로 

구분하여 제조 급여하고 있다.

_축산물등급정보



I 일월성 농장 (충북 음성) I

발효사료의 특징에 대해서 설명해 달라는 질문에 “버섯에 함유된 베타글 

루칸이란 성분이 소의 소모성 질병을 예방해 주고 사료섭취율도 높여 주어 

생신비 절감효과가 있으며, 고급율 출현율도 발효사료 급여전보다 훨씬 높 

아졌다고 한다. 이렇게 발효人료가 성공하기까지는 많은 어려움이 있었다 

소에서 질병이 발생하였지만 여러 곳에 문의하여도 원인을 알 수 없었고 발 

효사료 급여 후 영양소 요구량을 확인하기 위해 사육 개월별로 초음파 사진 

촬영으로 마블링의 형성도를 관찰하여 소의 발육단계별 적정 영양소 요구 

량을 찾을수 있었扌. 이벟게 시행착오를 거듭하여 얻은 발효사료의 효능이 

입소문을 통하여 주위 생산농가에게 전해져 올해 초부터 음성군 10여 농가 

에 발효사료를 공급하고 있는 중이다.

2) 육량등급분석

육량등급 출현율은 A등급 38.5%로 전국평 

균치와 비숫했으나。등급의 출현율이 전국평 

균치보다 상대적으로 높게 출현되었다. C등급 

출현윤이 높은 원인은 사육기간이 타 농가에 

비해 상대적으로 길었기 때문으로 분석된다.

〈표 1> 사육단계별 발효사료 급여량

구 분 육성기 비육전기 비육후기

월 령 5~7 8~10 11-13 14-16 17-18 19-21 22-28

사료명 발효사료 발효사료 발효사료

급여량 (kg) 2.6~3.6 4.0-5.8 6.5 〜8.0 8.0-9.0 9.5 10 10

〈표 4> 육량등급출현율

구 분 A 등급 B 등급 C 등급 계

두 수 15 18 6 39

출현율 38.5 46.2 15.3 100

전국출현율 37.3 49,4 13.3 100

전국대비 1.2 -3.2 2.0 -

주) 전국출현율은 ")5년 판정된 한우거세기준임 .

〈표 2> 배합사료와 발효사료 도체성적 비교분석

구 분 육량 B 이상 C 등급 육질1 등급이상 2 등급이하 생체중 도체중 도체율

배합사료 78% 22% 73% 27% 685 398 58%

발효사료 80.5% 19.5% 91.4% 8.6% 683 410 60%

쥐 2003~2004년 출하된 87두 대상임.

3) 항목별 등급판정결과 분석

일월성농장의 항목별 등급판정 결과를 분석 

해 보면 도체중량과 등지방이 전국평균치보 

다 높게 나타났으며, 이는 육량등급에서 상대 

적으로 A등급의 출현율이 낮아지는 요인으로 

작용하였다. 그러나 등심단면적과 근내지방 

도는 평균치보다 높아 육질을 중시하는 일월 

성농장의 사양관리를 엿볼 수 있었다.

念 등급판정 결과

D 육질등급분석

육질등급 출현율은 1등급이상 출현율이 89.7%로 전국평균 70.3%보다 

19.4% 포인트 높게 출현됐으며, 출하두수 증 3등급의 출현율은 없었다. 근 

내지방도도 전국평균(4.9)보다 1.7이 높은 NO 6.6의 우수한 성적을 보였 

다.(표5)

〈표 5> 항목별 결과 분석

구 분
돼중량 

(kg)
등지방두꺼 

(mm)
등심단면적 

(cm?)
근내지방도 

(No) 육량자수

출 하 자 404.1 12.1 88,2 6.6 65,6

전국평균 381 11.3 82,3 4.9 65,9

평균대비 23.1 0.8 5.9 1.7 -0.3

주) 전국평균은 95년 판정된 한우거세기준임 .

〈표 3> 육질등급 출현율

구 분 1 새등급 1+둥급 1 등급 2 등급 3 등급(D 포함) 계

두 수 17 10 8 4 39

출현율 43.6 25.6 20.5 10.3 100

전국출현율 14.3 25.0 31.0 24.8 4.9 100

전국대비 29.3 0.6 -10.5 -14.5 49 -

念 향후 계획

올해 초부터 음성군 관내 한우사육농가에게 

발효사료의 공급량을 늘리기 위해 발효사료 

혼합기를 증설했으며 한우사육농가들이 정성 

들여 키운 소의 가치를 제대로 인정 받아 안정 

된 소득을 보장받을 수 있도록 관내 한우생산 

농가를 포함한 브랜드출품을 준비 중이다.

고•령의 나이에도 불구, 열심히 무엇인가를 

얻으려는 자발적인 노력과 한우산업에 대한 

열정으로 뭉쳐져 있는 김창현씨에게서 축산 

업의 밝은 미래를 보았다고 해도 과언은 아닐 

것이다.
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