
돼지 냉도체 육질등급판정 

추진상황

축산물등급판정소 규격팀 과 장 이 선 호

I •배경

• 돼지고기의 품질향상을 통해 국제경쟁력을 높이고 물돼지고기의 발생 억제를 위해 시범사업으로 실시하고 

있는 돼지 냉도체 육질등급판정사업의 2003년도 상반기 추진상황을 점검하고 효율적인 추진을 도모.

U.개요

1. 기간 : 2002.4.15^2003.5.31

2. 시행작업장 현황（8개소）

작업장명 대표자명 | 도축 방법 소 재 지 시행 시 기

대 상 농 장 정 호 철 박 피 충북음 성 ,02. 4. 15

한 냉 중부 신 건 호 탕 박 충북 청 원 '03. 3. 1

농협 김 제 농협중앙회장 박 피 전북 김 제 '02. 4. 15

농협나 주 농협중앙회장 탕 박 전남 나 주 ,02. 4. 15

아성식 품 장 원 세 탕 박 경남 진 해 '02. 4. 15

하이 미트21C 김 석 춘 탕 박 강원 원 주 '03. 3. 1

롯데햄•우유 남 정 식 박 피 경북 김 천 '03. 3. 1

제주 축 협 강 원 권 탕 박 제주 북제주 '03. 3. 1

3. 작업장별 육질등판정 농가현황

구 분

협
제
 

농
기

口

혀
붓
 

농
나

사

。자

。 

대

농 롯데 
햄우유

서
으

舌 

아
식

혀
너
 즈

—
 

축
제 하이미트 

21

내

。부
 

한
중 계

농가수（호） 258 49 261 32 85 17 23 35 760

4. 작업장별 물돼지 출현현황

• 8개 시범작업장의 냉도체（육질） 등급판정은 작업장측이 신청한 물량에 대하여 실시.

• 물돼지 출현율이 기존작업장은 12.3%과 신규작업장은 16.8%으로 전체와 비교하여 보면 

신규작업장은 3.2%P가 높은 반면, 기존작업장은 1.3%P가 낮게 나타났는데, 이는 도축시설（도축 및 

냉장고）과 농가관리가 양호한 때문인 것으로 추정됨.

- 신규작업장은 03년 3월부터 육질등급판정을 실시함
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〈표1〉기존과 신규작업장별 물돼지 출현현황비교(' 033~5월)

구분 작업장 판정두수 (A) 물퇘지

두수 B) B/A
A 3,038두 324 두 10.7%

14,302 1,577 11.0

기존 1,143 230 20.1

2,418 431 17.8

소계 20,901 2,562 12.3

E 1,020 104 10.2

F 3,004 681 22.7

신규 G 2,819 194 6.9

H 2,718 623 22.9

소계 9,561 1,602 16.8

理 BEilli泌062质二£SSf네创1 茶 II" 13.6

• 성별간 물퇘지 출현율은 암돼지 14.6%, 수퇘지 14.7%, 거세돼지 12.9%로서 수〉암〉거세 순으로 

수퇘지에서 물돼지 출현이 다소 높게 나타남.

- 성별간 물퇘지 출현율은 비슷한 경향을 보여 성별이 물돼지 발생에 영향을 미치지 않는 것으로 

나타남.

• 작업방법에 따른 물돼지 출현율이 박피작업장은 9.9%인 반면에 탕박작업장은 22.1%이었음.

〈표2〉작업장별 성별 물돼지 출현율

二1 분 작업장
성 별

百제
평 균

암 수

A 9.6% 12.5% 8.4% 8.9%

박피
B 10.8 12.0 9.9 10.3

G 6.8 4.8 7.0 6.9

소계 3) 10.4 11.5 9.5 9.9

E 13.4 6.5 9.6 10.6

F 24.8 20.5 22.7

C 21.6 22.0 21.0 21.2

탕박 D 23.7 22.1 22.5 23.0

H 24.7 46.2 20.7 22.7

소계 (b) 23.1 21.2 21.2 22.1

합 걔 (e) £||壬. 舟£|；|쳐2⑨III* 13.6

5. 육질등급 판정결과

• ' 02.4월〜' 03.5월까지 8개 작업장에서 총 108,334두를 판정한 결과 1*등급 92,397두(85.3%), 1등급 

1,167두(1.1%), 물돼지로 분류되는 2등급은 14,770두(13.6%) 이 었음.

• 도축방법에 따른 육질등급 출현율은 1*등급이 박피와 탕박 각각 89.0%, 76.9%이었고, 물퇘지로 

분류되는 2등급은 9.9%, 22.1%으로 박피장업장이 무려 12.2%P가 낮게 출현되었으며 이는 물돼지 

발생은 작업방법에 따라 큰 차이가 있음을 나타냄

• 냉도체 육질등급판정 실시 시기별로 보면「등급은 기존작업장과 신규작업장이 각각 89.0%, 
76.9%이었고, 물돼지로 분류되는 2등급은 12.3%, 16.8%으로 기존실시 작업장이 4.5%P가 낮게 나타남.
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〈표3〉작업방법과 실시 시기별 육질등급 출현현황

次 기존•신규작업장의 비교는 등급판정기간을 ' 03.3~5월까지로 했음

一 두수 I등금 曜 一 등급 

듀수 Hl 우 匸수 ・ Hl 윤 蠶
박피 66,892두 89.0% 813 1.1 7,444 9.9 75,149

탕박 25,505 76.9 354 1.1 7,326 22.1 33,185
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6. 온도체 등급판정 평가항목별 육질등급 성적

• 도체중 : 도체중 증가에 따라 물돼지의 출현율이 증가함

- 박피도체의 도체중대별 물퇘지 줄현율은 최저치는 65〜70kg에서 8.7%이고 최고치 출현율은 

90〜95kg에서 19.2%가 발생함

- 탕박도체의 도체중대별 물돼지 출현율은 최저치는 65kg미만에서 19.4%이고 최고치 출현율은 

100kg이상에서 34.1%가 발생함

〈그림1〉박피.탕박도체의 도체중별 육질등급 출현 추이
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• 등지방

- 박피도체는 A등급의 등지방두께인 10-20mm에서 물돼지 출현율（9%대）이 낮게 나타나고 등지방이 

두껍거나 얇은 도체는 물돼지가 증가하는 경향이 있음

- 탕박도체는 등지방두께가 두꺼운 도체가 물돼지 출현율이 낮게 나타나는 경향이 있음 

〈그림2〉박피•탕박도체 등지방두께별 육질등급 출현 추이
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7. 항목별 내역
• 육 색 : 전체평균은 3.3이었고, 박피도체（3.4）가 탕박도체（3.1）보다 다소 높게 나타남.

• 조 직 감 :전체평균은 1.4이었고,박피는 1.3인반면,탕박도체는 1.6으로높게나타남.

• 수분삼출도 : 전체평균은 1.4이었고, 박피도체가 가장 낮은 1.3인 반면, 물돼지 출현율이 가장 높은

박피도체는 1.7 이었음
• 근육분리도 : 전체평균은 1.1 로 전반적으로 양호한 편임
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〈표4〉물돼지 평가항목 성적

구분 작업장
육색 

(No.1 〜6)
조직감 수분삼출도 근육분리도

(No.1^3) (No.1~3) (No」~3)

박피

A 3.2 1.3 1.5 1.1
B 3.4 1.3 1.2 1.0
G 3.5 1.2 1.2 1.0
소계 3.4 1.3 1.3 1.0

탕박

E 3.6 1.4 1.9 1.1
F 3.3 1.6 1.6 1.1
C 3.0 1.6 2.0 1.1
D 3.1 1.6 1.6 1.2
H 3.3 1.8 1.6 1.4
소계 3.1 1.6 1.7 i.2

평 균 3.3 1.4 1.4 1.1

※육색 기준번호 3번 이상, 조직감, 수분삼출도, 근육분리도의 기준번호 2번 이하는 정상

8. 물돼지 출현 동향
• 월별 물돼지 출현율 변화는 계절적요인 즉 외기온도와 상관이 매우 높은 것 같음

- 월별 물돼지출현율이 가장 낮은 것은 12월의 8.1%이었고, 가장 높은 것은 7월의 18.2%이었음
- 월별 차이는 겨울철이 낮고 여름철이 높음 

〈그림3〉월별 물돼지 출현율 변화

9. 고찰
• 8개 시범사업작업장 중에서 박피 작업장이 탕박 작업장에 비해 물돼지 출현율이 낮은 것으로 나타남.

• 성별 물돼지 출현율은 비슷한 경향을 보이고 있어 성별이 물돼지 발생에 영향을 미치지 않는 것으로 

추정되나 향후 자료가 좀 더 축적되어야 규명이 될 것임.

• 도축 및 냉장시설이 현대화되었고 계열화사업에 의한 농가지도가 양호한 작업장은 물돼지 출현율이 낮고 

균일한 경향을 보임.
• 물퇘云 발생에 영향을 미치는 요인(탕박 여부, 성별, 작업장 환경, 농가 환경 등)에 대해서는 좀 더 자료가 

축적되어야 규명이 될 것임.

m. 향후 추진계획

• 소비자가 느끼는 최종 맛과 관련이 있는 근내지방도 기준 도입으로 국내산돈육에 대한 소비증대 및 품질과 

관련된 돼지 개량을 촉진할 수 있는 기준 마련에 있음

• 축산기술연구소의 2002년 연구결과에 의한 정책건의에 따라 돼지고기 육질기준을 쇠고기 등급기준와 같이 

냉도체상태에서 등심 부위의 근내지 방도를 기준으로 하고 지난해부터 시범사업으로 실시해온 육색 , 조직 감, 

수분삼출도, 근육분리도에 의한 육질판정 기준을 제도화 계획 임
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