
닭고기등급제 안내

' 03.4.1 부터
닭고기 등급판정 시범사업을 실시합니다.

댥劫 둥급제는 p

• 이상이 있는 닭고기는 철저히 가려냅니다.

• 등급판정일자를 표시합니다.

• 요리 용도에 맞도록 무게별로 규격화합니다.

• 깨끗하게 도계하고 위생적 인 용기에 포장합니다.

• 생산자와 등급판정사의 실명제를 실시합니다.

등:齟정은 어뗞게 하는가?

농가출하 ♦ 도계장 ;: 今 선 별

중량 확인 및 I 
품질판정（살붙임, I 

청결도, 도계상태 등）］

등급

표시

포장 

출고
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흐/ 구분은?

품질등급

3 등급

1,651g 이상 1,551g 〜1,650g 551g 〜650g 451g 〜550g

浓 호당 중량단위는 100g을 기준으로 17호〜5호까지 13개로 구분됨.
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등矗 받는 닭고기는 P

- 등급과 중량이 표시되어 있어 믿고 구입할 수 있습니다.

• 건강하게 자란 닭으로 살붙임이 아주 좋습니다.

• 청결한 도계 처리와 위생적인 포장으로 더욱 안전합니다.

등급판정 일자가 표기되어 신선도를 바로 알 수 있습니다.

• 요리에 알맞게 중량별로 구매할 수 있어 경제적입니다.

닭務［의 영양가치

지방 함량이 적어 다이어트와 여름철 보양 식품으로 좋습니다.

단백질 함량이 높고 반면 칼로리가 낮아 노약자와 자라나는 청소년에게 아주 

좋습니다.

® 콜레스테롤 함량이 낮고 콜라겐 성분이 많아 여성들의 피부 미용에 좋습니다.

® 필수지방산과 불포화지방산이 많아 노화를 방지하고 면역성을 높여 주고 질병을 

예방해 줍니다.

• 근섬유가 가늘어 소화 흡수가 잘 됩니다.
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닭命［ 취급시 주의사항

参 불포화지방산 비율이 높으므로 저온（4°C 내외）에서 보관하여야 산패를 방지할 수 

있습니다.

• 신선한 닭고기일수록 맛이 좋고, 3일이상 보관시에는 냉동하는 것이 안전합니다.

• 냉동 닭고기를 해동시에는 찬물에 담그거나 전자렌지를 이용하세요.

• 신속하게 조리할수록 영양분 손실이 적어집니다.

• 해동한 후에는 곧바로 요리하고, 조리된 닭고기는 오래 보관하지 마세요.

딝聞S 등급판정시범사업체

등급판정 업체명 브 판，매 처

츠"习旱気 주체리부로

중북 진천군 이월면 중산리 산 10

Tel 043)530-0002

오메가3, 

산천들닭

한국까르프, 롯데마트, 

학교급식, 그랜드백화점, 

그랜드마트

谿啤우촌 농협 목우촌

충북 음성군 금왕읍 오선리 131 목우촌닭고기 농협하나로클럽

丁이 043）879-0000 | !
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