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1. 목적
한우 거세우 도체중의 크기 또는 비육기간(개월령) 

에 따라 육질(맛)이 다르다는 생산자 및 유통업자들의 

의견이 제시됨에 따라 한우 고급육생산 정책수립을 위 

한 기 초자료로 활용코자 설문조사 실시

2. 기간 2002년 6월 21일 〜 6월 28일(7일간)

3 방법 및 대상
축산물등급판정사가 전문적인 소양을 갖춘 생산자 

및 유통업자 119명을 대상으로 설문

4•조사 내용
口도체중이 작은 거세우의 고기가 맛이 싱겁다는 말에 

동의하는가?

• 설문 대상자 119명중에서 한우 거세우의 맛이 싱겁다 

는 의견이 95명으로 79.8%로 대다수가 한우 거세우 

의 맛에 대한 평가가 낮은 것으로 나타남

口 맛이 싱겁다고 할 때 개선하기 위한 대책은 무엇인가?

• 개선방안으로 장기비육이 필요하다는 의견이 82명 

(68.9%), 사료개발 6명50%), 조기거세 4명(3.4%), 

후기사료급여 4명(3.4%) 등 이었음

• 한우 거세우의 육질(맛)을 개선하기 위해서는 장기비 

육이 가장 효과적인 방법으로 인식하고 있는 것으로 

나타남

口한우 거세우의 맛을 고려한 최소의 도체중 및 비육 

기간(개월령)은?

, 도체중

-적정 도체중대는 300〜340kg 사이가 4명(3.4%), 

350~390kg 사이는 74명(62.2%). 400〜500kg 

사이는 33명(27.7%)으로, 350〜390kg대가 가장 

많은 것으로 나타남

-적정 도체중은 350kg이 36명 (30.3%)으로 가장 많 

았고, 400kg이 29명(24.4%)으로 나타나, 대부분 

최소 350kg(생체중 600kg) 이상의 비육이 필요하 

다는 의견을 제시하였음

• 비육기간(개월령)

-적정 개월령대는 21〜25개월 사이가 20명(16.8%), 

26〜30개월령 사이가 91명(76.5%)으로 가장 많았 

고, 31〜36개월령 사이는 4명(3.4%) 이었음

-적정 출하개월령은 28개월령이 34명(28.6%)으로 

가장 많았고, 30개월령은 23명(19.3%), 26개월령 

은 17명(14.3%)으로 대부분이 25개월령 이상의 비 

육기간이 필요하다는 의견이었음

口고급육생산을 장려하기 위한 정부 정책으로 어떠한 

것이 효과적이라 생각하는가?

-우수축생산포상금 또는 거세장려금 지원에 관한 것이 

대부분인 것으로 나타남

-우수축포상금제 실시 및 지급액 상향조정이 44명 

(40.0%)으로 가장 많았고, 거세에 따른 경영비 지원 

이 필요하다는 의견 12명(10.1%), 거세장려금 폐지 

및 우수축생산포상금 지급 의견 H명(9.2%), 유통체 

계를 개선하여야 한다는 의견 11명 (9.2%) 등으로 나 

타남

6.검토의견
• 도체중이 작고 비육 개월령이 짧은 한우 거세우에 

서 생산된 고기가 싱겁다는 의견이 대다수인 것으 

로 나타난 것으로 보아

-한우 거세 유도를 통한 고급육생산 정책 추진을 위해 

서는 적정 도체중 및 개월령 설정과 맛에 대한 관능검 

사 실시 등 추가적 인 연구조사가 필요하다고 판단됨

• 한우 고급육생산을 위한 정책 지원사업으로는 우 

수축생산포상금제 인 것으로 나타났다.

• 한우 거세우의 조기출하 등으로 맛이 싱겁다는 의 

견이 대다수인 것으로 본 조사에서 나타나 고급육 

생산유도정책이 필요하다

-장기비육에 따른 경영비 지원

-고급육생산을 위한 사양관리 등의 체계적인 지도교육 

실시

-거세 장려금 지원 효과가 조기출하 등에 의해 최종 육 

질 향상에 도움이 되지 못하는 것으로 나타나, 최종 

육질에 대한 등급판정 결과에 의해 지급되는 우수축 

포상금제의 실시가 필요한 것으로 나타났다.

축산물둥급정보 6


