
지W立M술大导没 工科大豪 会第工;二年N弓技日旻莉，

大韓產볏짚팔프製造에 關한 研究 （第1一，轮

田 豊 鏡 林 應 插

（第一報） 中牲亞疏酸法에诙한 팔프 

製造實驗

볏짚팔프裏造의 重要性은 木材養源이 豊赏 

치믓한: 境遇예 木材팔프의 代用 또는 製紙工 

楽애 있어서 木材팔프에混合하는 舖幼팔프듈 

燹造함에 있는 것이다。本報엑 있어서谷 高牧 

率이며 物理및 化學的으로 좋은 性質을 具倩간 

볏짚팔프플 만들기铭하여 中性亞旎駿法을 探 

挥하였다。實驗結果中 製紙用팔프로 適當하다 

고 認定되는 것은 팔프牧率 約酸%■.查프中 큰 

로잔（pehtosan）含量 約22%» 리二닌舍量 約4% 
关分含量 約15.2%이었으미 藥品消費量은 原 

糸;예 對하여 約30% 蒸煮鑲1牛은 16値G 6時間 

이 섰 다。

（I）转营

大韓에 M 所用되는 갈%외 玄•要量익 關하겨 

서 는 著者외 一人 田의 調査 （統羅 Z 42-50, 
1949）에 依하면 人絹팔즈 約I翦擊 製詆갈 

프 로 約4—5萬；学 of 必要하다。그러 먀 大薛애 
서 製造되는 팔：프%은 北镣에 있는 繇義利斗 

吉用'두工場에 서 約2萬噸을 製造할 룬이며 南 

韓에 있어서는 若干외 碎木팔프외 衰造는21으 

다 化學괄프외 ■ 製造工은 언다° 八 一五以後 

山 林事情도 緊迫하여 （文懿 田, 前記） 木材팔프 

製造에는 困難性을 드꺼는바 M다。

멋짚팔표는 木封팔표의 代用 도는、球팔포 

로 ■要한 地位흘 가지고 S1 다。南离에』特 

히 볏짚팔즈가 注目되는바는 볏짚의 生產이 

云富하미 山林事情이 圓滑치 못함애 每因丑다〉 

大障액서 외 볒 짚 生產量은（文獻, 田,訶記鴻69萬 

噸의 巨大한 量이다 n 팔프의 收率을 50%旦 

假定하고 긧짘生產류의 3帝틀 팔프資源으로 

使用한다하련 約5萸•發의 볏짚팔프가 生產된다。 

럿짚의 物理的 莉用도 重要하지만 生產量외 

3%程窒는 팔프査源으로 畋金이 可能할것 이타%

木報吿는 主로 高收率과 좋은 物理及化學的 

性質의 팔프를 裝送하거 骂하여 中性亞硫酸法 

' 애 依한 볏짚팔프를만든蒔果를 報吿하려란다'

볏짚여 黝한 亞诚皈法으로는 丸津常哉匸 

化13 1043—1<>70 1911）의女猷이 있고 屮伫一花 

硫蛰法으王는

C. A. Braun S 特許 1510浴（1902）
V. Drewsen 釆静 1.229,422 （191；）
M. V. Bet ud*1 Hir- hri, Papier 75： 1926） 

，等의 文/이 있으나 이들의 全部가■ 밀짚에 !쎠 

한것 이다> 그러므로 本法에 依한 볏 짚•의 研究 

는 .我仞의 것으로 안다。

CH 原科分析

벗W의 成分은 迁近애 三豉八郞〔人絹皐 10 
42-52, （19垣工 의 報吿카 있으나 大韓走 볏 

잪에 窮하여처는 發N 커 困碧하다',

举報애 使用한 試科볏짚은 京畿道 蔼嶋亦 

初里委으로 1946 字安예 秋收란 禾 伯科 

（｝ramineal f>*actae 宣t良稻에 憂하는것으로 秩 

芯를 除去한 宅 기 备%>皿 ] 肄一部를 全部 检 

用하어다 分折載為는 稈部를 細鑒하여 粮）~니） 

m*뇨b르 耗粉한컷을 探津하였다o
原?4奇■折은 大福로 S hwalbe, 11. Sieber. 

G）eniisclie B더산P'Jlyfr. 72^1^2» 
記哉方法애 準嗔하였으며 건로 定

量法온 T나1曰브法에 依二괴 .統溜吁거을 佐々木 



周 '双 日 眞化 6 538,1930〉容보法예 依하여 差 

호달（furfumD 을 定료升고 Kroeber 表므부；;i 
긤로잔害 算出하었다。

分析結果七 第一表와같다:

.第一麦

（水分以外는 全部 無水京科에 須涪 :g Ji 
示함）

水分 14.44
灰分 11.54
알콜•쩐진抽出分 心

1%、aOH抽出分 31.11
라二닌 17.15
원로잔 26.51
크르 스 • 베 반•讖推 素. 47.67

볏짚의 化學的 組成의 墙徴은 灰分기 많고 

繊維素 舍로:이 ■比液的 적으며 1%알칼리 抽出 

규이 많은 것筹이다,

（UD 中性亞琏酸法에依乏蒸煮試鍰
巷프 蒸煮의 最適镁件을 求하기尊하여 서는 

蒸煮液의 組成 逐煮温度및 時間을 여러번 變 

化시킨 많은 實驗을 必要로 하지만 工嚣的 立 

場에：用淫되는 範園內엑서 그 蒸気雜件을 決定 

하였다。 -

（가） 責仿法 '
蒸煮液은 市販（日本，武国製） 中作뚠硫酸소 

••다:純美98云分의 水溶波을 려티하여 使用翌 

으며 蒸煮掀은 加堑謠을 使弔하연다,与률以 ] 

、込keXtcel芸 오一토크테 이브에 질 이 &）mm 의 

볏 W .欢 r. :空担을 널어. 여기에 中授亞蔬酸 

소-다溶液 CO.lALL-l.SML； 法。•••'볏짚 

글 담고는리 充足흔 ■於，JS）을 江如하여 宅栓 

하 궂 1.5 時間양 예 写•宅M.堂（: 迎 C-160 C） 까 

거 上昇시키고 이注宝엑 서 乒i定時奇 袞煮£ 

走技蛀다。弟煮가 긑뉸 後 半珍音能 에 注安들 

1顷，_-山5。'로一 区下시 커 ：?<« - ”•: 了 罚 다，还責 

尤 奨 돌프는 登後으로부§ M 打하고，火洗乾 

為;，宀 -~ *R'r를 定하고 이 는프든 ./댜十르■ 

라어 令F1 하였다° ..，.教荥과 ■；?.：<：] 分而근• 

.、、w、；ub u.、：』kr :ik犯，에 依:H 匚近分

"徉: 刊'서자었다,

（나） 實驗艳果및 ZKJK
,fli捻洁果를 縛括하여 第二表,.弟三表, 第 1 

笫 2. 및 茅 3虫에 表示하였다。卽 笫一僵; a■蒸 

흐二.누 UuC .葱煮時間 6蒔間을 一定히하고 

艺点, ：;淺芝를 0.2M/'L부터 L3M/L까지 變化시 

킴에 志한 無水原料에 對한 收率및各成分의务 

이 變；七이그 笫二圈는 蒸煮濬液 0.5 ML 및 

° L 와 蒸煮時間 6時間을 一定케하고 温度 

를 复化시 킴 에 對한 改察 및 各成分에 對한. % 

의 愛 化이고 第三圖는 蒸素溶液의 濃度 0.9M,L 
및 沼变 LUTC를 一定히하고 蒸蒙時間（4-6時 

間）을 變化시킴에 對한 無水原料에 對한 收率 

및 各成分의 變化이다。

以上 結果를 總括하여 考察하면 리그닌 의 

溶出은 0.5-0.7M/L 範圍에서 大部分이 溶出 

되었다。그러나 이 範圍以上 （i）.9~L3M/L）의 

增加에는 리그닌외 溶出이 減少되는 事實을 

，投定하였다。이것은 內田湾一（1939 日本工業 

化强숌 42年會에 서 講演） 가指摘한바와 같이 

禾本阡植物외 亞硫蒸解에 있어서 酸度가 

놐은 蒸煮液을 使用햇을때는 리그닌 외 除去가 

IE染하다는것과 附含되는 事實로 볼수54타。 

그리고 F. G~ Rawlings and J. A. Stnidle 
（Paper trade. J. 8 49,1925）이 扌旨摘다바솨 갈 

이 NaO只의 處理에 因하여 生기壮 褐色物貫 

이 中性亞硫鼓法에 依하어 褻造딘 팔jl에 4논 

一般으로 弱하여 潔白이 짤뢴다。（後日發我） 

V.Drewsen。여黯術）은 팔짚試料에 封아여 申 

性球酸을 25% 使用하여 5氣曜 4~6時間 

蒸煮함이 ' 適當하다 하였고 M. V. Brot tmd 
M. HirscbeLCfc戯前記）는 밀짚試料예 對하여 

中性모礒菠을 60% 使用하여 1&）~185'C蒸耄 
가.透當하다 하였다°

本實敦晴 있어서는 볏짚試料에 對하여 高收. 

率이 며 物垣及化學的 性質이 좋은 팔프 製造 

에 捣하여서는 蘇煮液浚度가 0.5-0.7M L 範 

圍內에서 袤貫击1牛으로 蒸煮溫度 및 時間을 

各a 150（：龄間으로 定하는것 이 適當하다 

고 達;二하-였M며 樂묘消費量온 約30%이었다，，

、*妥約
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第 三 表

-C 잔
解
:说

蒸孕濬泼 
븨厦愛

ML
畤間

SWS 海；王蘭箱
'、에 對찬幻

_星______

港 혀 - 一
对 한 .

%

無 KJ車타 
베 隽 칸 

%

（京代） 一 一 一 -- 26.51

1 0.10201 6 110 不於 — —

2 0.2^536 6 110 49.24 23.50 ]1.62

3 0.48752 4 160 48.17 9 시2 10.31

4 0.5172 5 140 53.61 므!.W 32.61

5 0.48752 6 1泌 48.6** Z1.21 10.21

6 0.5172 6 140 49.22 21.37 11.96

7 0.5172 6 ]^0 沁)2 2n,13 14.13

8 O.74V155 6 1.10 4：.5 23.06 U.28

9 0.70655 .6 140 48.51 23.50 11.40

10 0.70655 6 . 130 51.67 23J56 11.3

11 0.$0905 6 140 19.76 22.58 11.25

12 0W；05 5 110 51.2() 22.78 31.68

13 0.90905 .4 11(» 52.65 22.55 1J.75

14 1372 6 110 19.74 23.74 1L81

水

科

對
한

X 7

8

M 
水

科

베 

對

%

黑煮時間（時）
慕德波溢废스LL） 魂為云厂0

第1圖

慕章泯睚L4〔广C b時閔蒸录

笫3 BI
棗煮波廢度 1씨''기;L

第2圖

蒸春衣農度U.5L；2M,L __ .
G.7O65M.1.…… 蒸煮渾賣LUC.

▲:갈흐收専

蒸宜畤間g冏

B s 整飯찬 C : 히二닌

_ 53



Cn 原料分折애 있어서 l%NaOH를 쓰는 

抽出實驗으로 보아 엔토잔 및 미二니기 一茄 

는 溶出뫼 기 쉬운 狀態로 仔在하고 只 다는 것 

을 認定하였다, 、

（ 2 ） 볏 겊을 原料보 하여 蒸煮溶液의 澳交 

（0.1M/L-1.3M/L）蒸煮溫處（130-160 C） 
및 蒸煮時間（4~6時間）을 各* 變化시킨 蒸点 

實驗에서 다음과 같은 結果롤 얻었다。卽

（가） 리=■닌외 溶出은 容易하여 蒸煮液 

渣変가 놏아짐예 따라 增加하는 傾向이 있 

지만 이 팔A의 色은 弱하다。

（나） 믠로잔의 濬出은. 本實驗의 蒸煮 

温虞，範圍內에서는 그다지 顯著하지는않 

다。

（3） 蒸煮液은 0.3M/L글 限界로 타여 二 

以下의 邊度에서는. 볏짚은 蒸解不可能이며 

0.7M/L 以上예 있어서는 藥品의 浪費를 招來 

한다。

이러한 結果를 總括하면 퐐프成分中 펜토잔 

의 含量을 戳迎하며 리二닌 의 含률은 忌避하 

는 製紙用팔프에 以上實驗結果中 藥品消費童 

이 約30%（0.6MjL） 蒸煮溶液160 C 蒸煮時間 6 
畤間의 蒸煮绣件이 適當함을 認定하였다。

（第2報）

소一다法에 依한 팔프製造試驗

볏 짚을 소一다法으로 팔프化하는 것은 그 製造方 

法이 簡單하여 그 工業化가 藥品 機械 製造技術 

等으로 • 보아 大韓예 있 어 適切하다° 高級製紙用 

볏짚팔프製造를 目的으로 하여 施行단 實驗結 

果中 適當하다고 認定되는 條件은 다음과 같다。

팔프의 收率 47% 괄프成分中 펜로잔 14% 
리그닌 5% 灰分 12%
蒸煮條件16g 3.5時間蒸煮液濃刻.MX 
藥品消費量 12佑이다。

,（1）緒営
•볏짚을 소一다法으로 蒸煮하여 소一다필프 

를. 製造함에 느 리그닌含量이 적은 高級길耳 

아 리 그닌• 含휼 이 많은 丁級 판으의 兩極이 

있다。前,者는 製紙用 퐐프로 適當하지만 荷性 

소一다외 使用므이 汨安的 많.。-머 後芾牌 澆 

白이 困鄭하여 芹色•嶽 또는 极沃「：；部件 :；金5 

하다。=러나 邪:소-다의 使用효-G JLt<n-j 
적다。木*어! 效어서는 前者奁 採•什芸였다。 

소-다퐐그製造에： 소-다 問题가 页要가:1 
소一다의 冋収*: "裝置의 困難한 魏이 嵐弋 法 

않으나 소一다느 大辄에서 生產이 있고 県造 

技術이 福単하며 裝置의 簡畧은 이 工芸의 特 

徴이라 하겠다。

밀짚에對하여 塩套芸理와 荷性소-다 為:故 

를 並行하는 포미리오 （I*. Pomilio, Wtx'liiibl. 
Papierfhbr, 56 1115, 1925）法은 널 리 旅行되 

고 있으나 純苛性소-다法은 文獻上 그다 

지 많지 않다。本報에 있어 서는 主로 苛性소~ 

다法으로 蒸煮안 結果글 報告하려한다。

（I J 소一다法에依한 蒸煮試驗

原料볏 짚 은 第一報와 同 一의것을 使用 

하였으며 苛性소-다는 市販品（日本武田製）을 

使用하였다。蒸煮液의 分祈은 Schwalbe u. 
Sieber（文戡前，汜）에 依하였으며 廢液외 알칼 

리 分析은 各腫의 方法 （交流電氣滴定法 

T. R. Me. Elhinney; Paper Trade J. 106 
No.10, 37. 1938）이 있으나 本報에서는 페놀프 

다레인을 指示藥으로 滴定하는 普通方法을 採 

擇하였다。其他 팔프의 分析슨 第 1報와 同一 

하다 O

퐐프 蒸煮 의 最适條仲을 求하려면 蒸煮液익 

組成 蒸煮溫度 및 時曲宇슬 順次로 變更시킨 

여러 實驗을 하지않으면 안된다。그러나 大畧 

의 傾向을 알기 爲태서느 蒸煮溫度 및 時間을 

一定하게 하고 蒸大液의 爼或만을 變化1 
킨 一系列의 試驗을 하W 充分하다。二러므로 

本報에 있어서는 다음에 詳述하는바와 같이 

蒸煮條件中 蒸煮液의 讶性소-다 規定度만을 

順次르 變化시킨 境遇의 實驗結果에 關하여 

報吿하려 한다。

（가） 實驗方法

第 1 懼와 같 仁 丿方次。-，: 苛다;容液 

（0 5-1.：：X：£- 類.E O.25NA 增加시러 珂定 

溫度 1吳，（「까지 上키고 眄定時闵丁，5時問） 
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蒸煮롤 箜憲한다'

蒸苴後 괄里芒，麽液 스토부터 湛別하고 水洗 

乾燥하여 그의 收率울 檢出하꼬 더욱 그이 分 

析을 한다' 縻液에 關하여서는 그외 總容禮을 

算出하고 머욱 有効 알칼리度를 测定하여 이 

것으로 苛性소-다외 消費量을 算出하였다。

（나） 實験結果 및 :！ 考察

實験結果를 総括하여 第一表，第二表 및 第 

1 圖에 表示하엿I다。但 本報에 서 말하는 非谨 

維素 隨留率이라는것은 팔프中에 殘留하는 렌 

토찬론과 리卫宀!景가외 合計를 原料中이 非様 

維索（純繼維素以外이 全部）量에 對한 %르 表 

示한것이다。非纖維素分외 濬出狀態는 그 殘钮 

率외 變化로 明白한바와 갈이 리•닌외 诲出 

온 容易 치 낞꼬 0.75N 률 碾界•로 하여 그 以 

上외 濃度로 增加시커로 고 濬出배 顯著한 影 

響올 미치지 않七다。긘로잔도 亦是 13% 以 

下외 溶出은 困難하여 規定度를 增加하어도 

若干이 溶出이 있울 룬이다。苛性소-다외 消 

費률은 使用量에 比例하여 增加하연다。

（無水原料네

第

» ft « « I

加 •康 容 * 1000

[9. «E*C UO
慕煮條件L, Mi

1時 間畴） 3.5

* ［空間質量 50
隊 科 절］無水質量fg）

44.99

〔無水質量％） 그 29
팔 르（阪 微%）

47.31

注翊昏o.） 200

蒸比
1.0219

NaOHrN) 0.5
煮 ?NaOH添加랈0） 4

族 查에對한N*0H添加*（%） 8.89

、注加質里客） 204.4

M 質 虽V） 243.6

靈比 M 1.0462

NaOH (N) 0.02

' NaOH의總消費륲%） 3.81

梭 菱배鉗한渭云景（%） 8.47

M 容 «cc- 232.85

第 二 表

表

II III IV V

100,) 1(X)0 1000 1000

160 160 160 150

3.5 35 3.5 5

50 50 50 50

44/)9 44.99 44.09 44.99

21.33 20.52 19 끠 22.55

47.42 45.61 42.68 50.11

200 200 200 200

1.0329 1.0479 1.0567 1.0329

0.75 1.0ft 1.28 0.75

5.98 8.65 10.22 5.98

13.28 10.21 22.72 13.28

206.6 209.6 211.3 206.6

247.9 250.1 250.8 241.8

1.0<>22 1.0747 1.6765 1.0511

0.07 0.13 0.18 0.05

5.32 7.42 8.53 5.51

11.82 16.49 18.9S 12.26

233.4 233-2 232.9 230.1

對한 多로 表示함J
짚約50gr（空乾） 蒸煮液湖e.e. 蒸煮温度 160C 蒸煮時間3.5時間 但 V의 蒸煮時間은 5時間

一— t TT 111 IV V

曲

ft tt 善 * I II 111 IV V

jNuOH (N) 0.5 0.75 1.08 1.28 0.75

薑盘條件I 使用*笫） 8.89 13.28 19.21 22.72 13.28

lKaOH«»X«； 8.48 U82 16.49 18.95 12.26

（뉜 로 政%） 12.86 14闵 14.00 13.68

흐르• 버 a 닌〔幻 8.03 5.30 4.52 4.48 5.4&
成 分］

1 非纖維素殁끔후（务） 31.31 29.42 27.89 27.22 31.M



:最:後之-没變上昇 實孩베 있어서 茂絶芥號 I 

에사이 蒸煮條件中 濃愛를 一定케하고 蒸煮溫 

度 150P 葢煮時間은 5時間으로 變化시켰는띠 

그結果 實診香就 V는 實驗茶號 [ 에 比다겨 非 

■•雜推素 或制率이 노다。卽 펜로잔과 디二닌 외 

溶岀華이 적은것을 알수 있따p

CI）總指

볏 짚을 原料로하녀 蒸煮溫度 160°C 蒸煮時間 

3.5時들 一定하게 佯持하여 蒸煮液의 苛性소- 

다 濃度만을 0.5N부터 1.3N까지 順次:르 0.25X 
式 變化시킨 蒸煮實驗으로 다음 結果를 얻었 

다。

，（가） 뎬토잔의 溶出은 困難하고 13%以 

下의 溶出은 苛性소一다濃度의 增加에도 거 

의 影缨이 없다。

（나） 리그닌은 0.75N 苛性소-다濃度를 

限界로하여 4.5 %以下의 溶出은 濃度上异 

如何에도 顯著한 影變을 미치지 않는다。

（다） 苛性소-다의 消費量은 그 濃度외 

增加에 •比例하여 漸次 增大한다。

無水̂
®

짚

"

對한

%

이 亠___  • . 八 , 4 .
0.5 0.7 0.9 1.1 1.3

程煮液饌度。。）

Min
1的・C 35赎間蒸資 

A:할프收率 

B:非纖維素殃会率 
C:使用WOH量 

D : fgflNaOH* 
E : 홴-루 잔 

F . 너그닌

（中央工乗研充所有顿化學科）（4282年1。月15日妄电）

朝鮮酒製造에 關한 一知見

李 範 純

大 意

最近 朝鲜酒가 古代日本酒로 怪異的으로 進 

展함베 感하니 直做스러운 基本的 搬生物硏完 

룰 待치 읗고 時惫히 朝鮮的인 朝鮮酒 釀造에 

供五자 本實験을 谷하였라。그 手段으호 建于 

르 그'可로 使用칙 않고 水로 抽出하고 그 抽出 

液을 다시 活性炭으로 處理하여 销化酵素以外

崔 貞 均

외 央舞物을 吸警除去한것 으로 顔酒하였 아。 

그 結果 鑑夏中외 實驗임에도 不拘하꼬 穰味 

와 酸味가 儂泓'하끄 否味가 芳醉하고 貯藏性 

이 明待괴논 純枠한 朝鮮瘠울 隗造할 十 있음 

을 알았다..

績言

解放後 朝鮮酒의 推移를 잘펴보면 그（朝鲜）


