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1농촌진흥청 국립식량과학원 남부작물부

[서론]

콩 종자의 단백질과 유리당 함량은 콩을 원료로 하는 다양한 가공식품의 가공특성에 영향을 미친다. 콩 종자의 단백질 함량이 

높을수록 두부의 수율과 경도가 높아지고, 두유의 고형분 함량이 높아진다. 콩 종자의 당은 콩의 발효를 위한 에너지원이며, 

두유, 두부의 식미에 상관이 있는 것으로 알려져 있다. 따라서 국내 콩 육종프로그램에서는 단백질과 당 함량이 높은 품종 개발

을 주요 육종목표로 수행되고 있다. 본 연구는 단백질과 당 함량이 높은 모·부본으로부터 유래된 RIL 집단 내의 단백질과 당 

함량 변이를 탐색하고, 성분 조성 간 상관관계를 해석하여 육종 프로그램 내에서 기초자료로서 활용하고자 수행되었다.

[재료 및 방법]

sucrose 함량이 높고 올리고당 함량이 낮은 ‘YS2035-B-91-1-B-1’ 계통과 고단백 품종인 ‘새단백’을 부본으로 하는 RIL 집단

(F10), ‘새단백’을 모본으로 하고, 총 당 함량이 높은 ‘일미’를 부본으로 하는 RIL 집단(F6) 두 개의 RIL 집단을 활용하여 단백질

과 유리당 함량을 분석하였다. 단백질 함량은 종자 분쇄시료를 환 형태로 압착하여 질소분석기(Rapid N cube)를 이용하여 분

석하였다. 당 함량은 분쇄시료를 70% 에탄올에 24시간 추출하여 증류수로 2배 희석하여 필터링 한 용액을 HPLC를 활용하여 

분석하였다.

[결과 및 고찰]

두 집단의 모·부본에 대한 단백질과 당 함량 분석 결과, 단백질 함량은 ‘새단백’이 53.2%로 가장 높았고, 당 함량은 129mg/g으

로 일미가 가장 높았다. 또한 ‘YS2035-B-91 -1-B-1’ 계통은 올리고당인 raffinose와 stachyose가 낮고 sucrose 함량이 높은 특

성을 나타내었다. 단백질․당 함량 빈도분석 결과 두 집단 내 단백질, 총 당, sucrose, 올리고당 함량은 정규분포를 나타내었다. 

단백질·당 함량 간 상관분석 결과 두 집단에서 모두 단백질 함량과 총 당 함량은 부의 상관관계를 나타내었고(r=-0.5***, 

r=-0.66***), 단백질 함량과 Sucrose 함량은 두 집단에서 상대적으로 높은 부의 상관관계를 나타내었으나, Stachyose와 

Raffinose 등 올리고당은 상대적으로 낮은 상관관계를 나타내었다. ‘YS2035×새단백’ 조합에서는 단백질 함량이 ‘새단백’ 보

다 높은 고단백 계통 8계통이 존재했고, 단백질 함량이 50% 이상이면서 올리고당 함량은 낮고, sucrose 함량은 높은 유망계통

이 3계통 존재했다. ‘새단백×일미’ 조합에서는 총 당 함량이 ‘일미’ 보다 높은 25개의 고당 계통이 존재하였고, 단백질 함량이 

50% 이상이면서 올리고당 함량이 40mg/g 이상으로 높은 계통이 7계통 존재하였다. 이와 같은 유망계통은 콩 성분육종에 중

요한 자원으로서 활용될 것으로 기대된다.
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