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남궁민1*, 한정헌1, 류시환1, 최재근1, 김희연1, 김문종1, 왕승현1, 용우식1, 이승훈1, 심재남1, 김기선1

1강원도농업기술원 옥수수연구소, 강원도 홍천군 두촌면 장남길 26 

[서론]

찰옥수수는 우리나라 여름철 대표 간식이며 매년 약 15,000ha 정도 재배되고 있다. 하지만, 시중에 판매되는 찰옥수수는 대부

분 흰색 또는 검정색으로 다양성이 부족하고 소비자의 선택의 폭이 제한되어 시장규모가 작다. 따라서, 본 연구에서는 안토시

아닌이 다량 함유된 찰옥수수를 개발하여 품종 다양화 및 부가가치를 높이고자 하였다.

[재료 및 방법]

미홍찰은 2016년 미백2호의 교배친 HW9와 색소HW3 근동질계통(자색옥수수 1회친교잡 후 3~4회 여교배로 육성)을 인공

교배 후 ‘색찰교52호’로 교잡종명을 부여하였다. 2017년부터 2019년까지 3년간 강원도 3지역(홍천, 영월, 평창)에서 지역적

응시험을 수행하였고 출사 후 25일경 풋옥수수를 수확하여 안토시아닌 함량 분석을 실시하였다. 재식밀도는 60×25cm로 1주 

1본씩 파종하였고, 시비량, 재배법 및 농업형질 특성조사는 표준재배법 및 조사기준에 따라 수행하였다.

[결과 및 고찰]

미백2호에 안토시아닌 기능성을 더한 미홍찰은 평균 출사일수 72일(미백2호 70일)로 중만생종이다. 간장은 193cm 정도이며 

착수고율이 46%로 낮아 도복에 강한 특성을 보였다. 이삭모양, 길이, 이삭폭, 이삭열수, 착립율 등 이삭특성은 미백2호와 비슷

하나 수량특성은 이삭수 93% 이삭중 91%로 미백2호에 비해 다소 부족하였다. 미홍찰은 과피에 안토시아닌 색소가 있어 풋옥

수수 수확기에 진한 붉은색을 띄며 함량분석 결과 116.2mg/100g으로 미흑찰(9.2mg/100g) 대비 약 13배 높게 평가되었다. 미

홍찰은 2019년 도내 직무육성 신품종 선정위원회에서 우수성이 인정되어 품종출원(2020-263)하였으며 추후 색소찰옥수수 

시범사업 및 시장 평가를 통해 기능성 찰옥수수로 소비자에게 선보일 예정이다. 
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