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1국립식량과학원 중부작물부 수확후이용과

[서론]

국내 쌀 산업은 2004년 이후 주요 교역국과의 FTA 체결에 따라 농산물시장 개방이 본격화되어 매년 의무 도입하고 있는 수입

쌀은 40만 8천 톤, 밥쌀용 물량은 약 4만 톤 수준이다. 이에 대응하기 위해 우리나라 벼 육성 방향도 쌀 품질 고급화 뿐 아니라 

신수요 발굴을 위한 실용화 등을 목표로 다양화되었다. 고품질의 밥쌀용 품종 및 가공용 품종의 품질향상을 위해서는 육성중

인 우수자원을 대상으로 체계적이고 안정적인 이화학 특성 평가가 필수적이며 용도에 적합한 자원 선발을 통해 쌀 소비 촉진 

및 가공용 쌀 산업화의 기반을 마련할 수 있을 것이다. 본 연구에서는 중부지역 적응 밥쌀용, 특수미 및 사료용 벼 육성계통에 

대한 품질 특성 평가 결과를 비교하여 추후 벼 품종개발 기초자료로 활용하고자 하였다. 

 

[재료 및 방법]

본 시험에서는 2019년산 중부지역(수원, 진부, 철원) 적응 벼 생산력검정 시험 재료 289계통(밥쌀용, 특수미, 사료용)의 품질 

특성 평가를 위해 현미 장폭비, 완전미율, 단백질 및 아밀로스 함량, Toyo윤기치를 분석하였으며 용도 및 지역별 특성을 비교

하였다. 

[결과 및 고찰]

수원 지역 벼 생산력검정 시험 계통의 용도, 숙기 및 수원, 진부, 철원 대상 지역별 품질 특성을 평가한 결과, 밥쌀용 계통의 단백

질 함량은 5.3~7.9% 범위로 조생 및 중생 계통의 평균값은 조생 6.6%, 중생 6.2%였고 중생 계통의 단백질 함량이 조생 계통에 

비해 낮았다. 수원 특수미 및 사료용 계통의 단백질 함량은 각 6.4% 및 8.5%로 고단백 특성을 가진 사료용 벼에서 유의적으로 

높았다(p<0.05). 한편, 진부 및 철원 지역에서 재배한 시험계통의 단백질 함량 평균값은 각각 5.4% 및 5.8%로 수원 지역에 비

해 낮았다. 아밀로스 함량 분석 결과, 수원지역에서 생산한 밥쌀용 조생 및 중생 계통은 17.8%와 18.5%, 특수미 15.2%, 사료용 

19.5%이고, 진부 계통 18.8%, 철원 계통은 18.5%이었다. 밥쌀용 계통의 Toyo윤기치를 측정한 결과, 수원 지역에서 생산한 

조생 67.6%, 중생 73.7%로 중생 계통의 윤기치가 조생에 비해 더 높았고(p<0.05), 진부 계통 84.5%, 철원 계통에서는 69.4%

의 값을 나타냈다. 그 밖에 완전미율 측정 결과, 수원 지역 밥쌀용 계통은 52.7~98.9% 범위에서 조생 85.6%, 중생 94.0%의 평

균값을 보였고 특수미 계통은 20.0%, 사료용 61.9%의 값을 보였다. 또한 진부 지역 시험계통의 완전미율은 74.4%, 철원 지역 

시험 계통은 87.8%로 용도 및 지배지역에 따른 차이를 나타냈다(p<0.05). 
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