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2대구광역시 북구 경북대학교 농업생명과학대학 응용생명과학과
3경상북도 경산시 용성면 세연

[서론]

최근 음식물류폐기물 건조분말이 혼합유기질비료로 허용되면서 이를 과용 시, 토양 염류화가 가중될 것으로 보이며 이에 따

른 작물에 대한 염류피해가 예상된다. 이를 해결하고자 본 연구는 농업미생물로 많이 쓰이고 있는 클로렐라를 처리하여 고추

유묘 생육에 어떤 영향을 미치고, 염류 스트레스에 대한 경감 효과를 구명하고자 수행하였다.

[재료 및 방법]

본 연구는 2021년 경북 시설하우스에서 고추 유묘에 음식물류폐기물 건조분말, 클로렐라 등을 농도별로 처리하여 5주 동안의 

생육 과정을 거쳐 생육조사, 토양 pH, 토양 EC, 무기원소(Na, K, Ca), 항산화물질 4종 등의 분석을 통해 고추 생육을 비교 분석

하였다.

[결과 및 고찰]

고추유묘의 생육조사 결과, 음식물류폐기물 건조분말의 처리량이 증가할수록 지상부 길이, 지하부 길이, 무기원소 K의 값은 

감소하였고, 토양 EC, 무기원소 Na, Ca 값은 증가하였다. 또한, 같은 조건에 클로렐라 처리로 최대 지상부는 43%, 지하부는 

27% 정도 생육이 증가하였고, 음식물류폐기물 건조분말만 처리는 무처리구보다 항산화물질 플라보노이드 16%, SOD 26%, 

DPPH 27%, 총폴리페놀 26% 정도 증가되었고, 클로렐라와 동시처리구는 항산화 활성이 감소하였다. 따라서, 음식물류폐기

물 건조분말을 고농도로 처리 시 고추유묘 생육이 저하되고, 항산화물질 생성이 많지만, 클로렐라 동시 처리가 생육 저하를 

경감시키는 작용을 하고, 또한 항산화 활성이 낮은 것으로 보아 음식물류폐기물 건조분말의 단독 사용보다는 클로렐라를 함

께 처리하는 것이 고추유묘 생장에 적합하다고 판단된다. 
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