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[서론]

국내 밀 수입량은 약 230만톤(’18)으로 높으나 자급률은 0.8%(’19)로 낮으므로 국산밀의 경쟁력 향상을 위해 고품질의 원맥

을 균일하게 재배해야 할 필요가 있다. 그러나 원맥의 년차간, 농가간 품질 변이가 있어 고품질 원맥 재배법을 개발하고 보급해

야 한다. 등숙기 질소시비법에 따라 단백질 함량이 달라지므로 등숙기 질소시비법을 개선하여 국산 빵용밀의 품질을 향상시

킬 필요가 있다. 주요 지역별 등숙기 질소시비법에 의한 빵용밀의 품질변화를 분석하고, 빵용밀의 최적 질소시비법을 구명하

기 위해 본 연구를 수행하였다.

[재료 및 방법]

본 연구에서는 2018년 10월 하순에 전주(남부평야지), 해남(해안평야지) 논포장에서 조경, 백강을 16kg/10a씩 휴립광산파로 

파종하였다. 기비로 질소는 3.6kg/10a, 인산은 7.4kg/10a, 칼리는 3.9kg/10a씩 시비하였고 생육재생기에 질소 5.5kg/10a씩 시

비하였다. 등숙기 질소추비는 출수 2주 전부터 출수 2주후까지 3~6kg/10a씩 1~2회 나누어 분시하였는데, 생육 조사를 통해 

출수 2주 전 날짜를 예측하였다. 6월 중순 수확 후 수량구성요소와 수량 및 제빵적성을 조사하였다.

[결과 및 고찰]

밀가루 단백질 함량과 침전가는 등숙기 질소시비량이 많아질수록 높아졌으며 토양 유기물함량의 영향을 많이 받았다. 특히, 

해남 지역 생산 원맥의 단백질과 침전가가 매우 높았는데, 이는 해남의 토양 유기물함량이 39.8g/kg으로 다른 지역보다 높았

기 때문인 것으로 판단된다. 이를 반영하여 토양 유기물함량, 등숙기 질소시비량에 따른 단백질과 침전가 변화를 분석하였다. 

그 결과 단백질 함량은 y=0.16x1 + 0.32x2 + 7.40 (R2=0.9483***, y: 단백질함량(%), x1: 토양 유기물함량(g/kg), x2: 등숙기 질소

시비량(kg/10a)), 침전가는 y=0.77x1 + 1.31x2 + 24.68 (R2=0.885***, y: 침전가(ml), x1: 토양 유기물함량(g/kg), x2: 등숙기 질소

시비량(kg/10a))로 토양 유기물함량과 등숙기 질소시비량과 높은 상관관계를 나타냈다. 제빵적성을 지역별로 분석한 결과 해

남, 전주 지역 생산 원맥은 단백질함량이 증가할수록 빵높이, 빵부피, 속질경도가 개선되었으나, 구례 지역 생산 원맥은 단백

질함량과 제빵적성의 상관관계가 나타나지 않았다. 지역간 편차가 발생한 원인을 구명하기 위해 일조, 강수량, 기온 등 생육환

경을 분석해야 할 것으로 판단된다.
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