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ABSTRACT

2018년 5월 전라북도 남원군에서 재배하여 수확 후 0℃ 저장고에서 예냉을 마친 산마늘을 사용하였으며 외

포장 상자는 골판지로 구성된 통기공이 없는 골판지상자 1kg용을 사용하였다. 골판지상자와 함께 내부 포장

으로 사용하기 위한 내포장 필름은 20㎛ 두께의 HDPE으로 된 필름 봉지, 흡습종이는 파라핀왁스 코팅 종이

(32×35㎝, 태영산업)를 이용하여 조합 처리하고 국내에서 개발한 기능성 필름2종으로 포장처리는 총 4가지

로 ① PE(관행) ② PE+흡습지 ③ 기능성필름1(30×58㎝, 기능성물질 1%+40,000OTR, 제조사: 신영산업사) 

④ 기능성필름2(30×58㎝, Key fresh, 제조사: 씨앤케이프로팩(주)) 각 처리당 1kg 씩의 산마늘 잎을 포장하

였다. 실험은 포장 처리 후 상온상태로 전북 완주군 실험실까지 수송하였으며 실험실 도착 후 상온 실험실에 

두고 2일과 6일 후 중량감소율, 색도, 엽록소, 손실률 및 종합선도 등 품질특성 변화를 조사하였고 각 포장방

법별 온도와 상대습도 변화를 보기 위하여 산마늘 잎이 포장된 상자 내부 중앙 부분에 디지털온습도기록계

(SP-2000-20R)를 고정한 후 측정하였다. 대조구로 사용한 PE필름 단용으로 포장한 산마늘 잎은 상온저장 6

일 경과 후 중량감소율이 1.7%, PE필름+신선지 처리는 1.0%, 기능성필름1과 기능성필름2는 거의 중량감소가 

없어 1% 미만의 변화를 보였다. 산마늘 잎의 SPAD 값에 의한 엽록소 수치와 색도를 측정한 명도(L*)와 Hue 

angle 값의 변화는 기능성필름1과 기능성필름2가 유사하게 높게 유지되었고 반면에 PE필름은 저장 2일 후

부터 값이 감소하기 시작하여 6일 후 크게 감소하였다. 저장 6일 후 기능성필름1과 기능성필름2가 외관품위

에서 높은 평가를 받아 상품성을 유지하고 있었으나 PE필름 처리와 PE필름+흡습지 처리는 상품성을 상실한 

상태였다. 이러한 경향은 건전율에 있어서도 유사하였으며 기능성필름1(다공성 나노 물질이 혼입되어 있으

며 산소투과율을 40,000 cc/m2·day·atm으로 조성한 필름)이 상온저장 6일 후 상품성을 유지하는 건전율이 

83%로 가장 높았다. 
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