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전자코를 활용한 향미자원의 향 특성 분석
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[서론]

전자코 시스템을 이용하여, 향미자원의 향기패턴, 2AP의 함량을 분석하고, 관능평가 및 식미치 등을 조사하여 전북지역 적응 

향미품종 육성에 필요한 기초자료로 제공하고자 본 실험을 실시하였다.

[재료 및 방법]

본 실험에 사용한 53종 향미자원은 전라북도농업기술원 답작 포장(익산)에서 재배 관리하여 사용하였다. 향미자원의 방향성 

성분은 GC-type의 전자코로 분석하고, 향미 품종에 대한 관능평가와 기기식미치 등을 조사하였다.

[결과 및 고찰]

공시된 향미자원 중에서 출수가 양호한 계통을 선별하여 전자코를 이용해 향기패턴을 분석한 결과, 분석 chromatogram peak 해

석을 통해 basmati 품종에서 알데하이드기와 케톤기를 가진 휘발성분이 더 많이 검출되는 것을 확인할 수 있었다. 전자코로 분석

한 chromatogram peak의 library search를 통해 미량으로 향미의 향기생성에 중요한 역할을 하는 2AP(2-acetyl-1-pyrroline)의 

peak를 확인하고 peak 면적 값의 계산을 통해 2AP 함량을 분석한 결과, 국내자원에서 아로미와 전북10호의 함량이 높게 나타

났으며, 국외자원 중에서는 운갱우10호, basmati406이 높게 나타났다. 향미자원들로부터 느껴지는 향의 정도를 알아보고자 

실시한 관능평가 결과는 국내 자원 중에서는 아로미와 전북10호가 국외자원에서는 pandan wangi, 도화향2호 등이 강한 팝콘

향으로 평가되었다. 향미품종의 기기식미치 측정 결과, 식미치는 향남, 아로미, 전북10호가 높게 나타났으며, 아로미와 전북

10호는 2AP 함량과 관능평가 모두에서 팝콘향이 강하게 나는 것으로 나타나 혼반용 향미 품종으로 적합할 것으로 예상된다.
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