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고품질 유색미 생산을 위한 질소분시방법
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[서론]

안토시아닌과 폴리페놀 등의 기능성 성분을 풍부하기 함유한 유색미는 재배방법에 따라 기능성 성분 함량의 차이가 

크다. 이에 유색미 재배에 있어 기능성 성분의 함량을 높이기 위한 적정 질소분시법을 구명하고자 시험을 실시하였다.

 

[재료 및 방법]

본 시험은 흑진주 등 7종의 흑미 품종과 적진주 등 4종의 적미 품종을 이용하여 2015 ∼ 2016년 2년간 실시하였다. 

시험구의 시비량은 N-P-K = 9-4.5-5.7 kg/10a이었고 이 중 질소는 각 시기별로 기비-분얼비-수비-실비(%)로 나누어 

50-20-30-0, 50-30-20-0, 70-0-30-0, 50-20-20-10 등 총 4가지 분시비율을 적용하여 시비하였다. 이앙기는 6월 10일이었

고 30일 중묘를 1주에 3본씩 손이앙 하였으며 재식거리는 30 x 14cm였다. 각 시험구 별로 수량구성요소와 현미수량을 

조사하였고, 흑미의 기능성 성분인 안토시아닌 함량 과 적미의 기능성 성분인 폴리페놀 함량을 각각 분석하였다. 

[결과 및 고찰]

흑진주 와 신토흑미(50-20-30-0)를 제외한 나머지 5종의 흑미 품종에서 질소를 70-0-30-0 비율로 분시 하였을 때 높은 

주당수수를 보여주었으나 나머지 수량관련 요소에 차이를 보이지 않아 현미수량에 있어서는 분시구간에 유의한 차이를 

보여주지는 않았다. 질소분시에 따른 흑미의 안토시아닌 함량은 품종별로 서로 다른 경향성을 보여주었으며 모든 품종에

서 안토시아닌 함량이 높았을 때 가장 높은 안토시아닌 생산량을 보여주었다. 적미의 경우 모든 품종에서 70-0-30-0 

비율에서 주당수수가 높았고 그에 따라 현미수량 또한 높았다. 폴리페놀 함량에 있어서도 70-0-30-0 비율에서 높은 

경향성을 보여주어 70-0-30-0 비율이 가장 높은 폴리페놀 생산량을 보여주었다. 결과적으로 흑미의 경우 품종에 따라 

최적 질소분시비율이 달라 품종에 맞는 분시비율을 적용해야 할 것으로 사료되며 적미의 경우 70-0-30-0의 질소분시비

율이 가장 적합한 것으로 사료된다.
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