
Fig.1은 진공건조과정에서의 오징어 표면온도

의 변화를, Fig.2는 국소열프럭스의 변화를 각

각 나타낸다. 해동과 온도상승이 완료되면 4시

간 이후부터 활발히 건조가 일어나며, 14시간 

정도 경과하면 함수율이 25% 정도에 도달하면서 

감율건조기간에 돌입함을 확인할 수 있다. 측정

은 기본적으로 2시간 간격으로 행하여졌으며, 

헤동기간에 대하여는 별도의 추가실험을 행하였

다. Fig.1 표면온도 변화 Fig.2 국소열프럭스의 변화
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1. 서론    오징어는 양질의 단백질과 타우린과 같은 고도의 불포화지방산을 함유한 우수한 수산물로서, 연근해와 원양

어업을 통하여 년간 40만톤 규모가 어획되며, 냉동, 훈제, 건조, 염장, 통조림, 조미 상태로 제품화 된다. 일반적으로 

수산물 건조상의 특징은 생산 장소와 시기가 한정되며, 어획량 변동이 커서 계획생산이 어려우며, 고단백질 식품으로 

선도 저하와 부패가 쉽고, 가공처리가 불가능할 정도로 일시에 대량 어획되는 경우가 많은 점으로, 고품질 건조가공은 

물류면에서도 매우 중요한 하나의 산업적 수단이 된다. 

   건조장치가 갖추어야 할 조건은 생산단가 절감을 위하여 에너지 소비율이 낮고, 생산성을 높이기 위하여 건조속도

가 빨라야 하며, 건조과정에서 품질의 저하가 적고 장기보관을 위하여 최종함수율이 낮아야 되며, 유지보수가 간단하여

야 된다. 이러한 건조기가 갖추어야 조건들을 동시에 만족시킬 수 있는 기술이 저온진공건조기술(Low Temperature 

Vacuum Drying Tech.)이다. 저온진공건조기술은 국내는 물론 선진국의 경우에도  진공상태에서 수분의 증발에 필요한 

열량의 전달이 어려워 연구실레벨의 소형은 개발되어 있으나 대규모 산업화 생산장치는 개발되어 있지 않고 있었는

데.[1] 최근 이를 이용하여 고품질의 건해삼, 건전복 등의 생산에 성공하였고,[2] 고등어, 오징어과 같은 대중적 수산물을 

건조할 경우에도 건조과정에서 성분의 파괴가 적어 식품영양학적으로도 저온진공건조기술이 매우 우수함을 입증하고 있다.

2. 열전달 특성   실험은 저온진공건조에 의한 냉동오징어의 무게감소변화와 이에 따른 함수율의 변화를 측정하였으며, 

"해동 ⇒ 온도상승 ⇒ 건조"의 연속공정에 의하여 수행되었다.  실험 결과 오징어는 24시간 이내에 초기함수율 80%에

서 4.2%로 건조가 완료됨을 확인할 수 있었다.

3. 산업적 특성   오징어는 국내 생산(동해∼부산)과 원양(아르헨티나, 미국,뉴질랜드)이 각각 절반 정도이며, 물오징

어의 평균가격은 2,500원/kg 정도이다.

4. 결론   본보에서는 산업화 수산건조기술로 저온진공건조기술을 도입할 경우, 우리나라의 주력 수산물의 하나인 오징

어를 대상으로 건조열전달 특성, 산업적 특성, 식품영양학적 특성, 경제성 분석 등에 대하여 상업적 측면에서 융합적으

로 고찰하였다. 이 연구는 농림수산식품부 산하 농업기술평가관리기획원의 연구비지원에 의하여 수행되었음을 밝혀드립니다.

참고문헌 

[1] 김경근 등, 생체 건조용 대형 저온진공건조기의 열적 특성에 관한 연구, 한국마린엔지니어링학회지, 제24권 제4

호, pp.35~42(2000.7).

[2] 김경석 등, 산지형 수산 건조시스템 개발에 관한 연구(무게 감소율과 온도변동을 중심으로),  한국마린엔지니어링

학회지, 제34권, 제4호, pp.477∼484, ISSN1226-9549(2010.5).

  + 김경근(한국해양대학교 기관시스템공학부),E-mail:kimkg@hhu.ac.kr, Tel: 051)410-4261

  1 한국해양수산연수원

  2 군산대학교 실습선

  3 산야 대표

2011년도 한국마린엔지니어링학회 공동학술대회논문집

298




