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목적

◦ 당귀 생산물의 소비 전단계까지의 관리 단계별 처리방법이 당귀 품질에 미치는 영향

을 조사하여 품질 유지 및  위한 자료로 활용하고자 함

조사방 법

◦ 조사시기 : 2008년 년중

◦ 조사지역 : 평창, 제천, 봉화 등 주산지

◦ 주요 조사항목 : 수확, 1차 선별, 이송, 세척, 1차 건조, 뿌리분류, 절단, 2차 건조, 2차 

선별,  대포장 및 소포장 단계별 품질에 미치는 요인

조사결과

◦ 당귀의 품질에 영향을 미치는 수확단계 요인으로는 수확시기에 서리피해 방지를 위하

여 노지에 쌓아둔 생산물에 대한 덮게 처리와 경사진 밭에서의 뿌리작물의 수확기에 

의한 절단, 훼손 정도가 중요요인 이었음

◦ 1차 선별 단계에서는 토성에 따른 흙 등 이물질 분리를 위해 터는 과정에서 발생하는 

훼손 및 근두부로부터의 지상부 절단 방법과 도구가 품질에 영향을 미쳤음

◦ 이송 단계에서는 이송 거리, 시간 및 다량의 생산물 취급에 따른 운반기기의 사용여

부, 투척, 선반 등에 의한 손실이 품질저하 요인이었음

◦ 세척 단계에서는 단위생산농가의 대부분이 전용 세척기의 부재로 인하여 고압분무세

척기 사용시간 과다에 따라 물에 장시간 노출시 유효성분 유출이 우려되며 대량 생산

물을 장시간 방치시 이물질 제거가 난이하고 시간이 많이 소요되어 품질저하로 직결

됨

◦ 1차 건조에서는 세척후의 잔존 수분에 의해 건조실에서 갈변 발생이 적고, 적정 건조

온도(38~39℃)의 미준수시 부패 또는 절단과정에서의 과다손실 발생이 품질관여 요인

이었음

◦ 뿌리분류 단계에서는 잔뿌리와 굵은 뿌리의 분류전 통돌이 세척기에 의한 이물질 제

거과정에서의 손실정도가 품질에 영향을 미치는 중요요인 이었음

◦ 절단 단계에서는 절단을 용이하게 하기위한 절단 전 고온스팀처리 시간에 대한 경험

적 노하우에 의해 부서짐 정도가 다르므로 원재료 상태(수분함량)에 따른 처리가 중

요요인이었음

◦ 2차 건조에서는 절단 전에 전단계에서 처리된 스팀의 제거를 위한 양건시 외부 기상

조건에 따른 절단작업여부의 결정이 대량의 농산물 처리에서 경제성과 직결되는 요인

이었음
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◦ 2차 선별에서는 절단, 건조후의 이물질 잔여 상태 및 변색 개체 여부가 중요요인이었

음

◦ 대포장시에는 운반자루의 중량(20㎏) 및 중압과 탄력충돌에 의한 부서짐 정도, 소포장

에서는 원료 및 용도에 맞는 중량별 규격 포장시 수작업 선별의 숙련도가 품질에 영

향을 미치는 중요요인으로써 소포장의 기계화가 시급사안 이었음.

표 1. 수확 후 관리 단계별 품질에 미치는 요인

단계 수확 후 관리 단계별 품질 관여 요인

 ◦ 수확
◦ 수확시기의 서리피해 방지를 위한 처리 및 방법

◦ 뿌리작물의 밭 경사에 따라 수확기계에 의한 절단, 훼손

 ◦ 1차 선별
◦ 토성에 따른 흙 및 이물질 분리 방법

◦ 근두부 절단 및 절단 도구

 ◦ 이송 ◦ 이송 거리 및 시간, 대용량 취급에 따른 기계화 미흡, 노동력 과다

 ◦ 세척
◦ 전용 세척기의 부재, 고압분무세척기 사용시 장시간 소요

◦ 수확후 방치시간 및 수분에 장시간 노출시 유효성분 유출정도

 ◦ 1차 건조
◦ 세척후 잔존 수분량에 따라 건조실에서의 갈변현상

◦ 건조감량 50% 정도로 건조시의 변색 및 절단에 미치는 온도의 영향

 ◦. 뿌리분류 ◦ 잔뿌리와 굵은 뿌리 분류전 통돌이 세척기에 의한 이물질 제거과정

 ◦ 절단
◦ 굵은 뿌리는 원반절단기를 이용하여 3～5㎜두께로 절단, 잔뿌리는 직각

   절단기를 이용하여 약 1㎝길이로 절단 전 고온스팀처리 시간

 ◦ 2차 건조
◦ 다목적 온풍 건조기를 이용하여 약 40℃에서 건조감량 13% 이하로 건조시

   전 단계의 스팀제거를 위한 양건시기 조절, 우천 예보시 절단 작업 여부

 ◦ 2차 선별
◦ 절단, 건조후의 이물질 잔여 상태 및 변색 개체 선별

◦ 품질 및 품위 결정 기준

 ◦ 대포장 ◦ 운반시 자루 중량(20㎏) 및 중압과 탄력충돌에 의한 부서짐

 ◦ 소포장
◦ 원료 및 용도에 맞는 중량별 규격 포장시 수작업 선별의 숙련도

◦ 속박이 또는 저품질과 고품질 재료의 혼합

표 2. 당귀뿌리의 1차 건조 온도에 따른 건조 감량 및 외관품질

건조온도

(℃)

건조시간별 건조감량 (%) 변색 정도에 의한 

외관품질
외관 상태

24시간후 48시간후

30 95 91 하 부패위험 상존

40 71 49 상 매우 양호

50 64 43 중하 과건

60 51 28 하 절단 부적합




